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Plano e Relatório Semestral de Atividades Docentes: Planejamento 2018/2

Dados Cadastrais
Campus: Canoinhas

Nome: Marli da Silva Santos

Siape: 393862

Regime de trabalho: 40 horas DE

Efetivo: Sim

Afastamento: Não

Área principal de

atuação: 

ALIMENTOS

Titulação: Doutor

RESUMO  -  CH TOTAL: 40
Atividade CH Atividade CH
1. Atividades de

Ensino

22 4. Gestão e

Representação

12

2. Atividades de

Pesquisa

3 5. Atividades de

Capacitação

0

3. Atividades de

Extensão

3

1. Atividades de ensino

1.1 Aulas

Tipo de oferta Bolsa? Tipo de curso Curso Componente

curricular

Nova? Nº aulas Duração

(min)

CH

Periódica Não Graduação Tecnologia em Alimentos Tecnologia de Cereais,

Raízes e Tubérculos 

Sim 80 55 4

Periódica Não Graduação Tecnologia em Alimentos Higiene e sanitização na 

Industria de Alimentos

Sim 40 55 2

Periódica Não Pós-Graduação Desenvolvimento Rural

Sustentável

Agroindustria: Potencial

para agroindústria

Familiar 

Sim 20 55 1

Subtotal: 7.00

1.2 Atividades de organização de ensino

Atividade CH

Atividades de organização de ensino 7

Subtotal: 7.00

1.3 Atividades apoio ao ensino

Tipo Estudantes envolvidos CH

Supervisão e orientação direta de estágio Vinícius Pillonetto

Luana Maria Leite

Evelyn Cristina Hirt

Lucas Alves de Almeida

Marina Rafaela Ruthes

4

Reuniões pedagógicas (área, curso, departamento) 2

Atendimento extra-classe a discentes 2

Subtotal: 8.00

2. Atividades de Pesquisa

Atividade Título da pesquisa Aluno(s) Doc. aprovação CH
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Coordenação de projetos de pesquisa

internos ou externos aprovados na

instituição de acordo com resolução

específica vigente

Conservação do Queijo através da

aplicação  de Óleos Essenciais de

Pimenta Rosa Tipo  Kochkäse

N º 

17/2018/PROPPI/DA

E

3

Subtotal: 3.00

3. Atividades de Extensão

Atividade Título da extensão Aluno(s) Doc. aprovação CH

Elaboração e submissão de projetos e

programas para editais internos e

externos ou em parceria com instituições

externas

Agregando valor e sabor na polpa de

peixe destinada à merenda escolar da

rede pública municipal produzida pela

cooperativa dos Produtores da

Agricultura Familiar de Canoinhas SC.

Thiago A. Portela 

Lucas Alves de Almeida 

Vanessa Oliveira

Projeto Fluxo

continuo 

3

Subtotal: 3.00

4. Atividades de Gestão e Representação

4.1 Gestão

Portaria Função CD/FG/FCC CH

683 Coordenação de curso Superior de Tecnologia em Alimentos FCC 10

Subtotal: 10.00

4.2 Designação

Portaria Designação CH

71 Núcleo estruturante do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos 1

70 Colegiado  do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos 1

Subtotal: 2.00

4.3 Representação (não informado)

5. Capacitação (não informado)

Informações sobre avaliação do planejamento

Aprovado pela chefia em 22/08/2018 15:31:39
Avaliador: andreia.hoepers

Informações sobre preenchimento do plano

Preenchimento inicial Última alteração

06/08/2018 17:16:10 06/08/2018 17:27:58
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