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PSAD - Plano Semestral de Atividades Docentes: 2014/1

Dados Cadastrais
Campus: Florianópolis - Continente

Nome: Thiago, Henrique Lopes

Regime de trabalho: 40 horas DE

Efetivo: Sim

Afastamento: Não

Área principal de

atuação: 

COZINHA

Titulação: Especialista

RESUMO  -  CH TOTAL: 40
Atividade CH Atividade CH
1. Ensino 6.44 4. Administração e

Representação

15

2. Didático

pedagógicas

3.02 5. Complementares 15.54

3. Pesquisa e

Extensão

0 6. Capacitação 0

1. Atividades de ensino

1.1 Aulas

Curso Componente Curricular Duração Aula

(Minutos)

Número de aulas

no semestre

CH Semanal

Calculada

Superior de Tecnologia em

Gastronomia

Habilidades Básicas 1 55 32 1.60

Técnico em Gastronomia Ambientação profissional 55 28 1.40

Subtotal: 3

1.2 Aulas de componentes curriculares novas

Curso Componente Curricular Duração Aula

(Minutos)

Número de aulas

no semestre

CH Semanal

Calculada

PROEJA Cozinha Mód.6 Cozinha Francesa e Italiana 2 55 9 0.56

PROEJA Cozinha Mód.6 Mundo do trabalho (Planejamento de

cardápios)

55 30 1.88

Subtotal: 2.44

1.3 Atividades não incluídas acima - com atendimento de alunos

Tipo Informações adicionais CH Semanal

Atendimento extra-classe a discentes 1

Subtotal: 1

2. Atividade didático pedagógicas

Atividade CH Semanal

Atividade didático pedagógicas 2.72

Reuniões Pedagógicas 0.30

Subtotal: 3.02

3. Pesquisa e Extensão

3.1 Pesquisa (não informado)

3.2 Extensão (não informado)
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4. Atividades Administrativas e de Representação

4.1 Administração

Portaria Função CD/FG CH Semanal

 N°1685 - 24/09/13 - Coordenação curso técnico/PROEJA Curso técnico

gastronomia/PROEJA

Cozinha/FIC Coquetelaria

FIC Vinhos

Nenhum 15

Subtotal: 15

4.2 Gts e Comissões (não informado)

4.3 Representação (não informado)

5. Atividades Complementares

Título Objetivos IN nº

08/2011

CH

Semanal

Reunião direção geral Planejamento Não 0.4

POCV Planejamento PDI Não 0.6

Requisições aulas práticas 7 aulas HAB 1 Superior Não 1.34

Regimento do campus Organização do regimento Não 0.2

Pesquisa em pós graduação IN 08/2011 Mestrado em Turismo e Hotelaria - UNIVALI Sim 12

Visita Alamo College Organização e realização da visita de alunos e

professor do Alamo College ao Campus

Não 1

Subtotal: 15.54

6. Capacitação (não informado)

Informações sobre avaliação do planejamento

Aprovado pela chefia em 12/03/2014 16:17:11
Avaliador: luiz.cabral - Aprovado

Informações sobre preenchimento do plano

Preenchimento inicial Última alteração

25/02/2014 13:53:05 12/03/2014 16:15:41
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