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RESUMO - CH TOTAL: 40

Campus: Sé&o Miguel do Oeste Atividade CH |Atividade CH
Nome: Stefany Grutzmann Arcari 1. Ensino 18.9 | 4. Administracdo e 3.01
Regime de trabalho: |40 horas DE Representacdo

Efetivo: Sim 2. Didatico 8.19 (5. Complementares 8
Afastamento: Né&o pedagdgicas

Area principal de AGROINDUSTRIA 3. Pesquisa e 1.9 |6. Capacitagio 0
atuacao: Extensao

Titulagao: Mestre

1. Atividades de ensino

1.1 Aulas

Curso Componente Curricular Duragéo Aula NUumero de aulas |CH Semanal
(Minutos) no semestre Calculada

Curso Técnico em Agroindustria Quimica de Alimentos 45 40 1.64

Concomitante ao Ensino Médio

Curso Técnico em Agroindustria Matérias-Primas Agropecuarias 45 40 1.64

Concomitante ao Ensino Médio

Curso Técnico em Agroindustria Tecnologia de Produtos Fermentados |45 80 3.27

Concomitante ao Ensino Médio

Subtotal: 6.55

Resumo das atividades: 1.1 Aulas

As unidades curriculares Quimica de Alimentos, Matérias-primas Agropecuarias e Tecnologia de Produtos Fermentados foram ministradas conforme

planejamento no Curso Técnico em Agroindistria Concomitante ao Ensino Médio.

1.2 Aulas de componentes curriculares novas

Curso Componente Curricular Duracéo Aula Numero de aulas |CH Semanal
(Minutos) no semestre Calculada

Curso Técnico em Agroindustria Tecnologia de Bebidas 45 40 2.05

Concomitante ao Ensino Médio

Curso Técnico em Agroindustria Projeto Integrador | 45 40 2.05

Concomitante ao Ensino Médio

Curso Técnico em Agroindustria Tecnologia de Produtos Fermentados |55 60 3.75

Integrado ao Ensino Médio

Subtotal: 7.85

Resumo das atividades: 1.2 Aulas Novas

As unidades curriculares Tecnologia de Bebidas e Projeto Integrador | do Curso Técnico em Agroindudstria Concomitante ao Ensino Médio e,

Tecnologia de Produtos Fermentados do Curso Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio, foram ministradas pela primeira vez em seus

respectivos cursos, conforme planejado.

1.3 Atividades nédo incluidas acima - com atendimento de alunos

Tipo

Informagdes adicionais

CH Semanal
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Atendimento extra-classe a discentes Horario de atendimento: segunda-feira das 15h25min as |2
17h15min

Orientacéo de projeto integrador Maira Perin, Mariana Demarco e Paolo de Brito 0.5

Orientacéo de projeto integrador Alana Pacovska, Ana Paula Formagini, Gabriele 0.5

Rossetto, Kamila Mocellin

Orientacéo de projeto integrador Bruna Andréa Bernanrdi, Fabiane Rech, Julia Cardozo 0.5

Orientagao de projeto integrador Bruno Schwengber e Claudimara Portela 0.5

Orientagdo de projeto integrador Gabriela Schneider, Tatiane, Vanderleia, Ediane 0.5
Subtotal: 4.5

Resumo das atividades: 1.3 Atividades ndo incluidas acima - com atendimento de alunos

O atendimento extra-classe a discentes foi realizado semanalmente, conforme planejado. Além do horéario de atendimento planejado, também foi
disponibilizado horario de atendimento extra-classe adicional a aluna que retornou de intercambio, durante os meses de junho e julho. Todos os
alunos elencados foram orientados para a redacéo e apresentacéo de um projeto e para testes prévios em laboratério, como parte das atividades da
unidade curricular projeto integrador. Também participou-se dos jogos de integra¢do do campus.

2. Atividade didatico pedagogicas

Atividade CH Semanal
Atividade didatico pedagdgicas 7.2
Reunides Pedagdgicas 0.99

Subtotal: 8.19

Resumo das atividades: 2. Atividade didatico pedagdgicas

Nas atividades didatico pedagdgicas foram realizadas atividades como preparo de aulas e de materiais didaticos, planejamento de aulas praticas,
testes de aulas praticas, elaboracéo de planos de ensino, preenchimento de diarios de classe e digitagdo de conceitos no sistema ISAAC, corregdo
de avaliagGes, elaboragdo de exercicios e de avaliagées, participacdo em pré-conselho de classe e conselho de classe. A participagdo nas reunides

pedagogicas se deu de forma efetiva, em todas as reunides agendadas.

3. Pesquisa e Extenséo

3.1 Pesquisa
Aluno(s) Documento aprovacéao Titulo do Projeto CH Ssemanal
Fabiane R. Micheilof Memo 10/2013 - CPI/IFSC Desenvolvimento e caracterizagéo de geleias |[0.9

funcionais dietéticas

Subtotal: 0.9

Resumo das atividades: 3.1 Pesquisa

O projeto de pesquisa "Desenvolvimento e caracterizagdo de geleias funcionais dietéticas" teve sua segunda parte realizada durante o semestre com
a colaboragéo da bolsista Fabiane Rech Micheilof. Todas as atividades previstas para o semestre foram realizadas, culminando com a elaboragéo e
acompanhamento da vida de prateleira de dez formula¢des de geleias funcionais dietéticas. Este estudo resultou na apresentacéo de trabalho no Il
Congreso Internacional de Investigacion e Innovacion in Inginieria, Ciencia y Tecnologia de Alimentos, na cidade de Medellin, Coldmbia, bem como
na publicacao do artigo "Preparation and sensory acceptance of dietary jellies wine" na Revista da Faculdad de Agronomia de Medellin, com Qualis
B4. Também foi elaborado um resumo expandido para apresentacao no SEPEI.

3.2 Extensao

Aluno(s) Documento aprovagéao Titulo do Projeto CH Ssemanal

Documento emitido pelo sistema em 30/09/2014 - PSAD-Web - Pagina 2




O MINISTERIO DA EDUCAGCAO
SECRETARIA DE EDUCA(;AO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SANTA CATARINA
wstmurorvERa.  PRO-REITORIA DE ENSINO

Kamila Mocellin; Gabriele APROEX 01/2014 Tecnologia e capacitacédo para a elaboragao 1
Rossetto; Jhonathan Bigaton de alimentos mais nutritivos no Extremo Oeste
de Santa Ca
Subtotal: 1

Resumo das atividades: 3.2 Extensao

O projeto de extensao "Tecnologia e capacita¢éo para a elaboragéo de alimentos mais nutritivos no Extremo Oeste de Santa Catarina" foi realizado
durante o semestre com a colaboracéo dos bolsistas Kamila Mocellin, Gabriele Rossetto e Jhonathan Bigaton. Todas as atividades previstas foram
realizadas, culminando na elaboragéo de uma cartilha de receitas para uma alimentacéo mais saudavel, voltada para o publico da terceira idade.
Foram realizadas oficinas com grupos de idosos do municipio de Sdo Miguel do Oeste, com palestras e demonstra¢des de preparo de alimentos para
125 participantes.

Além do que estava previsto foram realizadas também outras atividades como reviséo de artigos das revistas cientificas Journal of Food Quality e
Food Research International; elaboragéo de trabalhos completos para publicagdo em revistas especializadas e anais de eventos; acompanhamento

de egressos do curso técnico em Agroindistria concomitante ao ensino médio; revisdo de trabalhos da conferéncia IX CONNEPI.

4. Atividades Administrativas e de Representacao

4.1 Administragao

Portaria Funcéo CD/FG CH Semanal

Portaria interna n... Chefe do Laboratério de Nenhum 2
Processamento de

Vegetais e Panificacéo

Subtotal: 2

Resumo das atividades: 4.1 Administracéo

Na fungéo de Chefe do Laboratério de Processamento de Vegetais e Panificacdo foram realizadas atividades como: acompanhamento e superviséo
do processo de adequacéo fisica do laboratério; realizagao do levantamento do material a ser comprado e dos servi¢os a serem contratados para
futuras instalacdes; descrigdo dos procedimentos operacionais padronizados para uso dos equipamentos; recebimento de novos equipamentos e
materiais permanentes ou bens de consumo e orientagdo para disposi¢cdo dos mesmos no espaco do laboratério; redacéo das listas de materiais a
adquirir e auxilio na montagem dos processos de compra de novos equipamentos; utensilios e bens de consumo, estimativa e pedidos de compra de
materiais de consumo e materiais de uso permanente; solicitagdo de orgamentos para configurar o prego médio dos itens a comprar;
acompanhamento dos processos de compras desde sua elaboracéo até o efetivo recebimento do material solicitado; aprovacéo dos itens ofertados
pelos fornecedores no processo de pregao eletronico; acompanhamento e coordenacéo de atividades de agendamento de aulas praticas; verificagao
das necessidade de limpeza e manutencéo de equipamentos; organizagdo de vidrarias e utensilios para cada atividade realizada e compra de
reagentes e utensilios com recursos de projetos de pesquisa e extensdo. Ainda, colaborou-se para atividades inerentes a instalagdo do cromatégrafo
gasoso Marca Perkin Elmer modelo Clarus 680, adequando o ambiente laboratorial para instalacdo do equipamento; solicitando a compra dos
cilindros e gases especiais e das recargas para 0s mesmos; participando da elaboracéo e conferéncia do projeto para a instalagéo da rede de gases
e casa de armazenamento de cilindros; acompanhando e orientando a instalacédo de divisérias para determinar o espago ocupado pelo cromatégrafo

a gés no laboratorio.

4.2 Gts e Comissoes

Portaria Nome do GT/Comissao CH Semanal

- GT criacéo curso superior de Tecnologia em Alimentos 1

Subtotal: 1

Resumo das atividades: 4.2 Gts e Comissdes
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A participacdo no GT criag&o do curso superior de Tecnologia em Alimentos se deu de forma ativa na elaborag&o do projeto pedagdégico do curso
(PPC), especialmente quanto a elaboragao da grade curricular e respectivas ementas, certificagdes intermediarias e revisdo do documento final.

Participou-se de todas as reunifes do GT.

4.3 Representacéo

Portaria Orgao/Entidade CH Semanal

- Representante docente no colegiado do campus 0.01

Subtotal: 0.01

Resumo das atividades: 4.3 Representacgao

As atividades como representante docente no colegiado do cAmpus foram realizadas, com participa¢@o em reunides, elaboragéo de documentos

informativos do érgdo colegiado e relatoria de projetos de cursos para posterior apreciagdo.

5. Atividades Complementares

Titulo Objetivos IN n° CH
08/2011 Semanal
Compostos volateis e fendlicos em vinhos Merlot de Desenvolver, validar e aplicar metodologias analiticas | Sim 8
diferentes regibes brasileiras para a determinacéo da composicéo quimica de
Subtotal: 8

Resumo das atividades: 5. Atividades Complementares

As atividades inerentes a realizag¢édo do doutorado, de acordo com a IN 08/2011 foram realizadas conforme planejado, culminando com a redagdo do
projeto de doutorado para qualificacéo, obtencdo de amostras, desenvolvimento e validagdo de metodologia para determinacéo de compostos
volateis em vinhos e redacao de projeto para captagdo de recursos através da agéncia de fomento FAPESC.

Também participou-se de outras atividades complementares como reunifes da reitoria itinerante, reunides acerca do novo RDP, reunies para
discusséo da nova resolucgéo sobre atividades docentes, reunides sobre a politica de formacao do IFSC, levantamento e elaboragéo de listagem para
compra de livros para os cursos técnicos e curso superior, reuniéo geral de servidores do campus, reunides da area de produgédo alimenticia e

reunies sobre orcamento do campus.

6. Capacitacao (néo informado)

Resumo das atividades: 6. Capacitacao

Nada consta.

Informacdes sobre avaliacdo do relatério

Aprovado pela chefia em 20/09/2014 21:50:56
Avaliador: noeli.moreira

Informacdes sobre preenchimento do relatério

Preenchimento inicial Ultima alterag&o
06/08/2014 15:04:53 06/08/2014 15:53:21
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