
MINISTÉRIO DA EDUCAÇÃO

SECRETARIA DE EDUCAÇÃO PROFISSIONAL E TECNOLÓGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAÇÃO, CIÊNCIA E TECNOLOGIA DE SANTA CATARINA
PRÓ-REITORIA DE ENSINO

RSAD - Relatório Semestral de Atividades Docentes: 2014/1

Dados Cadastrais
Campus: Florianópolis - Continente

Nome: Rafael Matys Costa

Regime de trabalho: 40 horas DE

Efetivo: Sim

Afastamento: Não

Área principal de

atuação: 

SERVIÇOS DE RESTAURANTE E BAR

Titulação: Especialista

RESUMO  -  CH TOTAL: 40
Atividade CH Atividade CH
1. Ensino 19.9 4. Administração e

Representação

4

2. Didático

pedagógicas

9.2 5. Complementares 6.9

3. Pesquisa e

Extensão

0 6. Capacitação 0

1. Atividades de ensino

1.1 Aulas

Curso Componente Curricular Duração Aula

(Minutos)

Número de aulas

no semestre

CH Semanal

Calculada

Técnico em Gastronomia 1 Técnicas de Restaurante 55 60 3.00

Técnico em Gastronomia 3 Eventos 55 24 1.20

Técnico em Gastronomia 2 Ambientação Profissional 55 32 1.60

Técnico em Panificação e Confeitaria

3

Ambientação Profissional 55 12 0.60

Técnico em Panificação e Confeitaria

2

Ambientação Profissional 55 12 0.60

FIC Serviços de Vinhos Serviços de Alimentos e Bebidas 55 24 1.20

Técnico em Panificação e Confeitaria

2

Atendimento em Cafeteria 55 24 1.20

Subtotal: 9.4

Resumo das atividades: 1.1 Aulas

Atividades realizadas parcialmente por ter tido afastamento para acompanhar dependente em tratamento médico. Neste Cason sendo substituido

pelo colega Cassiano Borges.

1.2 Aulas de componentes curriculares novas

Curso Componente Curricular Duração Aula

(Minutos)

Número de aulas

no semestre

CH Semanal

Calculada

Superior em Hotelaria 3 Operação de Alimentos e Bebidas 55 16 1.00

Superior em Gastronomia 3 Serviços de Alimentos e Bebidas 55 16 1.00

PROEJA Técnico Panificação e

Confeitaria 6

Ambientação Profissional 55 48 3.00

Subtotal: 5

Resumo das atividades: 1.2 Aulas Novas

Atividades realizadas parcialmente por estar afastado para acompanhar dependente em tratamento médico, sendo substituido pelo colega Cassiano

Borges
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1.3 Atividades não incluídas acima - com atendimento de alunos

Tipo Informações adicionais CH Semanal

Atendimento extra-classe a discentes Não se aplica 2

Orientação de estágio curricular obrigatório A definir (5 alunos do TEC Gastronomia) 3.5

Subtotal: 5.5

Resumo das atividades: 1.3 Atividades não incluídas acima - com atendimento de alunos

Atividades realizadas parcialmente pelo motion acima citado.

2. Atividade didático pedagógicas

Atividade CH Semanal

Atividade didático pedagógicas 7.2

Reuniões Pedagógicas 2.00

Subtotal: 9.2

Resumo das atividades: 2. Atividade didático pedagógicas

Atividades realizadas parcialmente pelo motivo já citado.a

3. Pesquisa e Extensão

3.1 Pesquisa (não informado)

Resumo das atividades: 3.1 Pesquisa

Nada consta.

3.2 Extensão (não informado)

Resumo das atividades: 3.2 Extensão

Nada consta.

4. Atividades Administrativas e de Representação

4.1 Administração

Portaria Função CD/FG CH Semanal

A publicar Vistoria de locais para

estágio de alunos dos

cursos de Gastronomia

Nenhum 4

Subtotal: 4

Resumo das atividades: 4.1 Administração

Atividades realizadas parcialmente.

4.2 Gts e Comissões (não informado)

Resumo das atividades: 4.2 Gts e Comissões

Nada consta.
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4.3 Representação (não informado)

Resumo das atividades: 4.3 Representação

Nada consta.

5. Atividades Complementares

Título Objetivos IN nº

08/2011

CH

Semanal

Reuniões diversas (geral, área) Tratar de assuntos de interesse do Campus e da área Não 0.7

Eventos gastronômicos Auxiliar na execução dos serviços em eventos

gastronômicos do Campus

Não 2

Requisição de insumos Elaborar requisições de insumos para aulas práticas Não 2.5

Especificação de insumos/equipamentos Elaborar/revisar especificação de

insumos/equipamentos da área de Gastronomia

Não 1.7

Subtotal: 6.9

Resumo das atividades: 5. Atividades Complementares

Atividades realizadas parcialmente.

6. Capacitação (não informado)

Resumo das atividades: 6. Capacitação

Nada consta.

Informações sobre avaliação do relatório

Aprovado pela chefia em 15/09/2014 14:44:06
Avaliador: luiz.cabral - Aprovado

Informações sobre preenchimento do relatório

Preenchimento inicial Última alteração

12/09/2014 21:07:50
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