
MINISTÉRIO DA EDUCAÇÃO

SECRETARIA DE EDUCAÇÃO PROFISSIONAL E TECNOLÓGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAÇÃO, CIÊNCIA E TECNOLOGIA DE SANTA CATARINA
PRÓ-REITORIA DE ENSINO

RSAD - Relatório Semestral de Atividades Docentes: 2014/1

Dados Cadastrais
Campus: Canoinhas

Nome: Marcelo Henrique Peteres Padilha

Regime de trabalho: 40 horas DE

Efetivo: Sim

Afastamento: Não

Área principal de

atuação: 

AGROINDÚSTRIA

Titulação: Doutor

RESUMO  -  CH TOTAL: 37
Atividade CH Atividade CH
1. Ensino 16 4. Administração e

Representação

11

2. Didático

pedagógicas

9 5. Complementares 1

3. Pesquisa e

Extensão

0 6. Capacitação 0

1. Atividades de ensino

1.1 Aulas

Curso Componente Curricular Duração Aula

(Minutos)

Número de aulas

no semestre

CH Semanal

Calculada

Agroindústria Análises Químicas Turma A 55 80 4.00

Agroindústria Análises Químicas Turma B 55 80 4.00

Agroindústria Tecnologia de Matérias Primas 55 40 2.00

Agroecologia Análises Físico-químicas Turma A 55 40 2.00

Agroecologia Análises Físico-químicas  Turma B 55 40 2.00

Subtotal: 14

Resumo das atividades: 1.1 Aulas

- No semestre (2014/1) foi ministrado 2 unidades curriculares do curso técnico em

Agroindústria.

- Análise Químicas com carga horária de 80 horas turma A mais 80 horas turma B,

totalizando 8 horas semanais.

- Tecnologia de Matérias-primas com carga horária de 40 horas, totalizando 4 horas

semanais.

Como ferramenta de aprendizagem foram realizadas aulas dialogadas utilizando data show,

aplicação de exercícios para recapitulação da matéria ministrada além de aulas práticas no

laboratório de Análises Físico-químicas

1.2 Aulas de componentes curriculares novas (não informado)

Resumo das atividades: 1.2 Aulas Novas

Sem unidades curriculares novas nesse período.

1.3 Atividades não incluídas acima - com atendimento de alunos

Tipo Informações adicionais CH Semanal

Atendimento extra-classe a discentes 2

Subtotal: 2

Resumo das atividades: 1.3 Atividades não incluídas acima - com atendimento de alunos

Baixa procura por parte dos alunos
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2. Atividade didático pedagógicas

Atividade CH Semanal

Atividade didático pedagógicas 7

Reuniões Pedagógicas 2.00

Subtotal: 9

Resumo das atividades: 2. Atividade didático pedagógicas

Reuniões gerais e de cursos para aprimoramento da qualidade do ensino em nosso campus

3. Pesquisa e Extensão

3.1 Pesquisa (não informado)

Resumo das atividades: 3.1 Pesquisa

Nada consta.

3.2 Extensão (não informado)

Resumo das atividades: 3.2 Extensão

Nada consta.

4. Atividades Administrativas e de Representação

4.1 Administração

Portaria Função CD/FG CH Semanal

11/2014 COORDENADOR DO

LABORATÓRIO DE

ANÁLISES FÍSICO

QUÍMICAS

Nenhum 4

Subtotal: 4

Resumo das atividades: 4.1 Administração

-Desenvolvimento de orçamentos, estimativas e descrição de itens para editais de licitação para a compra de equipamentos e materiais de consumo

na área de química para o campus.

-Implantação, recebimento e conferência de materiais permanentes e de consumo para o laboratório de Análises Físico-químicas, Portaria Interna

96/2014.

4.2 Gts e Comissões

Portaria Nome do GT/Comissão CH Semanal

024/2013 PARTICIPAÇÃO GT IMPLANTAÇÃO CURSO

SUPERIOR EM TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

4

064/2012 PARTICIPAÇÃO DO COLEGIADO DO CAMPUS

CANOINHAS

1

026/2014 PARTICIPAÇÃO DO GT-NAPNE 2

Subtotal: 7

Resumo das atividades: 4.2 Gts e Comissões
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- O curso superior em tecnologia de alimentos visa formar o profissional especializado que é responsável por todo o processo de transformação de

alimentos e bebidas. Com formação baseada, fundamentalmente, na atuação prática garante a habilitação segura ao profissional para o ingresso

imediato no mercado de trabalho. O tecnólogo em Alimentos é um profissional que irá planejar serviços, implementar atividades, administrar, 

gerenciar recursos, promover mudanças tecnológica e aprimorar condições de segurança, qualidade, saúde e meio ambiente. Os trabalhos

desenvolvidos para implantação do curso consiste inicialmente na elaboração do PPC (Projeto Pedagógico do Curso), já aprovado por

instâncias superiores, permitirá a execução de etapas consecutivas tais como, contratação de novos docentes específicos/correlatos ao curso,

emprenho de materiais permanentes e de consumo e de obras para adaptação de laboratórios. Esse curso superior será ofertado no primeiro

semestre de 2015.

- Participação no colegiado do campus Canoinhas como membro suplente, seguindo ao regimento regulamentador.

- O Núcleo de Atendimento às Pessoas com Necessidades Específicas, NAPNE, do IF-SC tem por objetivo contribuir na implementação de políticas

de acesso, permanência e conclusão com êxito dos alunos com necessidades específicas e de atender esses alunos bem como aos seus

professores.

4.3 Representação (não informado)

Resumo das atividades: 4.3 Representação

Nada consta.

5. Atividades Complementares

Título Objetivos IN nº

08/2011

CH

Semanal

Divulgação dos cursos técnicos Aumentar a concorrência dos cursos técnicos Não 1

Subtotal: 1

Resumo das atividades: 5. Atividades Complementares

Divulgação dos cursos técnicos para aumentar a concorrência dos nossos cursos. 

6. Capacitação (não informado)

Resumo das atividades: 6. Capacitação

Nada consta.

Informações sobre avaliação do relatório

Aprovado pela chefia em 19/09/2014 19:10:56
Avaliador: orlando.campanini

Informações sobre preenchimento do relatório

Preenchimento inicial Última alteração

29/08/2014 11:27:08
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