
MINISTÉRIO DA EDUCAÇÃO

SECRETARIA DE EDUCAÇÃO PROFISSIONAL E TECNOLÓGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAÇÃO, CIÊNCIA E TECNOLOGIA DE SANTA CATARINA
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RSAD - Relatório Semestral de Atividades Docentes: 2014/1

Dados Cadastrais
Campus: Florianópolis - Continente

Nome: Soraya Kobarg Oliveira

Regime de trabalho: 40 horas DE

Efetivo: Sim

Afastamento: Não

Área principal de

atuação: 

COZINHA

Titulação: Mestre

RESUMO  -  CH TOTAL: 40
Atividade CH Atividade CH
1. Ensino 14.15 4. Administração e

Representação

2.2

2. Didático

pedagógicas

2.18 5. Complementares 21.47

3. Pesquisa e

Extensão

0 6. Capacitação 0

1. Atividades de ensino

1.1 Aulas

Curso Componente Curricular Duração Aula

(Minutos)

Número de aulas

no semestre

CH Semanal

Calculada

Tecnico em Gastronomia Projeto Integrador II 55 18 0.90

Subtotal: 0.9

Resumo das atividades: 1.1 Aulas

Atividade realizada conforme planejada. 

Alunos do curso técnico em gastronomia do período vespertino elaboraram a apresentação e apresentaram slides sobre o que realizaram em seus

estágios curriculares obrigatórios, com discussão crítica acerca das atividades desenvolvidas durante o estágio.

1.2 Aulas de componentes curriculares novas

Curso Componente Curricular Duração Aula

(Minutos)

Número de aulas

no semestre

CH Semanal

Calculada

Superior de Tecnologia em

Gastronomia

Análise Sensorial 55 36 2.25

Subtotal: 2.25

Resumo das atividades: 1.2 Aulas Novas

Atividade realizada conforme planejada e descrita em plano de ensino da unidade curricular.

1.3 Atividades não incluídas acima - com atendimento de alunos

Tipo Informações adicionais CH Semanal

Atendimento extra-classe a discentes 2

Orientação de estágio curricular obrigatório A definir (13 alunos) 9

Subtotal: 11

Resumo das atividades: 1.3 Atividades não incluídas acima - com atendimento de alunos

Atividades realizadas. Foram menos estagiários para orientar, no entanto manteve-se a carga horária semanal para releituras dos relatórios e

atividades (orientação direta e indireta) durante o estágio dos alunos.
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2. Atividade didático pedagógicas

Atividade CH Semanal

Atividade didático pedagógicas 1.58

Reuniões Pedagógicas 0.60

Subtotal: 2.18

Resumo das atividades: 2. Atividade didático pedagógicas

Atividades realizadas conforme planejadas.

3. Pesquisa e Extensão

3.1 Pesquisa (não informado)

Resumo das atividades: 3.1 Pesquisa

Não houve.

3.2 Extensão (não informado)

Resumo das atividades: 3.2 Extensão

Não houve.

4. Atividades Administrativas e de Representação

4.1 Administração (não informado)

Resumo das atividades: 4.1 Administração

Não houve.

4.2 Gts e Comissões

Portaria Nome do GT/Comissão CH Semanal

A publicar GT Minuta Resolução Afastamento Capacitação Docente 1

22 de 07/03/2014 NDE Superior de gastronomia 1.2

Subtotal: 2.2

Resumo das atividades: 4.2 Gts e Comissões

Não houve atividade de GT minuta resolução afastamento capacitação docente, no entanto estas horas foram realocadas para participação da

Comissão Central para eleições CONSUP E CPA - Portaria 777 17/04/2014.

Atividade realizada conforme planejada no NDE do Curso Superior de Tecnologia em Gastronomia.

4.3 Representação (não informado)

Resumo das atividades: 4.3 Representação

Não houve
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5. Atividades Complementares

Título Objetivos IN nº

08/2011

CH

Semanal

Supervisão de Locais de Estágio Realização de visita técnica para avaliação dos locais

de estágio 

Não 4

Cooperação Brasil França Organização das ações da parceria com os lyceus

franceses

Não 2

Restrição de carga horária para tratamento de saúde Realizar o tratamento de saúde recomendado por

laudo médico pericial

Não 12

Reuniões diversas (geral, área) Tratar de assuntos de interesse do Campus e da área Não 1.47

Especificação de insumos/equipamentos Elaborar/revisar especificação de

insumos/equipamentos da área de Gastronomia

Não 1

Redação de PPC Auxiliar na redação do PPC do curso Técnico em

Sommellierie

Não 1

Subtotal: 21.47

Resumo das atividades: 5. Atividades Complementares

Atividades realizadas conforme planejadas. 

Cooperação Brasil França, além das organizar as ações da parceria com os lyceus, foram feitas atividades de acompanhamento, com as estagiárias

francesas.

Não houve Especificação de insumos/equipamentos  para área de gastronomia, no entanto estas horas foram realocadas para participação da

Comissão Central para eleições CONSUP E CPA - Portaria 777 17/04/2014.

6. Capacitação (não informado)

Resumo das atividades: 6. Capacitação

Nada consta.

Informações sobre avaliação do relatório

Aprovado pela chefia em 09/09/2014 20:55:43
Avaliador: luiz.cabral - Aprovado

Informações sobre preenchimento do relatório

Preenchimento inicial Última alteração

26/08/2014 10:02:12 29/08/2014 09:51:15
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