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RSAD - Relatorio Semestral de Atividades Docentes: 2014/1
Dados Cadastrais RESUMO - CHTOTAL: 0

Campus: Florianépolis - Continente Atividade CH [Atividade CH
1. Ensino 0 4. Administracéo e 0

Nome: Glaucia Fernanda Scheffel Representacdo

Regime de trabalho: |40 horas 2. Didatico 0 5. Complementares 0

Efetivo: Nao (Substituto/Temporario) pedagdgicas

Afastamento: Né&o 3. Pesquisa e 0 6. Capacitacdo 0

Area principal de PANIFICACAO E CONFEITARIA Extenséo

atuacao:

Titulagao: Graduagéo

1. Atividades de ensino

1.1 Aulas (n&o informado)

Resumo das atividades: 1.1 Aulas

Nada consta.

1.2 Aulas de componentes curriculares novas (ndo informado)

Resumo das atividades: 1.2 Aulas Novas
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Curso Técnico em Panificagéo e Confeitaria, modulo 2 - Projeto Integrador | - 55 minutos - 36 aulas semestrais - 2,6/semana: aulas ministradas em
conjunto com a professora Roberta Caetano. A atividade desenvolvida consistiu na preparagao e apresentacéo de oficinas tematicas, envolvendo

unidade curriculares ja cursadas pelos alunos (Habilidades Bésicas, Higiene e Manipulagao de Alimentos).

Curso Técnico em Panificagéo e Confeitaria, moédulo 3 - Projeto Integrador Il - 55 minutos - 36 aulas semestrais - 2,6h/semana: aulas ministradas em
conjunto com a professora Roberta Caetano. A atividade desenvolvida consistiu na preparagao de produtos panificaveis para pessoas com alguma
restricdo alimentar (diabetes, doenca celiaca, intolerancia a lactose) e na construcéo de uma embalagem e rétulo para o produto, envolvendo
unidades curriculares ja cursadas pelos alunos (Habilidades Bésicas, Higiene e Manipulagdo de Alimentos, Nutricdo Basica, Restrigdes Alimentares,

Embalagens e Comercializagdo). (20 horas tedricas e 16 horas praticas)

Curso Técnico em Panificacéo e Confeitaria, médulo 3 - Embalagens e Comercializagdo - 55 minutos - 18 aulas semestrais - 1,2h/semana: Unidade
curricular divida com outro docente (responséavel pela parte de Comercializagéo). As aulas sobre embalagens abordaram aspectos legais da
rotulagem de alimentos assim como a composi¢éo dos materiais mais utilizados. Os alunos desenvolveram embalagens considerando os

conhecimentos percebidos na unidade curricular. Todas as aulas ministradas foram tedricas.

Proeja Técnico em Panificacéo e Confeitaria, médulo 6 - Confeitaria Artistica, Avancada e Ambientacéo - 45 aulas semestrais - 3,2h/semana:
Unidade curricular assumida durante sua execucéo, em virtude do afastamento do docente anterior. As aulas ministradas consistiram na elaboracédo
de produtos de confeitaria fina (bombons, tortas, sobremesas, bolos de pasta americana e docinhos). O plano de ensino inicial sofreu alteracdes para

que as datas fossem adequadas. Todas as aulas ministradas foram praticas.

Curso Técnico em Gastronomia, médulo 2 - Habilidades Bésicas (Bases para sobremesas) - 20 horas semestrais - 1,4h/semana: a unidade curricular

consistiu na apresentacdo e execugdo de sobremesas simples e de baixa/média complexidade. Todas as aulas ministradas foram praticas.

Curso Técnico em Panificacéo e Confeitaria, moédulo 2 - Ambientagéo Profissional - 36 semestrais - 2,6h/semana: a unidade curricular consistiu na

preparacéo e execugdo de dois eventos envolvendo produtos panificaveis e técnicas de atendimento. (4 horas tedricas e 32 horas praticas).

Curso Superior em Gastronomia, médulo 3 - Nutricdo, 8 horas semestrais - 0,6h/semana: auxilio prestado a professora Jane Parisenti durante aulas

gue necessitavam de conhecimentos especificos da area da panificacéo e confeitaria. (8 horas praticas)

1.3 Atividades ndo incluidas acima - com atendimento de alunos (nédo informado)

Resumo das atividades: 1.3 Atividades nao incluidas acima - com atendimento de alunos

Orientagao de estagio curricular obrigatério: Jonathan Rudgerre Kuhl, 0,5h/semana
Orientagao de estagio curricular obrigatério:Josiane Miguel da Silva, 0,5h/semana
Orientagao de estagio curricular obrigatério: Greicy Vedana, 0,5h/semana

Orientacéo de estagio curricular obrigatério: Greyce Cunha, 0,5h/semana

Orientacéo de estagio curricular obrigatério: Vivian Barsosa Maldonado, 0,5h/semana
Orientacéo de estagio curricular obrigatério: Vitor Camilo Klauberg, 0,5h/semana
Orientagédo de estagio curricular obrigatério: Lair Sivone Barh Klug, 0,5h/semana
Orientagédo de estagio curricular obrigatério: Luciana Medeiro Salles, 0,5h/semana
Orientagdo de estagio curricular obrigatério: Marlete Santos, 0,5h/semana
Orientagéo de estagio curricular obrigatério: Rafaela Pereira, 0,5h/semana

Atendimento extraclasse a discentes: 2h/semana

2. Atividade didéatico pedagdgicas (ndo informado)
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Resumo das atividades: 2. Atividade didatico pedagdgicas

Preparacgéo de aula (uc nova): 10,6h/semana

Reunibes Pedagdgicas: 1h/semana

3. Pesquisa e Extenséo

3.1 Pesquisa (ndo informado)

Resumo das atividades: 3.1 Pesquisa

Nada consta.

3.2 Extenséo (né&o informado)

Resumo das atividades: 3.2 Extensao

Nada consta.

4. Atividades Administrativas e de Representacao

4.1 Administracéo (ndo informado)

Resumo das atividades: 4.1 Administracéo

Nada consta.

4.2 Gts e Comissdes (ndo informado)

Resumo das atividades: 4.2 Gts e Comissdes

Nada consta.

4.3 Representacéo (ndo informado)

Resumo das atividades: 4.3 Representacgao

Nada consta.

5. Atividades Complementares (ndo informado)

Resumo das atividades: 5. Atividades Complementares

Requisicdes de aulas praticas - 2,45h/semana

6. Capacitacado (néo informado)

Resumo das atividades: 6. Capacitacao

Nada consta.

Informacdes sobre avaliagcdo do relatério

Aprovado pela chefia em 09/09/2014 20:56:51
Avaliador: luiz.cabral - Aprovado
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Informacdes sobre preenchimento do relatorio

Preenchimento inicial Ultima alteragéo

27/08/2014 10:02:12 29/08/2014 17:39:07

Documento emitido pelo sistema em 30/09/2014 - PSAD-Web - Pagina 4



