MINISTERIO DA EDUCACAO

SECRETARIA DE EDUCAGCAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SANTA CATARINA

INSTITUTO FEDERAL

PRO-REITORIA DE ENSINO

Plano e Relatério Semestral de Atividades Docentes: Relatorio 2018/2

Dados Cadastrais RESUMO - CH TOTAL: 40

Campus: Urupema Atividade CH |Atividade CH

Nome: Carolina Pretto Panceri 1. Atividades de 22.25|4. Gestéo e 14.75

Siape: 2280042 Ensino Representacdo

Regime de trabalho: (40 horas DE 2. Atividades de 1.5 |5. Atividades de 0

Efetivo: Sim - Em estagio probatorio Pesquisa Capacitacéo

Afastamento: Né&o 3. Atividades de 15

Area principal de ENOLOGIA Extenséo

atuacao:

Titulagao: Doutor

1. Atividades de ensino

1.1 Aulas

Tipo de oferta |Bolsa? |Tipo de curso |Curso Componente Nova? | N° aulas | Duragéo |CH

curricular (min)

Periédica Nao Graduagéo CST em Viticultura e Vinificacdes Nao 100 55 5
Enologia

Periédica Nao Graduagéo CST em Viticultura e Instalag6es na Industria | Nao 40 55 2
Enologia Enolégica

Periédica Nao Técnico Técnico em Viticulturae | Enologia | Sim 50 55 25
Enologia - S&o Joaquim

Subtotal: 9.50

Resumo das atividades: 1.1 Aulas

Todas as unidades curriculares foram ministradas conforme plano de ensino aprovado no inicio do semestre.

1.2 Atividades de organizacéo de ensino

Atividade

CH

Atividades de organizacéo de ensino

7.75

Subtotal: 7.75

Resumo das atividades: 1.2 Atividades de organizac&o de ensino

As atividades de organizagao de ensino foram realizadas em conformidade com a Instrucdo Normativa n° 03, de 21 de fevereiro de 2017,

proporcionando a execugdo adequada das unidades curriculares ao longo do semestre.

1.3 Atividades apoio ao ensino

Tipo Estudantes envolvidos CH

Atendimento extra-classe a discentes CST em Viticultura e Enologia 2° e 4° Semestre. 2
Curso técnico em Viticultura e Enologia UC Enologia |

Reunibes pedagdgicas (area, curso, departamento) CST em Viticultura e Enologia 2° e 4° Semestre. 1
Curso técnico em Viticultura e Enologia UC Enologia |

Supervisao e orientacéo direta de estagio Cristiane A. Rota 1

Supervisao e orientagéo direta de estagio Willian Batistti Girola 1

Subtotal: 5.00
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Resumo das atividades: 1.3 Atividades de apoio ao ensino

Todas as atividades foram realizadas conforme previsto. O atendimento extra-classe foi realizado nas segundas e tergas-feiras no periodo matutino
(11-12h). Quanto a supervisao e orientagao direta de estagio, apds a definicdo do local, foi elaborado o Termo de Convénio (TCE) e Plano de
Atividades de Estagio (PAE) em parceria com 0s supervisores, também foram realizados contatos quinzenais via e-mail, com os supervisores e
estagiarios, para orientagdes, pois 0s locais de estagio eram no exterior (Cristiane: Liceu Edgard Pisani - Franca; e, Willian: Cantina di Soave S.A.C -
Itélia). Os estagiarios cumpriram 270 horas de estagio no exterior, e o restante estéo realizando no Brasil, com previsdo de termino na primeira
quinzena de janeiro de 2019. As defesas de estagio seréo realizadas no primeiro semestre de 2019 conforme calendario de estagio do CST em

Viticultura e Enologia.

2. Atividades de Pesquisa

Atividade Titulo da pesquisa Aluno(s) Doc. aprovagéo CH
Coordenagao de projetos de pesquisa Potencial do vinho Petit Manseng na | Lara Cristine Mallon EDITAL 15
internos ou externos aprovados na composi¢éo do vinho base e nas 30/2018/PROPPI
instituicdo de acordo com resolugéo caracteristicas quimicas e sensoriais

especifica vigente dos espumantes

Subtotal: 1.50

Resumo das atividades: 2. Atividades de Pesquisa

Todas as atividades previstas no cronograma do projeto foram realizadas dentro dos prazos. A bolsista participou integralmente do projeto bem como
demais alunos matriculados na UC de Vinifica¢des. O projeto proporcionou a integracé@o entre ensino e pesquisa onde os discentes participaram
ativamente do processo. Os relatérios técnico e financeiro referentes ao projeto ja foram entregues a Coordenadoria de Pesquisa, Pés-graduagéo e

Inovacdo do Campus Urupema, conforme prazo previsto no Edital 30/2018/PROPPI.

3. Atividades de Extenséo

Atividade Titulo da extenséo Aluno(s) Doc. aprovacéo CH
Coordenagéo de programas e projetos de | Vinhos: aromas culturais Alberto Martins Back Junior EDITAL PROEX n° 15
extensdo internos ou externos aprovados 10/2018

na instituicdo de acordo com resolugéo

especifica vigente

Subtotal: 1.50

Resumo das atividades: 3. Atividades de Extenséo

O projeto de extensao foi realizado conforme planejado. Foram realizados 3 eventos vinculados ao projeto (PJ243-2018) com o objetivo de valorizar e
difundir a cultura do vinho e da muisica na regido da Serra Catarinense, por meio de atividades técnicas e culturais integrando os alunos do CSTVE
na producgéo e o langamento do vinho comemorativo aos 40 anos do CORAL DO IFSC. O primeiro evento intitulado ‘Enélogo o profissional do vinho’
foi realizado em 22/05/2018 (EV052-2018); o segundo evento denominado de ‘Pré-Langamento Vinho Serata in Coro’ foi realizado em 18/10/2018
(EV189-2018); e, o terceiro, chamado de ‘Coral de Langamento — Vinho Serata in Coro’ foi realizado em 06/12/2018 (EV215-2018).

4. Atividades de Gestéo e Representacao

4.1 Gestéao

Portaria Funcéo CD/FG/FCC CH
Portaria do(a) Reitor(a) N° 379, de 8 de Coordenadora do Curso Superior em Viticultura e Enologia do FCC 10
fevereiro de 2018 Campus Urupema

Subtotal: 10.00

Resumo das atividades: 4.1 Gestao

Documento emitido pelo sistema em 25/02/2019 - PRSAD-Web - Pagina 2




O MINISTERIO DA EDUCAGCAO
SECRETARIA DE EDUCA(;AO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SANTA CATARINA
wstmurorvERa.  PRO-REITORIA DE ENSINO

As atividades inerentes a coordenacao foram realizadas semanalmente, conforme demandas também de acordo com o Plano Semestral de
Atividades da Coordenagdo do CST em Viticultura e Enologia (aprovado pelo colegiado do curso na reuniéo realizada em 24/07/201). Foram
realizadas atividades como deferimento ou indeferimento de atestados médicos de discentes, organizagdo de visitas técnicas, adequages de
horérios, apoio e orientacdes aos docentes e discentes. Adequacéo do portal do Curso. Reunifes de colegiado de curso, nicleo docente estruturante
e conselho de classe. No periodo de 28 de agosto a 01 de setembro foi recebida a visita dos avaliadores do INEP-MEC para avaliagdo \'in loco\' de
reconhecimento do Curso, sendo o mesmo reconhecido com conceito 4, conforme Portaria n°646, de 20 de setembro de 2018, da Secretaria de
Regulagéo e Supervisdo da Educacéo Superior. Durante o semestre a Coordenagdo encaminhou o processo de cadastro do CST em Viticultura e

Enologia nos conselhos regionais de quimica (CRQ) e de engenharia e agronomia (CREA).

4.2 Designacéo

Portaria Designacéo CH

Portaria da Diregéo-Geral do Campus Responsavel pelo laboratério de microvinificagao 1
Urupema N° 35, de 6 de margo de 2018

Subtotal: 1.00

Resumo das atividades: 4.2 Designacao

No segundo semestre de 2018 diversas atividades de ensino, pesquisa e extensédo foram realizadas no Laboratério de Microvinificagdo do Campus
Urupema. Destaca-se a condugéo das disciplinas de Vinificacéo e Instala¢des na Industria Enoldgica onde foram realizadas diversas atividades
praticas. Foram executados projetos de pesquisa didatico-pedagogicos (Edital n® 30/2018/PROPPI), além de projetos de extenséo. O relatério de
atividade de designacéao e representacao foi entregue a Chefe do Departamento de Ensino Pesquisa e Extensao.

4.3 Representacao

Tipo Portaria Representacéo CH
Nucleo Docente Estruturante de Curso 042/2017 Nucleo Docente Estruturante de Curso 1
Grupos de trabalho, comités e comissdes 48/2018 GT Revisédo do PPC do Curso Superior de Tecnologia em 1
internas ou externas, inclusive cientificas Viticultura e Enologia

Grupos de trabalho, comités e comissdes 100/2018 GT Seminario Enoturismo 0.25

internas ou externas, inclusive cientificas

Grupos de trabalho, comités e comissoes 109/2018 GT Organizagéo da Vindima de Altitude 2019 0.5
internas ou externas, inclusive cientificas

Grupos de trabalho, comités e comissdes 125/2018 Comissdo de Acompanhamento das Ac¢des de Permanéncia e | 0.25
internas ou externas, inclusive cientificas Exito (CAPE)

Grupos de trabalho, comités e comissdes 112/2018 GT Comissao Permanente de Internacionalizagao 0.25

internas ou externas, inclusive cientificas

Grupos de trabalho, comités e comissdes 108/2018 GT Organizagao da lll Semana Académica e Semana 0.25
internas ou externas, inclusive cientificas Nacional de Ciéncia e Tecnologia do CAmpus Urupema
Colegiado Académico de Curso Regulamento do CST em Viticultura e Enologia 0.25

Colegiado do CST em

Viticultura e Enologia

Subtotal: 3.75

Resumo das atividades: 4.3 Representacao

Todas as atividades de representacéo foram realizadas conforme cronograma de trabalho de cada acéo. Através das agGes dos grupos de trabalho
foi possivel acompanhar a intercambista em mobilidade estudantil. Ainda como resultado dos grupos de trabalho, foi realizada a curricularizacéo da
extenséo do Plano Politico Pedagogico do CST em Viticultura e Enologia; execugdo da Semana Académica e Semana Nacional de Ciéncia e
Tecnologia (eventos cadastrado no SIGAA EV181-2018); envio de proposta para participagao do IFSC Urupema na Vindima de Altitude 2019;
realizacéo do IV Seminério de Enologia e Turismo (cadastro no SIGAA PJ472-2018). O Nucleo Docente Estruturante discutiu adequagdes antes e

ap6s o reconhecimento do Curso.
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5. Capacitacao (ndo informado)

Resumo das atividades: 5. Capacitacéo

Nada consta.

PARECER CONCLUSIVO

Aprovado pela chefia em 14/02/2019 10:34:48
Avaliador: rogerio.anese

Informagdes sobre preenchimento do relatério

Preenchimento inicial Ultima alterac&o
03/07/2018 11:00:19 21/12/2018 16:10:06
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