
MINISTÉRIO DA EDUCAÇÃO

SECRETARIA DE EDUCAÇÃO PROFISSIONAL E TECNOLÓGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAÇÃO, CIÊNCIA E TECNOLOGIA DE SANTA CATARINA
PRÓ-REITORIA DE ENSINO

Plano e Relatório Semestral de Atividades Docentes: Relatório 2018/2

Dados Cadastrais
Campus: São Miguel do Oeste

Nome: Danielle Cristina Barreto Honorato Ferreira

Siape: 1841509

Regime de trabalho: 40 horas DE

Efetivo: Sim - Em estágio probatório

Afastamento: Não

Área principal de

atuação: 

ALIMENTOS

Titulação: Doutor

RESUMO  -  CH TOTAL: 40
Atividade CH Atividade CH
1. Atividades de

Ensino

30.25 4. Gestão e

Representação

3

2. Atividades de

Pesquisa

6.75 5. Atividades de

Capacitação

0

3. Atividades de

Extensão

0

1. Atividades de ensino

1.1 Aulas

Tipo de oferta Bolsa? Tipo de curso Curso Componente

curricular

Nova? Nº aulas Duração

(min)

CH

Periódica Não Graduação Tecnologia em Alimentos Tecnologia de Óleos e

Gorduras

Não 40 55 2

Periódica Não Graduação Tecnologia em Alimentos Tecnologia de Frutas e

Hortaliças

Não 60 55 3

Periódica Não Graduação Tecnologia em Alimentos Embalagens de

Alimentos

Não 40 55 2

Periódica Não FIC FIC Qualificação de

Microempreendedores

Agroalimentares

Processamento de

produtos fermentados

Sim 10 55 0.5

Periódica Não FIC FIC Qualificação de

Microempreendedores

Agroalimentares

Produtos de origem

vegetal

Sim 10 55 0.5

Periódica Não Graduação Tecnologia em Alimentos Estágio Obrigatório Sim 40 55 2

Subtotal: 10.00

Resumo das atividades: 1.1 Aulas

- O componente curricular Processamento de produtos fermentados do curso FIC Qualificação de Microempreendedores Agroalimentares não foi

ofertada pela servidora, em virtude de não ter ocorrido demanda/escolha por parte dos alunos matriculados no curso. No entanto, como forma de

cumprir a carga horária de 10 horas previstas no PSAD, a servidora ministrou em conjunto com a docente Roberta Garcia Barbosa mais 10 horas do

componente curricular Produtos de origem vegetal, assim, totalizando as 20 horas previstas para o curso FIC Qualificação de Microempreendedores

Agroalimentares .   

- As demais atividades de ensino foram realizadas e concretizadas conforme descritas.

1.2 Atividades de organização de ensino

Atividade CH

Atividades de organização de ensino 8.25

Subtotal: 8.25

Resumo das atividades: 1.2 Atividades de organização de ensino
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- As atividades de organização de ensino foram realizadas conforme planejado.

1.3 Atividades apoio ao ensino

Tipo Estudantes envolvidos CH

Reuniões pedagógicas (área, curso, departamento) 2

Orientação de trabalho de conclusão de curso (técnico, graduação,

especialização)

Alunos: EDUARDO LOLATO e TAIS SAMARA DEMARCO 2

Atendimento extra-classe a discentes Atendimento na Segunda-feira das 16:15 às 17:15 h e Terça-Feira

das 16:15 hrs às 17:15 hrs.

2

Participação em banca de trabalho de conclusão de curso (técnico,

graduação e especialização)

A definir 1

Supervisão e orientação direta de estágio A definir 1

Coordenação, orientação e coorientação de projetos integradores Aluna: Amanda Morgana Pivatto de Araujo 1.3

Coordenação, orientação e coorientação de projetos integradores Alunos: Flavia Lermen, Leonardo Winter Martins e Mariele Beraldin

Giongo

1.4

Coordenação, orientação e coorientação de projetos integradores Alunas: Andressa M. Dreyer, Carolina Heberle, Sabrina Vicentini,

Leticia Knob

1.3

Subtotal: 12.00

Resumo das atividades: 1.3 Atividades de apoio ao ensino

- A docente participou da banca de trabalho de projeto integrador do curso técnico em agroindústria, intitulado como:

 * Desenvolvimento e caracterização de farinha obtida a partir do bagaço de malte

- A docente participou de banca de pré-projeto de Trabalho de Conclusão de Curso (TCC) das seguintes alunas do curso Superior em Tecnologia em

Alimentos:

 * Daiane Turani e Juliana Rotini.

- A docente participou de bancas de estágio supervisionado dos seguintes alunos do curso Superior em Tecnologia em Alimentos:

* Sheila Campert

- A supervisão e orientação direta de estágio (graduação) da aluna Pâmela Brun foi iniciada no mês de Novembro de 2018 e encontra-se em

andamento.

- A orientação de trabalho de conclusão de curso (graduação) dos alunos EDUARDO LOLATO e TAIS SAMARA DEMARCO  foi concluída e

apresentação do trabalho à banca foi realizada no dia 27/11/2018. Ao final, o trabalho foi aprovado pela banca examinadora.

- A orientação do projeto integrador dos alunos Flavia Lermen, Leonardo Winter Martins e Mariele Beraldin Giongo  foi concluída e o projeto

integrador foi apresentado à banca no dia 09/11/2018. Ao final, o trabalho foi aprovado pela banca examinadora.

- A orientação do projeto integrador das alunas Andressa M. Dreyer, Carolina Heberle, Sabrina Vicentini, Leticia Knob foi concluída e o projeto

integrador foi apresentado à banca no dia 27/11/2018. Ao final, o trabalho foi aprovado pela banca examinadora.

- A orientação do projeto integrador e do relatório de participação no intercâmbio (PROPICIE 13) da aluna Amanda Morgana Pivatto de Araujo foi

concluído. A aluna validou a participação no intercâmbio (PROPICIE 13) como projeto integrador e à apresentação à banca foi realizada no dia

09/11/2018. Ao final, o trabalho foi aprovado pela banca examinadora e unidade curricular validada.

- O atendimento extra-classe aos discentes foi realizado conforme previsto no PSAD.

- A docente cumpriu participando de todas as Reuniões pedagógicas (área, curso, departamento).

2. Atividades de Pesquisa

Atividade Título da pesquisa Aluno(s) Doc. aprovação CH

Elaboração e tradução de livros, capítulo

de livros, cartilhas, boletins técnicos e

manuais

Capítulo de livro Bioquímica de frutas

e hortaliças

a definir a definir 1
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Elaboração e submissão de projetos para

agências de fomento, para editais

internos e externos ou em parceria com

instituições externas

AVALIAÇÃO E PESQUISA DE

MERCADO DAS ROTULAGENS DE

FARINHAS DE TRIGO E MILHO

Alunos: Flavia Lermen,

Leonardo Winter Martins e

Mariele Beraldin Giongo

EDITAL

N°24/2018-2/PROPPI

2

Elaboração e submissão de resumos

expandidos, artigos científicos em Anais

de eventos e periódicos com ISSN

Determinação de compostos fenólicos

e atividade antioxidante

em subproduto (casca) do café

desidratado por diferentes processos

de secagem

Alunos: EDUARDO LOLATO

e TAIS SAMARA DEMARCO 

7º Simpósio em

Ciência e Tecnologia

de Alimentos do

Mercosul

1.75

Elaboração e submissão de resumos

expandidos, artigos científicos em Anais

de eventos e periódicos com ISSN

AVALIAÇÃO E PESQUISA DE

MERCADO DAS ROTULAGENS DE

FARINHAS DE TRIGO E MILHO 

Alunos: Flavia Lermen,

Leonardo Winter Martins e

Mariele Beraldin Giongo

7º Simpósio em

Ciência e Tecnologia

de Alimentos do

Mercosul

2

Subtotal: 6.75

Resumo das atividades: 2. Atividades de Pesquisa

- A elaboração e tradução de livros, capítulo de livros, cartilhas, boletins técnicos e manuais não foi realizada nesse semestre. Ficando a carga

horária de 1 hora semanal realocada para a orientação das bolsistas voluntárias: DEBORA CAMILA PANCOTTE e GABRIELI PAGANI ZATTA  no

projeto intitulado como: AVALIAÇÃO E PESQUISA DE MERCADO DAS ROTULAGENS DE FARINHAS DE TRIGO E MILHO (EDITAL

N°24/2018-2/PROPPI).

- A docente aprovou o projeto no EDITAL N°24/2018-2/PROPPI , intitulado como AVALIAÇÃO E PESQUISA DE MERCADO DAS ROTULAGENS DE

FARINHAS DE TRIGO E MILHO. O projeto encontra-se finalizado e em fase de redação do relatório final.

- A docente realizou a elaboração, submissão e apresentação dos trabalhos intitulados:\\\\\\\"Efeito de Diferentes Métodos de Extração de Compostos

Fenólicos totais em Casca e Polpa de Café”, “Avaliação e caracterização da cultura da amendoeira na região do Alentejo (Portugal)”, “Pesquisa de

mercado sobre a expectativa dos consumidores em relação à rotulagem de farinhas de trigo e milho”, “Avaliação das rotulagens de farinhas de trigo e

milho comercializadas em São Miguel do Oeste (SC)”,  na III Semana Acadêmica de Tecnologia em Alimentos, que ocorreu entre os dias 05/11/2018

a 09/11/2018, na cidade de São Miguel do Oeste. A comprovação da apresentação dos trabalhos pode ser realizada por meio de certificados.

3. Atividades de Extensão (não informado)

Resumo das atividades: 3. Atividades de Extensão

- Participação em Comitê Permanente de Avaliação de Propostas de Extensão, conforme a Portaria do(a) Reitor(a) N° 2340, de 27 de agosto de

2018.

4. Atividades de Gestão e Representação

4.1 Gestão (não informado)

Resumo das atividades: 4.1 Gestão

Nada consta.

4.2 Designação

Portaria Designação CH

Portaria n° 46, de 6 de março de 2018 Laboratório de Processamento de Vegetais e Panificação 2

Subtotal: 2.00

Resumo das atividades: 4.2 Designação

A docente cumpriu com as atividades referentes à responsabilidade do Laboratório de Processamento de Vegetais e Panificação, conforme a Portaria

n° 46, de 6 de março de 2018. Portanto, estando em conformidade com as atribuições concedidas. 
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4.3 Representação

Tipo Portaria Representação CH

Colegiado Acadêmico de Curso  Portaria n. 265 de 22 de

dezembro de 2017

Representante docente 1

Subtotal: 1.00

Resumo das atividades: 4.3 Representação

- A docente participou do colegiado acadêmico do curso Superior de Tecnologia em Alimentos (designada pela Portaria n. 265 de 22 de dezembro de

2017) cumprindo com as suas designações e participando de todas as reuniões previstas.

5. Capacitação (não informado)

Resumo das atividades: 5. Capacitação

Nada consta.

PARECER CONCLUSIVO

Aprovado pela chefia em 11/02/2019 20:53:08
Avaliador: tahis.bau - Parecer conclusivo: O(a) servidor(a) atendeu o disposto na Res. 23/2014/Consup e Res. 64/2014/CEPE, bem

como as recomendações solicitadas na elaboração do PSAD, portanto, teve seu RSAD aprovado.

Informações sobre preenchimento do relatório

Preenchimento inicial Última alteração

31/07/2018 21:19:56 17/12/2018 19:07:52

Documento emitido pelo sistema em 25/02/2019 - PRSAD-Web - Página 4


