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Plano e Relatério Semestral de Atividades Docentes: Relatorio 2018/2

Dados Cadastrais RESUMO - CH TOTAL: 40

Campus: Canoinhas Atividade CH |Atividade CH

Nome: Marli da Silva Santos 1. Atividades de 22 4. Gestao e 12

Siape: 383962 Ensino Representacdo

Regime de trabalho: (40 horas DE 2. Atividades de 3 5. Atividades de 0

Efetivo: Sim Pesquisa Capacitacéo

Afastamento: Né&o 3. Atividades de 3

Area principal de ALIMENTOS Extenséo

atuacao:

Titulagao: Doutor

1. Atividades de ensino

1.1 Aulas

Tipo de oferta |Bolsa? |Tipo de curso |Curso Componente Nova? | N° aulas | Duragéo |CH
curricular (min)

Periédica Nao Graduagéo Tecnologia em Alimentos | Tecnologia de Cereais, Sim 80 55 4
Raizes e Tubérculos

Periédica Nao Graduagéo Tecnologia em Alimentos | Higiene e sanitizagdo na | Sim 40 55 2
Industria de Alimentos

Periédica N&o Pés-Graduacéo Desenvolvimento Rural Agroindustria: Potencial Sim 20 55 1

Sustentavel para agroinduistria

Familiar

Subtotal: 7.00

Resumo das atividades: 1.1 Aulas
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O desenvolvimento das Unidades curriculares ocorreu dentro das expectativas.

Na UC Tecnologia de Cereais Raizes e tubérculos optou por adotar uma metodologia de projetos, o qual foi divido em trés etapas de execugéo . E
no final foi realizada a apresentacéo dos projetos propostos em forma de seminarios. Todas as etapas foram desenvolvidas pelos grupos em sala.
Essa metodologias foi adotada por verificar a dificuldade que nossos alunos tem em desenvolver atividade extraclasse.

Porém como atividade extraclasse foi solicitado que os mesmos se apropriassem das postagem realizadas no SIGAA ( os slides, videos sobre
processamento e um férum que abordou a padronizagdo e melhoria de processos produtivos em empresas de panificagdo de pequeno porte.
Como a carga horaria semanal da UC foi concentrada em um Gnico dia da semana foi possivel trabalhar teoria e pratica no mesmo dia, uma
experiéncia bastante proveitosa. Onde foi possivel diversificar todas as aulas em trés momentos 1° fazer revisdo do contetdo, 2° abrir parar
discussé@o e debates sobre o assunto e 3° realizagédo de uma aplicacéo pratica em laboratério.

Na conducéo das aulas da UC Higiene e sanitizagédo na Industria de Alimentos, os Estudantes foram instigados a colocar em pratica seus
conhecimentos de sala de aula através da construgdo de um plano de higienizagdo. Essa atividade foi desenvolvida em etapas durante as aulas,
onde as atividades de fixagdo e avaliativas foram adaptadas a proposta conforme o contetdo abordado. Dos seis grupos formados para a realizagdo
da atividade apenas um grupo néo utilizou o seu local de trabalho para elaboragéo do plano de higieniza¢é@o. Durante a apresentacdo dos
seminarios sobre a constru¢édo do plano de higienizacao foi possivel perceber que a realizagéo de atividade no ambiente externo a sala de aula,
além de diversificar a rotina escolar dos Académicos, permitiu também que os estudantes se tornassem autores de seus proprios conhecimentos e
vivenciassem o que aprenderam na pratica.

A UC Agroindustria: Potencial para agroindlstria Familiar foi desenvolvida alternando teoria e pratica onde os estudantes puderam refletir sobre as
diversas formas de diversificar as atividades em uma agroindustria familiar.

Durante o semestre também ministrei oficina de fabricagdo de conservas ,doces cristalizados e compotas. Para as participantes do projeto \"A
tecnologia de alimentos atuando na transformagao social \"

Foram realizadas duas oficinas para os alunos do Sesc - Docinhos de frutos e legumes - alternativos aos tradicionais. Essa atividade é
desenvolvida em contrapartida ao empréstimo do ginasio para realizacéo das aulas de educacéo fisica do Ensino médio.

Durante o semestre também substitui a professora de quimica em 8 aulas de Quimica Analitica e 2 aulas de quimica orgénica para a turma de 2°

Periodo do Curso Superior de tecnologia em Alimentos, devido licenga para tratamento de satde.

1.2 Atividades de organizacdo de ensino

Atividade CH

Atividades de organizacéo de ensino 7

Subtotal: 7.00

Resumo das atividades: 1.2 Atividades de organizacéo de ensino

Dentro das atividades de organizacéo de ensino a maior dificuldade ainda é na organizagdo das atividades pratica, principalmente no que se refer a

aquisi¢do de insumos e matérias primas que tem ocorrer em contra turno.

1.3 Atividades apoio ao ensino

Tipo Estudantes envolvidos CH

Supervisao e orientacéo direta de estagio Vinicius Pillonetto 4
Luana Maria Leite
Evelyn Cristina Hirt
Lucas Alves de Almeida

Marina Rafaela Ruthes

Reunibes pedagdgicas (area, curso, departamento)

Atendimento extra-classe a discentes 2

Subtotal: 8.00

Resumo das atividades: 1.3 Atividades de apoio ao ensino
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As orientagdes ocorreram conforme previsto no planejamento.
Com a concluséo das atividades de estagio, organizado a banca de defesa de estagio curricular obrigatério da cadémica Marina Rafaela a qual
recebeu nota maxima dos professores avaliadores.

Participei como membro de banca avaliadora de estagio curricular obrigatério de dois académicos do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos.

Organizagao orientacdoes e cadastramento das atividades complementares dos alunos matriculados na UC.

2. Atividades de Pesquisa

Atividade Titulo da pesquisa Aluno(s) Doc. aprovacéo CH
Coordenacéao de projetos de pesquisa Conservagao do Queijo através da N© 3
internos ou externos aprovados na aplicacdo de Oleos Essenciais de 17/2018/PROPPI/DA
instituicdo de acordo com resolugéo Pimenta Rosa Tipo Kochkéase E

especifica vigente

Subtotal: 3.00

Resumo das atividades: 2. Atividades de Pesquisa

O projeto foi concluido com éxito, sendo que o realotdrio final estd em execuséo .

Além da realizacéo desse projeto auxilie como colaboradora na execusséo das seguintes propostas

PICAN — 687-18 “trabalhar com as méos ensina muito

PICAN — 695-18 A pesquisa como aliada no ensino-aprendizagem de formacé&o profissional Técnico em Alimentos

PICAN — Atividades praticas e experimentais como recurso metodoldgico facilitador do processo de ensino —aprendizagem

3. Atividades de Extenséo

Atividade Titulo da extenséo Aluno(s) Doc. aprovagéo CH
Elaboragdo e submisséo de projetos e Agregando valor e sabor na polpa de | Thiago A. Portela Projeto Fluxo 3
programas para editais internos e peixe destinada a merenda escolar da | Lucas Alves de Almeida continuo

externos ou em parceria com instituicdes | rede publica municipal produzida pela |Vanessa Oliveira

externas cooperativa dos Produtores da

Agricultura Familiar de Canoinhas SC.

Subtotal: 3.00

Resumo das atividades: 3. Atividades de Extenséo

Documento emitido pelo sistema em 25/02/2019 - PRSAD-Web - Pagina 3




O MINISTERIO DA EDUCAGCAO
SECRETARIA DE EDUCA(;AO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SANTA CATARINA
wstmurorvERa.  PRO-REITORIA DE ENSINO

O proejeto foi sumetido porém foi reprovado. Essa proposta foi reformulada . O titulo alterado para \"Beneficiamento de polpa de tilapia: uma

alternativa tecnoldgica para as cooperativas e nutricional para criangas e adolescentes da rede municipal de Canoinhas-SC\"

Esta em execucao através de projeto de fluxo continuo onde costa com uma discente voluntaria a académica do quarto periodo do curso superior de
tecnologia em alimentos Vanessa Oliveira. Esta proposta visa atender solicitacdo de auxilio da cooperativa dos produtores rurais de canoinhas, em

entrar uma forma de colocar a polpa de tilapia no mercado local.

Além dessa atividade foram desenvolvidas durante o semestre varias agdes de extensao tais como:
Na Semana Nacional de Ciéncia e Tecnologia de 2018, que sera “Ciéncia para a Redugéo das Desigualdades”.

Foram realizadas duas Oficinas para a comunidade uma de boas praticas de manipulagdo e outra aproveitamento de alimentos.
- O curso superior de tecnologia em alimentos participou com estander na X Mostra da Amora Preta e || Mostra da Agricultura Familiar. Onde os
produtos apresentados foram elaborados pelos alunos com a orientagéo dos professores de tecnologia de alimentos. Onde se revesamos para
orientacdo e execugao das atividades. Cujo o objetivo da atividade foi divulgar o curso e apresentar forma inovadoras de aproveitamento das

matérias -primas regionais.

-Banca avaliadora do concurso promovido pela Epagri que teve como intuito valorizar a qualidade da erva-mate produzida junto a floresta sem o
uso de agrotoxicos, produto nativo da regido, com qualidades quimicas de grande importancia para a saide. Através de pratos e bebidas, busca-se
trazer receitas antigas, bem como incentivar a criagdo de novas- promovido pelo Simposio da Indicagdo Geografia do Planalto Norte — Catarinense -
Erva Mate O presente Concurso contou com os alunos das Escolas Municipais, Estaduais e Particulares dos municipios com maior parte da area
pertencente ao territério delimitado do Planalto Norte Catarinense, que séo Bela Vista do Toldo, Calmon, Campo Alegre, Canoinhas, Irinedpolis,
Itaiopolis, Mafra, Major Vieira, Matos Costa, Monte Castelo, Papanduva, Porto Unido, Rio Negrinho, Santa Terezinha, S&o Bento do Sul, Timbé

Grande, Trés Barras, Santa Cecilia e Lebon Regis.

Visando atender uma demanda local de valorizacdo de incentivo aos profissionais liberais ambulantes que comercializam lanches realizamos
juntamente com os professores do eixo producéo alimenticia a organizagéo e participamos como avaliadores do primeiro 1° Concurso do Melhor
Cachorro-quente da Cidade, que foi realizado na Praga Oswaldo de Oliveira. O objetivo da realizagéo da atividade foi conscientizar os trabalhadores
da importancia de adotar as boas praticas de manipulacéo de alimentos e motiva-los a participarem de cursos de capacitagdo. Além de divulgar o
curso e o profissional de tecnologia em alimentos.

-Neste semestre também foi realizado com éxito o - IV Workshop em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos - Pesquisa, Tecnologia e Inovacéo na area

de Alimentos - um evento de grande importancia para 0s nossos académicos do curso superior de tecnologia em alimentos.

4. Atividades de Gestéo e Representacao

4.1 Gestao
Portaria Funcéo CD/FG/FCC CH
683 Coordenagao de curso Superior de Tecnologia em Alimentos FCC 10

Subtotal: 10.00

Resumo das atividades: 4.1 Gestao
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Além de participacdo nas reunides de coordenacéo e diregdo geral. Foram realizadas reunifes com os grupos de professores para organizagéo e
planejamento do semestre

Orgaznizagao de horarios 2019-1.

- Conferéncia dos PSAD e RSAD dos professores juntmaente com a DEPE.

- Foi organizado um ciclo de palestras em parceria com a UNC.

- Preenchimento do Formulario 2 na plataforma e-Mec.

- Organizagéo das oficinas do eixo ofertada na SNCT

- Foram realizadas diversas analises e pareceres no SIPAC referente a justificativas de ausencia dos académicos do curso.

- Neste semestre devido o afastamento da professor por licenca materninade foi necessario elabora¢éo de um processo seletivo para contratagao de
professor substituto onde fiz parte da banca avaliadora.

- Devido a afastamento da professora de quimica houve a necessidade de reorganizacéo dos horarios para viabilizar a colaboracéo de uma
professora de Angelica quimica do campus Florianépis.

- Parcipei do primeiro encontro de permanencia e éxito do Ifsc,

- Participei de visita ao Campus S&o Miguel do Oeste a fim de participar de reunido com eixo de produgéo alimenticia, na busca por idéia de
melhorias e organizacdo que poderiam ser implantadas em nosso do eixo no Campus canoinhas.

- Em conjunto com a coordenadoria pedagogica (pedagoga e psicdlogo) foram realizadas diversas intervensdes através didlogos e escuta dos
relatos dos estudantes sobre suas necessidades de sensibilizagdo com os professores e a respeito das peculariedade da nossa regido como o alto
indice de vulnerabilidade socioeconomica a falta de transporte coletivo entre outras situacdes que muitas vezes levam a desisténcia de nossos
estudantes. Uma agdo que visa auxiliar os principalmento os nossos estudantes que oriundos de outras regides que encontram dificuldades para

adaptacao.

4.2 Designacéo

Portaria Designacéao CH
71 Nucleo estruturante do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos 1
70 Colegiado do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos 1

Subtotal: 2.00

Resumo das atividades: 4.2 Designacgao

Foram realizada reunifes semanais visando atualizagédo do PPC e reorganizacdo da matriz curricular do curso superior de tecnologia em alimentos,
bem como viabilizar para implantagéo da curricularizagéo da extenséo, levando em considerac@o que os nossos estudantes sao formados por

trabalhadores e que n&o dispdem de tempo para realiza¢éo de atividades extraclasse.

4.3 Representacao (ndo informado)

Resumo das atividades: 4.3 Representacao

Nada consta.

5. Capacitacao (néo informado)

Resumo das atividades: 5. Capacitacéo

Na&o foi realizado nenhum curso de capacitacao.

Realizei durante as ferias de julho o curso do ENAD para coordenadores.

Fiz minha matricula no curso EAD para coordenadores, porém ainda néo foi possivel concluir.

PARECER CONCLUSIVO

Aprovado pela chefia em 20/02/2019 15:54:06
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Avaliador: andreia.hoepers

Informacdes sobre preenchimento do relatério

Preenchimento inicial Ultima alterag&o

06/08/2018 17:16:10 24/12/2018 19:21:35
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