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Plano e Relatério Semestral de Atividades Docentes: Relatorio 2018/2

Dados Cadastrais RESUMO - CH TOTAL: 40

Campus: Canoinhas Atividade CH |Atividade CH

Nome: Fernanda Teixeira Macagnan 1. Atividades de 25 4. Gestao e 6

Siape: 3008814 Ensino Representacdo

Regime de trabalho: (40 horas DE 2. Atividades de 8 5. Atividades de 0

Efetivo: Sim - Em estagio probatorio Pesquisa Capacitacéo

Afastamento: Né&o 3. Atividades de 1

Area principal de ALIMENTOS Extenséo

atuacao:

Titulagao: Doutor

1. Atividades de ensino

1.1 Aulas

Tipo de oferta |Bolsa? |Tipo de curso |Curso Componente Nova? | N° aulas | Duragéo |CH

curricular (min)

Periddica Néo Técnico Curso Técnico em Processamento de Frutas | Sim 20 55 1
Alimentos Integrado ao e Hortalicas- Turma Ae B
Ensino Médio

Periddica Néo Técnico Curso Técnico em Processamento de Frutas | Sim 40 55 2
Alimentos Integrado ao e Hortali¢cas- Turma A
Ensino Médio

Periddica Néo Técnico Curso Técnico em Processamento de Frutas | Sim 40 55 2
Alimentos Integrado ao e Hortalicas- Turma B
Ensino Médio

Periédica Nao Graduacéo Curso Superior de Bioguimica Geral - Turma | Sim 40 55 2
Tecnologia em Alimentos | A

Periddica Néao Graduacéo Curso Superior de Bioquimica Geral - Turma | Sim 40 55 2
Tecnologia em Alimentos | B

Periddica Nao Graduacao Curso Superior de Projeto Integrador: Sim 60 55 3
Tecnologia em Alimentos | Planejamento e Projeto

Subtotal: 12.00

Resumo das atividades: 1.1 Aulas

Todas as aulas das Unidades Curriculares foram desenvolvidas e finalizadas com éxito, cumprindo-se a carga horaria total das disciplinas.

As aulas da disciplina de Bioquimica nao foram dobradas na sua totalidade conforme havia sido previsto no PSAD, sendo a carga horaria destinada a

outras atividades néo previstas anteriormente.

Devido a finalizag&o do contrato da Professora Substituta Daniela Remonatto, a disciplina de Metodologia da Pesquisa do Curso Superior em

Tecnologia de Alimentos foi ministrada e consolidada por mim, a partir do dia 23 de novembro, totalizando 12 h/aula. N&o previsto no PSAD.

Devido a licenca por motivo de saude da Professora Juliana Aparecida de Silva, para dar apoio a Unidade Curricular de Quimica analitica do Curso

Superior de Tecnologia em Alimentos foi ministrada uma noite de atividade pratica em laboratério (4h/aula). Nao previsto no PSAD.

1.2 Atividades de organizacéo de ensino
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Atividade CH

Atividades de organizacéo de ensino 8

Subtotal: 8.00

Resumo das atividades: 1.2 Atividades de organizacéo de ensino

As atividades de organizagéo de ensino foram cumpridas com éxito. Como ministrei todas disciplinas pela primeira vez, isso me exigiu muita
dedicacéo e maior tempo para o planejamento e organizagdo do ensino, tanto das aulas praticas quanto das aulas tedricas e demais atividades de

avaliagdo e aprendizagem.

Para as aulas ministradas de Quimica analitica e Metodologia da Pesquisa também foi necessério tempo de preparo de aula/corre¢do e avaliagao de
projetos de pesquisa ndo previstos no PSAD.

1.3 Atividades apoio ao ensino

Tipo Estudantes envolvidos CH

Atendimento extra-classe a discentes

Reunibes pedagdgicas (area, curso, departamento) 2

Coordenacao, orientacéo e coorientacdo de projetos integradores | ANNA JULIA IMROTH, CINTIA HELENA CARLOS, LARISSA IVETE | 0.5
DUMKE, POLIANA DA SILVA JUTTEL

Supervisao e orientacéo direta de estagio Elisama Caetano da Silva, Ariel Laurentino Pereira 0.5

Subtotal: 5.00

Resumo das atividades: 1.3 Atividades de apoio ao ensino
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O atendimento extra-classe a discentes foi realizado nos seguintes horarios: segunda 18:30 - 19:30 e quinta das 15:30 - 16:30. A escolha dos
horérios foi para

atender a demanda dos alunos do ensino técnico e superior.

Devido a necessidade, alguns atendimentos extra-classe foram realizados em horarios diferenciados por agendamento prévio, garantindo o
acompanhamento do ensino de alunos que apresentavam dificuldades de aprendizagem na unidade curricular de Bioquimica Geral ou que faltavam
aulas devido ao trabalho. Também foram aplicadas provas de segunda chamada para discentes que ndo estavam presentes na aula no dia da

avaliagdo em horarios diferenciados.

Participei de todas as reuniées pedagdgicas propostas, e aquelas referentes aos assuntos do cursos Superior de Tecnologia em Alimentos e do

Curso Técnico de Alimentos Integrado ao Ensino Médio no decorrer do semestre.

A orientacéo do Projeto Integrador do Ensino Técnico (Elaboragdo de cha misto com potencial funcional) foi concluida com éxito, exigindo carga
horaria maior que a prevista por serem realizadas varias atividades laboratoriais que exigiam o acompanhamento das discentes (teste de
desenvolvimento das formulag¢des, andlises quimicas, analises microbioldgicas, andlise de compostos bioativos e andlise da atividade antioxidante).

Além disso, exigiu tempo consideravel para a corre¢do do trabalho final escrito e apresentacao.
A orientacéo do estagio curricular obrigatério da Aluna Elisama Caetano da Silva foi realizada com éxito através do acompanhamento de algumas
fases iniciais do relatério escrito, principalmente no comego do semestre. Contudo, a discente optou por ndo defender este semestre devido a

sobrecarga de atividades académicas, e também, por estar realizando no momento outro estagio (extracurricular) em uma empresa da regiao.

A orientagéo do estagio do aluno Ariel Laurentino Pereira (Estagio Interno no IFSC) foi realizada e finalizada com éxito, com entrega de relatérios

mensais de atividades e de relatério final de estagio.

Além destas atividades, foi realizadas as seguintes atividades néo previstas no PSAD:

- Orientagado do projeto de pesquisa referente ao estagio final obrigatério da discente Josieli de Oliveira dos Santos Veiga do Curso Superior de

Tecnologia dos Alimentos.

- Participei como membro da banca de defesa de Estagio Obrigatério do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos das discentes Aline Aparecida

de Lima e Micaella Ferreira.

2. Atividades de Pesquisa

Atividade Titulo da pesquisa Aluno(s) Doc. aprovacéo CH
Coordenagéo de projetos de pesquisa Composicéo quimica e propriedades | Ana Elisa Ruppel Projeto aprovado: 8
internos ou externos aprovados ha antioxidantes da erva-mate produzida | Mariane Daniele Munhoz Edital Universal de
instituicdo de acordo com resolugéo no municipio de Canoinhas e sua Pesquisa N°

especifica vigente utilizagdo como fonte 02/2018/PROPPI.

natural de compostos bioativos no
desenvolvimento de produtos

alimenticios

Subtotal: 8.00

Resumo das atividades: 2. Atividades de Pesquisa
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A coordenacéo do projeto de pesquisa foi cumprida com éxito, realizando-se a orientacdo das alunas Mariane Daniele Munhoz e Ana Elisa Ruppel no
desenvolvimento de diversas atividades: Coleta e preparo das amostras para a analise, Analise da composicdo quimica, andlise de cafeina e
compostos fendlicos, testes de extrac@o e concentragdo dos bioativos para analise da atividade antimicrobiana e antioxidante, andlises da

capacidade antioxidante por diferentes métodos, testes de desenvolvimento de produtos com erva-mate (panetone, sorvete, petit gateau e geleia).

Atividades n&o previstas no PSAD:
- Escrita e submisséo do Projeto de Pesquisa \"Atividades praticas e experimentais como recurso metodolégico facilitador do processo de

ensino-aprendizagem no Curso Superior de Tecnologia em Alimentos\" (Coordenadora) : Projeto aprovado com recurso.

- Escrita e submisséo do Projeto de Pesquisa \"Atividades préaticas e experimentais como recurso metodolégico facilitador do processo de
ensino-aprendizagem no Curso Superior de Tecnologia em Alimentos\" para o EDITAL 37/2018-2/PROPPI_CANOINHAS. Func¢do Coordenadora.

Projeto aprovado com recurso.

- Escrita e submissao do Projeto de Pesquisa \"A pesquisa como aliada no ensino-aprendizagem da formacé&o do Profissional Técnico em Alimentos\"
para o EDITAL 37/2018-2/PROPPI_CANOINHAS. Funcédo Coordenadora adjunta. Projeto aprovado com recurso.

-Escrita e submissao do Projeto de Pesquisa \"Desenvolvimento de produtos carneos incorporados de diferentes fontes de fibras alimentares\" para o
EDITAL — N° 23/2018/PROPPI/DAE-CHAMADA PUBLICA 2018_2. Projeto aprovado sem recurso.

3. Atividades de Extensao

Atividade Titulo da extenséo Aluno(s) Doc. aprovacgéo CH
Coordenagéo de programas e projetos de | A Tecnologia de Alimentos atuando Jonathan Yuiti Svistak, Projeto aprovado: 1
extensdo internos ou externos aprovados | na transformacéo social. Ana Elisa Ruppel, Edital PROEX n°

na instituicdo de acordo com resolugéo Jaqueline Daiane Silva 04/2018 APROEX 01
especifica vigente Santos. — 5 meses.

Subtotal: 1.00

Resumo das atividades: 3. Atividades de Extenséo
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O projeto de extenséo \"A tecnologia de alimentos atuando na transformacéo social\" realizado em parceria com o CRAS de Canoinhas, foi realizado
e finalizado com éxito, com a entrega de relatorio final. Foi elaborada uma cartilha com fotos e a descricdo de todas as atividades desenvolvidas no

decorrer do projeto, a qual foi entregue para as participantes no final do projeto, juntamente com o certificado de participagao.

Atividade néo prevista no PSAD:

- Escrita e submisséo de projeto de extensdo: Produgéo Alimenticia: gerando oportunidades de desenvolvimento social e profissional, o qual foi

aprovado sem recurso, ndo possibilitando sua execucéo (2018_PROEX 26 - Edital de Campus_CAN)

- Participacéo e Organizagdo da X Mostra da Amora Preta e Il Mostra da Agricultura Familiar. Atividades desenvolvidas juntamente com alguns
discentes do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos e Curso Técnico em alimentos Integrado ao Ensino Médio, durante os dias 9 e 10 de
novembro: Organizagdo do Stand e materiais para o evento e Desenvolvimento dos produtos (panetone de amora, doce de corte de amora, bolachas

de amora, sorvete de amora).

- IV Workshop em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos - Pesquisa, Tecnologia e Inovagao na area de Alimentos (02/10/2018 a 03/10/2018): comissao
de organizagao do evento através de diversas atividades como: definicdo de tema e contato com palestrantes, escrita do edital de Chamada Publica
para Captacao de Apoio a realizagdo de Eventos no IFSC, desenvolvimento de arte e material gréafico, , organizagdo das atividades dos alunos
voluntarios (divulgacéo para a comunidade, organizagao do local e Cooffe Break).

- Participagdo da Semana Nacional de Ciéncia e Tecnologia através da organizacéo da oficina de Panificagédo juntamente com as professoras Juliana

de Almeida e Priscila Nehring e a discente do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos Gisele Aparecida da Silva.

- Participagdo da Comisséo Avaliadora do 1° Concurso do Melhor Cachorro Quente de Canoinhas (Concurso Dogédo) organizado pela Prefeitura de

Canoinhas.

4. Atividades de Gestédo e Representacao

4.1 Gestao (nédo informado)

Resumo das atividades: 4.1 Gestao

Nada consta.

4.2 Designacéo

Portaria Designacéo CH
Portaria da Dire¢éo-Geral do Campus Comissédo de organizagéo 4° Workhop em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos 1
Canoinhas N° 32, de 7 de marco de 2018

Portaria da Dire¢éo-Geral do Campus Coordenagéo Laboratério Microbiologia 1
Canoinhas N° 27, de 7 de marco de 2018

Portaria da Dire¢éo-Geral do Campus Coordenagéo Laboratério de Processamento de Vegetais 1
Canoinhas N° 31, de 7 de marco de 2018

Portaria da Dire¢éo-Geral do Campus Comisséo de verificacdo da adequacgéo do Campus Canoinhas ao Instrumento de Avaliagdo |2
Canoinhas N° 23, de 26 de fevereiro de de Cursos de Graduacédo do MEC

2018

Subtotal: 5.00

Resumo das atividades: 4.2 Designacéao
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- Comisséo de Organizagao do IV Workshop em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos - Pesquisa, Tecnologia e Inovagéo na area de Alimentos
(02/10/2018 a 03/10/2018): Evento realizado e concluido com éxito.

- As atribuigbes decorrentes da responsabilidade inerente a Coordenagao dos Laboratério de Microbiologia e de Processamento de Vegetais foram

atendidas.

- Participei de todas as reunifes organizadas pela Coordenacéo do Curso Superior de Tecnologia de Alimentos referentes a Portarias acima citada,
participando das discussdes relacionadas a revisdo do PPC do Curso e sugestdes de curriculariza¢éo da extenséo, adequacdes gerais para 0 novo

Instrumento de Avaliagcdo de Cursos de Graduagéo do MEC.

Atividades n&o previstas no PSAD:
- Participei de reunibes relacionadas a Portaria da Diregdo-Geral do Campus Canoinhas N° 12, de 21 de fevereiro de 2018 construida para a Revisao

do Projeto Pedagdgico do Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio.

- Participei como revisora da Comisséao Editorial do e-book em Ciéncias Agrarias do Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia de Roraima
(Portaria n® 163/GR de 16 de outubro de 2018).

4.3 Representacao

Tipo Portaria Representacéo CH

Nucleo Docente Estruturante de Curso Portaria da Dire¢@o-Geral | Nucleo Docente Estruturante Curso Superior de Tecnologia 1
do Campus Canoinhas N° [ em Alimentos.
64, de 16 de marco de
2018

Subtotal: 1.00

Resumo das atividades: 4.3 Representacao

Participei de todas as reunifes realizadas pelo Nucleo Estruturante/Colegiado do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos nas tercas-feiras a

tarde na sala de reunides.

5. Capacitacao (néo informado)

Resumo das atividades: 5. Capacitacao

Participacédo no Curso de Analise Sensorial de Vinhos e Espumantes - 32 Edigdo, com carga horaria de 8 horas, promovida pela Coordenadoria do

Curso Técnico Integrado em Agroecologia (Canoinhas), na fungdo de Ouvinte no dia 25 de Outubro de 2018.

PARECER CONCLUSIVO

Aprovado pela chefia em 20/02/2019 15:11:39
Avaliador: andreia.hoepers

Informacdes sobre preenchimento do relatorio

Preenchimento inicial Ultima alterag&o
11/07/2018 15:10:07 22/12/2018 19:23:34

Documento emitido pelo sistema em 25/02/2019 - PRSAD-Web - Pagina 6



