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Plano e Relatório Semestral de Atividades Docentes: Relatório 2017/2

Dados Cadastrais
Campus: Canoinhas

Nome: Juliana Nunes De Almeida

Siape: 1994612

Regime de trabalho: 40 horas DE

Efetivo: Sim - Em estágio probatório

Afastamento: Não

Área principal de

atuação: 

ALIMENTOS

Titulação: Doutor

RESUMO  -  CH TOTAL: 40
Atividade CH Atividade CH
1. Atividades de

Ensino

32 4. Gestão e

Representação

4

2. Atividades de

Pesquisa

4 5. Atividades de

Capacitação

0

3. Atividades de

Extensão

0

1. Atividades de ensino

1.1 Aulas

Tipo de oferta Bolsa? Tipo de curso Curso Componente

curricular

Nova? Nº aulas Duração

(min)

CH

Periódica Não Técnico Técnico em Alimentos

Integrado ao Ensino

Médio

Aspectos Nutricionais do

Processamento de

Alimentos

Sim 40 55 2

Periódica Não Graduação Superior de Tecnologia

em Alimentos

Legislação de Alimentos Sim 40 55 2

Periódica Não Graduação Superior de Tecnologia

em Alimentos

Tecnologia de Óleos e

Gorduras

Sim 60 55 3

Periódica Não Graduação Superior de Tecnologia

em Alimentos

Tecnologia de Carnes e

Pescados (Turma A e B)

Sim 40 55 2

Periódica Não Graduação Superior de Tecnologia

em Alimentos

Tecnologia de Carnes e

Pescados (Turma A)

Sim 40 55 2

Periódica Não Graduação Superior de Tecnologia

em Alimentos

Tecnologia de Carnes e

Pescados (Turma B)

Sim 40 55 2

Subtotal: 13.00

Resumo das atividades: 1.1 Aulas

Todas as atividades foram concluídas com êxito. As unidades curriculares contempladas nesse semestre, foram ministradas pela primeira vez e as

aulas práticas foram realizadas nas disciplinas de Tecnologia de Carnes e Pescados e Tecnologia de Óleos e Gorduras.

A entrada em exercício no IFSC se deu no dia 01/09/2017, nesse período todas as disciplinas já estavam em andamento, sendo assim, as unidades

curriculares começaram a ser ministradas a partir das seguintes datas: Tecnologia de Carnes e Pescados (04/09/17), Aspectos Nutricionais

(15/09/17), Tecnologia de Óleos e Gorduras (19/10/17) e Legislação de Alimentos (03/10/17). Essas datas foram acordadas com os professores das

unidades curriculares, já que alguns optaram por finalizar a primeira etapa da unidade curricular para não prejudicar os alunos.

1.2 Atividades de organização de ensino

Atividade CH

Atividades de organização de ensino 13

Subtotal: 13.00

Resumo das atividades: 1.2 Atividades de organização de ensino
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As atividades de organização de ensino foram realizadas com êxito no segundo semestre. A carga horária prevista para essa atividade foi excedido

ao proposto, pois as unidades curriculares foram ministradas pela primeira vez por mim, o que exigiu maior demanda de tempo e dedicação para a

organização dos conteúdos, aulas teóricas e práticas no laboratório.

1.3 Atividades apoio ao ensino

Tipo Estudantes envolvidos CH

Atendimento extra-classe a discentes Atendimento extra-classe a discentes 2

Reuniões pedagógicas (área, curso, departamento) Reunião Pedagógica 2

Supervisão e orientação direta de estágio Orientação de estágio da aluna Maiara Soares Fragoso 2

Subtotal: 6.00

Resumo das atividades: 1.3 Atividades de apoio ao ensino

O atendimento extra-classe a discentes foi realizado nos horários disponibilizados: segunda-feira 18:30 - 19:30 e quuinta-feira 16:30 - 17:30.

Participei das reuniões pedagógicas propostas pela direção e aquelas referentes aos assuntos do cursos Superior de Tecnologia em Alimentos e

Curso Técnico de Alimentos Integrado ao Ensino Médio no decorrer do semestre, como a adequação da proposta da nova POCV e adequação da

carga horário do Curso Técnico de Alimentos Integrado (grade 2).

2. Atividades de Pesquisa

Atividade Título da pesquisa Aluno(s) Doc. aprovação CH

Elaboração e submissão de projetos para

agências de fomento, para editais

internos e externos ou em parceria com

instituições externas

Avaliação microbiológica e

melhoramento tecnológico dos pães

alemão e caseiro produzidos em

Canoinhas-SC

Maiara Soares Fragoso

Andreia Gabski

Daiana Alves Machado

Josiele de Oliveira Veiga

Projeto fluxo contínuo 4

Subtotal: 4.00

Resumo das atividades: 2. Atividades de Pesquisa

O projeto intitulado Avaliação microbiológica e melhoramento tecnológico dos pães alemão e caseiro produzidos em Canoinhas-SC foi elaborado

conforme o previsto. 

3. Atividades de Extensão (não informado)

Resumo das atividades: 3. Atividades de Extensão

Participei da elaboração do projeto intitulado Tecnologia em Alimentos itinerante: compartilhando saberes e sabores com a comunidade. O projeto foi

aprovado pelo edital APROEX 02 e, até o presente momento, as oficinas propostas já foram elaboradas, mas só serão ministradas no primeiro

semestre de 2018, pois as escolas contempladas só podem participar do projeto nesse período.

Participei também da IX Mostra da Amora Preta e I Mostra da Agricultura Familiar de Canoinhas, como corredenadora. A participação do IFSC nesse

evento, foi representado pelo Curso Superior de Tecnologia em Alimentos, no qual foi elaborado sorvete de amora e araçá, iogurte de amora,

panetone de amora e panetone salgado. Todos esses produtos foram elaborados pelos professores do curso, juntamente com as técnicas de

laboratório e alguns alunos. Além disso, no dia 25 de novembro, essa mesma equipe expôs os produtos na feira das 8h às 14h, promovendo também

a divulgação da Instituição e do curso.

A carga horária destinada a essas atividade ão estavam previstas no PSAD.

4. Atividades de Gestão e Representação

4.1 Gestão (não informado)

Resumo das atividades: 4.1 Gestão

Nada consta.
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4.2 Designação

Portaria Designação CH

133/2017 III Workshop de Ciência e Tecnologia de Alimentos 2

Subtotal: 2.00

Resumo das atividades: 4.2 Designação

Participei do III Workshop de Ciência e Tecnologia em Alimentos, atuando na organização e execução desse projeto.

4.3 Representação

Tipo Portaria Representação CH

Núcleo Docente Estruturante de Curso 114/2017 Núcleo Docente Estruturante de Curso Superior de

Tecnologia em Alimentos

1

Colegiado Acadêmico de Curso 113/2017 Colegiado do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos 1

Subtotal: 2.00

Resumo das atividades: 4.3 Representação

Nada consta.

5. Capacitação (não informado)

Resumo das atividades: 5. Capacitação

Nada consta.

Informações sobre avaliação do planejamento

Aprovado pela chefia em 08/03/2018 18:48:42
Avaliador: andreia.hoepers

Informações sobre preenchimento do plano

Preenchimento inicial Última alteração

31/12/1969 21:00:00 08/03/2018 18:43:59
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