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Plano e Relatério Semestral de Atividades Docentes: Relatorio 2019-2

Dados Cadastrais RESUMO - CH TOTAL: 40

Campus: Sé&o Miguel do Oeste Atividade CH |Atividade CH

Nome: Fernanda Stoffel 1. Atividades de 29.85|4. Gestéo e 5.15

Siape: 1190533 Ensino Representacdo

Regime de trabalho: (40 horas DE 2. Atividades de 5 5. Atividades de 0

Efetivo: Sim - Em estagio probatorio Pesquisa Capacitacéo

Afastamento: N&o 3. Atividades de 0

Area principal de ALIMENTOS Extenséo

atuacao:

Titulagao: Doutor

1. Atividades de ensino

1.1 Aulas

Tipo de oferta |Bolsa? |Tipo de curso |Curso Componente Nova? | N° aulas | Duragéo |CH

curricular (min)

Periédica Nao FIC Manipulador de Alimentos | Manipulagdo de alimentos | Sim 16 55 0.8

Periédica Nao Técnico Técnico Integrado em Tecnologia de Bebidas Sim 40 55
Alimentos

Periédica Nao Técnico Técnico Integrado em Controle de Qualidade Nao 40 55 2
Alimentos

Periédica N&o Graduagéo Superior de tecnologia em | Qualidade na industria de | Nao 40 55 2
alimentos alimentos

Periédica Na&o Graduagéo Superior de tecnologia em | Gestao ambiental e Né&o 60 55 3
alimentos tratamento de residuos

Periédica Nao FIC Curso extenséo programas de Sim 20 55 1
programas de autocontrole
autocontrole (consad)

Subtotal: 10.80

Resumo das atividades: 1.1 Aulas

As atividades de ensino (aulas) realizadas de acordo com o planejamento.

1.2 Atividades de organizacdo de ensino

Atividade

CH

Atividades de organizacéo de ensino

9.05

Subtotal: 9.05

Resumo das atividades: 1.2 Atividades de organizacdo de ensino

A organizacéo do ensino foi executada conforme planejamento.

1.3 Atividades apoio ao ensino

Tipo

Estudantes envolvidos

CH

Atendimento extraclasse

Segunda-feira das 13h15 as 15h15.
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Orientagéo de trabalho de concluséo de curso (técnico, graduagdo, | Orientagdo do TCC das discentes Marli e Maristela 2

especializacéo, mestrado, doutorado)

Reunides pedagogicas (area, curso, departamento) 2

Coorientacdo de trabalho de conclusao de curso (técnico, coorientacdo do TCC das discentes Alana e Jennifer do CSTA. 1

graduacdo, especializa¢éo, mestrado, doutorado)

Participacdo em banca de trabalho de concluséo de curso Participacdo em bancas de concluséo de curso, tais como Projeto 1
Integrador do técnico em alimentos, TCC do CSTA e estagios - a
definir os trabalhos a serem avaliados.

Supervisao e orientacéo direta de estagio Supervisdo do estagio da discente Eberson Cristiano do CSTA. 1

Supervisao e orientacdo direta de estagio Supervisdo do estagio da discente Andrenize Becker do CSTA. 1

Subtotal: 10.00

Resumo das atividades: 1.3 Atividades de apoio ao ensino

As atividade de apoio ao ensino foram realizadas conforme o planejado.

Adicionalmente foi realizada a coorientacdo do projeto integrador das estudantes Thabata, Savana, Ana Julia e Jaqueline do curso integrado em

alimentos.

2. Atividades de Pesquisa

Atividade Titulo da pesquisa Aluno(s) Doc. aprovagéo CH
Elaboragéo e submisséo de resumos Producéo de Micoproteinas por Projeto de pesquisa |2
expandidos, artigos cientificos em Anais | Cultivo em Estado sélido. de doutoramento.

de eventos e periddicos com ISSN

Participacdo em projetos de pesquisa Caracterizagdo de queijo artesanal Projeto aprovado no |3

internos ou externos aprovados na
instituicdo de acordo com resolugao colonial

especifica vigente

obtido a partir de leite cru e queijo

de leite pasteurizado produzido no

extremo-oeste catarinense

Edital FAPESC
n°06/2018.

Subtotal: 5.00

Resumo das atividades: 2. Atividades de Pesquisa

As atividades foram realizadas conforme o planejamento.

Realizada a revisdo e submissao do artigo intitulado \\"Production of edible mycoprotein using agroindustrial wastes: In&#64258;uence on nutritional,

chemical and biological properties\\\" para o periddico Innovative Food Science and Emerging Technologies (ISSN: 1466-8564; fator de impacto

4,085).

Adicionalmente:

- Elaboracéo e submissé&o de projeto no Edital n°23/2019 (PROPPI/DAE).
- Elaboracéo e submisséo de proposta para o Edital n°16/2019 FAPESC/FAPESP.

3. Atividades de Extensé&o (ndo informado)

Resumo das atividades: 3. Atividades de Extenséo

Realizado curso de extensao, cadastrado em atividades de ensino.
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4. Atividades de Gestéo e Representacao

4.1 Gestao (ndo informado)

Resumo das atividades: 4.1 Gestéao

Nada consta.

4.2 Designacéo

Portaria Designacéao CH

Portaria a ser publicada Participagao na comisséo organizadora da SNCT campus SMO e da Semana Académicado |1.15
CSTA.

Portaria a ser publicada Responsavel pelo laboratério de microbiologia campus SMO. 2

Subtotal: 3.15

Resumo das atividades: 4.2 Designac¢ao

Realizado conforme planejamento.
- Portaria SMO n°153 - Responsabilidade lab. de microbiologia.

- Portaria SMO n° 170 - organiza¢@o semana nacional de ciéncia e tecnologia.

4.3 Representacao

Tipo Portaria Representacéo CH
Grupos de trabalho, comités e comissdes Portaria interna n°® 129, Membro do GT - processo de revisdo do PCC do curso 2
internas ou externas, inclusive cientificas de 24 de junho de 2019 Tecnologia em Alimentos IFSC SMO.

Subtotal: 2.00

Resumo das atividades: 4.3 Representacao

Realizado conforme planejamento.

5. Capacitacéo (néo informado)

Resumo das atividades: 5. Capacitacéo

Nada consta.

PARECER CONCLUSIVO

Aprovado pela chefia em 21/02/2020 21:53:05
Avaliador: diego.bissigo

Informacgdes sobre preenchimento do relatério

Preenchimento inicial Ultima alterac&o
07/08/2019 18:56:28 19/12/2019 11:37:55
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