O MINISTERIO DA EDUCAGCAO
SECRETARIA DE EDUCA(;AO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SANTA CATARINA

INSTITUTO FEDERAL

PRO-REITORIA DE ENSINO

RSAD - Relatorio Semestral de Atividades Docentes: 2014/2

Dados Cadastrais RESUMO - CH TOTAL: 40

Campus: Florianépolis - Continente Atividade CH [Atividade CH
1. Ensino 18.13 | 4. Administragdo e 0.4

Nome: Fernando Goulart Rocha Representacdo

Regime de trabalho: (40 horas DE 2. Didatico 10.01|5. Complementares 15

Efetivo: Sim pedagdgicas

Afastamento: Né&o 3. Pesquisa e 6.21 |6. Capacitacdo 3.75

Area principal de CIENCIAS HUMANAS Extens&o

atuacao:

Titulagao: P6s-Doutor

1. Atividades de ensino

1.1 Aulas
Curso Componente Curricular Duragdo Aula NUumero de aulas |CH Semanal
(Minutos) no semestre Calculada

Técnico em Gastronomia Il Sociedade e Trabalho 55 36 1.80

Superior em Gastronomia Il Sociedade e Trabalho 55 36 1.80

Técnico em Eventos Il Sociedade e Trabalho 55 18 0.90

Técnico em Guia de Turismo Il Geografia de Santa Catarina 55 36 1.80

Técnico em Gastronomia | Sustentabilidade em Gastronomia 55 2 0.10

Subtotal: 6.4

Resumo das atividades: 1.1 Aulas

Em circunstancia de um problema de salde, que obrigou meu afastamento da sala de aula para tratamento médico por 90 dias, houve alteragbes de

calendario, forma de avaliacé@o e substituicdo de professor em algumas UCs no semestre em questao, conforme apresento a seguir:

a) Tec. Gastronomia Il (Sociedade e Trabalho): foi assumida pela profa. Claudia;

b) Téc. Eventos Il (Sociedade e Trabalho): foi assumida pela profa. Claudia;

c¢) Superior em Gastronomia (Sociedade e Trabalho): foi readequado o calendéario e a forma de avaliagéo final da UC;

d) Técnico em Guia de Turismo (Geografia de Santa Catarina): foi readequado o calendario

A participacdo no Curso Técnico em Gastronomia | (Sustentabilidade em Gastronomia), ocorreu conforme o previsto.

1.2 Aulas de componentes curriculares novas

Curso Componente Curricular Duracédo Aula NUumero de aulas |CH Semanal
(Minutos) no semestre Calculada
PROEJA Guia de Turismo | Apresentagao e Avaliacéo de 55 64 4.00
Geografia de Santa Catarina
PROEJA Guia de Turismo | Geografia Humana 55 54 3.38
Superior em Hotelaria IV Sociedade e Trabalho 55 36 2.25

Subtotal: 9.63
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Resumo das atividades: 1.2 Aulas Novas

As UCs e atividades do PROEJA Guia de Turismo | ocorreram conforme o previsto.
No Curso Superior em Hotelaria, na UC Sociedade e Trabalho, houve readequacéo do calendario e na forma de avaliagdo do Componente Curricular

em funcdo do meu afastamento para tratamento de salde.

1.3 Atividades néao incluidas acima - com atendimento de alunos

Tipo Informagdes adicionais CH Semanal
Atendimento extra-classe a discentes 2
Acolhimento alunos PROEJA Guia de Turismo 0.1
Subtotal: 2.1

Resumo das atividades: 1.3 Atividades néo incluidas acima - com atendimento de alunos

Foi realizado atendimento extraclasse aos discentes presencial e por e-mail (nesse caso, durante meu afastamento para tratamento de saude).

Foi realizado, conforme previsto, o acolhimento dos alunos PROEJA Guia de Turismo.

2. Atividade didéatico pedagégicas

Atividade CH Semanal
Atividade didatico pedagégicas 8.01
Reunides Pedagdgicas 2.00

Subtotal: 10.01

Resumo das atividades: 2. Atividade didatico pedagdgicas

Participei das atividades e reunides didatico-pedagégicas do inicio e fim do semestre, antes e ap6s meu periodo de afastamento para tratamento de

salde.

3. Pesquisa e Extensao

3.1 Pesquisa

Aluno(s) Documento aprovacéao Titulo do Projeto CH Ssemanal

Nao se aplica A publicar (fluxo continuo) Comidas de homens e mulheres: alimentacdo |3.23

e género no Brasil

Subtotal: 3.23

Resumo das atividades: 3.1 Pesquisa

Projeto de Pesquisa (fluxo continuo) registrado na PROPPI sob nimero 48. A pesquisa esta em andamento com concluséo prevista para o semestre
2015/1.

Fiz a reviséo final do artigo: Gastronomic Use of Fish in Restaurants of the South of Brazil, publicado no Journal of Culinary Science & Technology, v.
13, p. 159-174, 2014, junto com as colegas Michelle K. da Silva e Fabiana M. Amaral.

3.2 Extensao

Aluno(s) Documento aprovagéao Titulo do Projeto CH Ssemanal
Avaliacéo de curso - Autorizagdo | Proc. INEP 201353891 Avaliacéo de curso 0.8
Avaliacéo de curso - Proc. INEP 201358304 Avaliacéo de curso 0.8

Reconhecimento
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Oficina de Vinho e Sidra A ser publicado (fluxo continuo) | Oficina vinho e sidra

1.38

Subtotal: 2.98

Resumo das atividades: 3.2 Extensao

Foram realizadas as avaliag6es de curso designadas pelo INEP no periodo.

A oficina de Vinho e Sidra néo foi realizada em fungdo do afastamento para tratamento médico.

4. Atividades Administrativas e de Representacao

4.1 Administracdo (ndo informado)

Resumo das atividades: 4.1 Administracéo

Nada consta.

4.2 Gts e Comissdes (ndo informado)

Resumo das atividades: 4.2 Gts e Comissdes

Nada consta.

4.3 Representacéo

Portaria Orgao/Entidade CH Semanal
Portaria 65 Colegiado de Curso de Gastronomia 0.2
Portaria 64 Colegiado de Curso de Hotelaria 0.2
Subtotal: 0.4
Resumo das atividades: 4.3 Representacgao
Participei da reunido semestral do Colegiado do Curso Superior de Hotelaria.
5. Atividades Complementares
Titulo Objetivos IN n° CH
08/2011 Semanal
Reunido pedagégica (Conselhos de classe) Conselhos de classe cursos técnicos e superiores N&o 1
(excede as 2 h/semanais registradas em ADP)
Planejamento Integrado 2015.1 Conselhos de classe cursos técnicos e superiores N&o 0.5
(excede as 2 h/semanais registradas em ADP)
Subtotal: 1.5

Resumo das atividades: 5. Atividades Complementares

Participei dos Conselhos de Classe do final do semestre (com excec¢éo do Conselho do Curso Superior em Gastronomia em funcéo da consulta

pré-cirdrgica para um procedimento médico hospitalar). A auséncia no Conselho de Classe do CST em Gastronomia foi justificada com a declaracéo

concedida pela Justica Eleitoral pelos dias em que trabalhei nas elei¢cdes de outubro de 2014.

Participei da reuniéo de planejamento 2015/1.

6. Capacitacao
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Titulo Tema, area ou titulo da pesquisa CH Semanal

Curso de aperfeicoamento ou curso ofertado em intercambio | Curso Geral de Propriedade Intelectual DL-101 INPI 3.75

Subtotal: 3.75

Resumo das atividades: 6. Capacitacao

Realizei com éxito o Curso Geral de Propriedade Intelectual realizado pelo INPI em parceria com a academia da OMPI (possuo certificado

comprobatério em meio digital e cépia fisica).

Informac@es sobre avaliag&do do relatorio

Aprovado pela chefia em 10/03/2015 21:22:14
Avaliador: luiz.cabral - Aprovado

Informac@es sobre preenchimento do relatorio

Preenchimento inicial Ultima alteracéo
04/02/2015 13:11:54 22/02/2015 15:56:40
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