O MINISTERIO DA EDUCAGCAO
SECRETARIA DE EDUCA(;AO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SANTA CATARINA
wstmurorvERa.  PRO-REITORIA DE ENSINO

RSAD - Relatorio Semestral de Atividades Docentes: 2014/2

Dados Cadastrais RESUMO - CH TOTAL: 40

Campus: Florianépolis - Continente Atividade CH [Atividade CH
1. Ensino 14.3 | 4. Administragdo e 2

Nome: Mariana Ferreira Martelli Representacdo
Regime de trabalho: (40 horas DE 2. Didatico 5.6 |5. Complementares 7.2
Efetivo: Sim - Em estagio probatorio pedagdgicas
Afastamento: Né&o 3. Pesquisa e 10.5 |6. Capacitacdo 0.4
Area principal de PANIFICACAO E CONFEITARIA Extenséo
atuacao:
Titulagao: Mestre

1. Atividades de ensino

1.1 Aulas

Curso Componente Curricular Duragdo Aula NUumero de aulas |CH Semanal
(Minutos) no semestre Calculada

Técnico em Panificagdo e Confeitaria | Confeitaria Avangada 60 72 3.93

- Médulo 3

Técnico em Panificagdo e Confeitaria | Confeitaria Artistica 60 36 1.96

- Médulo 3

Técnico em Panificagdo e Confeitaria | Ambientacéo Profissinal 60 36 1.96

- Médulo 3

Técnico em Panificagdo e Confeitaria | Restricdes alimentares em 60 54 2.95

- Médulo 3 panificagéo e confeitaria

Subtotal: 10.8

Resumo das atividades: 1.1 Aulas

Atividades realizadas conforme o plano de ensino.

1.2 Aulas de componentes curriculares novas (néo informado)

Resumo das atividades: 1.2 Aulas Novas

Nada consta.

1.3 Atividades nédo incluidas acima - com atendimento de alunos

Tipo Informagdes adicionais CH Semanal
Atendimento extra-classe a discentes 2
Supervisao e orientagéo direta de estagio Nomes dos alunos a definir 15

Subtotal: 3.5

Resumo das atividades: 1.3 Atividades nao incluidas acima - com atendimento de alunos
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Os atendimentos foram feitos de acordo com a necessidade de cada turma, com horarios pré agendados.
Foram supervisionados trés alunos e todos concluiram o estagio e o relatorio:
Ana Carolina

Rafaela

Jodo Pedro

2. Atividade didéatico pedagégicas

Atividade CH Semanal

Atividade didatico pedagégicas 5.4

Reunides Pedagdgicas 0.20
Subtotal: 5.6

Resumo das atividades: 2. Atividade didatico pedagdgicas

Atividades realizadas dentro das conformidades.

3. Pesquisa e Extensao

3.1 Pesquisa
Aluno(s) Documento aprovacéao Titulo do Projeto CH Ssemanal
N&o se aplica A publicar (fluxo continuo) Adaptagao da receita e analise sensorial do 6.5

Pao Tradicional de Sdo Bonifacio.

Subtotal: 6.5

Resumo das atividades: 3.1 Pesquisa

O projeto teve um resumo aprovado e apresentado em um congresso Internacional, mas ndo conseguimos completar a pesquisa na parte sensorial, e

vamos estender para o proximo semestre.

3.2 Extensao

Aluno(s) Documento aprovagéao Titulo do Projeto CH Ssemanal
000 testes com produtos de Urupema - Fabiana 4
Subtotal: 4

Resumo das atividades: 3.2 Extensao

Atividade néo foi realizada. Fiquei no aguardo da Professora Fabiana.

4. Atividades Administrativas e de Representacao

4.1 Administragao

Portaria Funcéo CD/IFG CH Semanal
CFC 65, de 20.08.2013 Articuladora de Area Nenhum 2
Subtotal: 2

Resumo das atividades: 4.1 Administracéo

Atividades realizadas dentro das conformidades.
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4.2 Gts e Comissdes (ndo informado)

Resumo das atividades: 4.2 Gts e Comissoes

Nada consta.

4.3 Representacéo (ndo informado)

Resumo das atividades: 4.3 Representacao

Nada consta.

5. Atividades Complementares
Titulo Objetivos IN n° CH
08/2011 Semanal

Bolo SEPEI llustrar as producdes do curso e divulgar o IFSC N&o 1
Banca de Cozinha Brasileira Participar da banca de avaliagdo N&o 0.8
Reunides Direcao Geral Reunides DG N&o 0.4
Reunides Area Reunides Area N&o 0.3
Requisicbes requisicoes Nao 25
Formatura cursos técnicos professor nome de turma Nao 0.2
especificacdes de insumos atualizar as especificagdes da area de panificagéo e Nao 2

confeitaria

Subtotal: 7.2

Resumo das atividades: 5. Atividades Complementares
Atividades realizadas conforme o planejado.

6. Capacitacao

Titulo Tema, area ou titulo da pesquisa CH Semanal
Curso de formacado na modalidade presencial ou a distancia | Formacao de formadores 0.4
Subtotal: 0.4

Resumo das atividades: 6. Capacitacéo

Atividade realizada.

Informacdes sobre avaliagcéo do relatério

Aprovado pela chefia em 10/03/2015 21:30:09
Avaliador: luiz.cabral - Aprovado

Informacdes sobre preenchimento do relatorio

Preenchimento inicial Ultima alteracgéo
03/03/2015 13:51:08
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