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Dados Cadastrais
Campus: Florianópolis - Continente

Nome: Tanes Kfouri

Regime de trabalho: 40 horas

Efetivo: Não (Substituto/Temporário)

Afastamento: Não

Área principal de

atuação: 

GASTRONOMIA

Titulação: Graduação

RESUMO  -  CH TOTAL: 40
Atividade CH Atividade CH
1. Ensino 24.8 4. Administração e

Representação

0

2. Didático

pedagógicas

12.9 5. Complementares 2.3

3. Pesquisa e

Extensão

0 6. Capacitação 0

1. Atividades de ensino

1.1 Aulas

Curso Componente Curricular Duração Aula

(Minutos)

Número de aulas

no semestre

CH Semanal

Calculada

Téc.Gastronomia 2 AMB 55 36 1.80

Téc.Gastronomia 2 TEC.REST 55 72 3.60

Téc.Gastronomia 3 HAB3 55 56 2.80

Téc.Gastronomia 3 EVE 55 36 1.80

Téc.Gastronomia 1 HAB1 55 151 7.55

Subtotal: 17.55

Resumo das atividades: 1.1 Aulas

As aulas transcorreram em conformidade aos planos de ensino, onde não houve nenhuma situação fora do padrão e da normalidade.

Aulas desenvolvidas  em laboratórios  práticos(cozinha de produção, Lab. Habilidade), onde visava passar técnicas gastronômicas aos alunos , tudo

correu como planejado e passado em plano de ensino.

Inconformidades somente com o setor de suprimento de insumos e manutenção.

Onde a que se refere a insumos, ficou muito a desejar pois vivia faltando , mesmo assim as matérias e técnicas sempre foram passadas em

conformidade ao plano de ensino .

A em relação a manutenção , sempre teve que estar presente pelo altos índice de quebra de equipamentos. 

1.2 Aulas de componentes curriculares novas

Curso Componente Curricular Duração Aula

(Minutos)

Número de aulas

no semestre

CH Semanal

Calculada

proeja técnico gastronomia 2 habilidade cozinha 2 55 84 5.25

Subtotal: 5.25

Resumo das atividades: 1.2 Aulas Novas

Aula desenvolvida em laboratório prático(cozinha de produção), onde visava passar técnicas gastronômicas aos alunos , tudo correu como planejado

e passado em plano de ensino.
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1.3 Atividades não incluídas acima - com atendimento de alunos

Tipo Informações adicionais CH Semanal

Atendimento extra-classe a discentes Atendimento de alunos 2

Subtotal: 2

Resumo das atividades: 1.3 Atividades não incluídas acima - com atendimento de alunos

Atividade desenvolvida em conjunto ao aluno , visando a sanar duvidas que não eram vistas em sala. reuniões na sala dos professores

2. Atividade didático pedagógicas

Atividade CH Semanal

Atividade didático pedagógicas 11.4

Reuniões Pedagógicas 1.50

Subtotal: 12.9

Resumo das atividades: 2. Atividade didático pedagógicas

Presença em todas as reuniões e atividades didático pedagógicas.

Sem nenhuma anormalidade em nenhuma delas

3. Pesquisa e Extensão

3.1 Pesquisa (não informado)

Resumo das atividades: 3.1 Pesquisa

Nada consta.

3.2 Extensão (não informado)

Resumo das atividades: 3.2 Extensão

Nada consta.

4. Atividades Administrativas e de Representação

4.1 Administração (não informado)

Resumo das atividades: 4.1 Administração

Nada consta.

4.2 Gts e Comissões (não informado)

Resumo das atividades: 4.2 Gts e Comissões

Nada consta.

4.3 Representação (não informado)

Resumo das atividades: 4.3 Representação

Nada consta.
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5. Atividades Complementares

Título Objetivos IN nº

08/2011

CH

Semanal

Reunião DG Tratar de assuntos de interesse do Campus Não 0.4

Semana nacional C&T A definir (3 turnos) Não 0.6

Requisições Elaborar requisições de insumos para aulas práticas Não 1.3

Subtotal: 2.3

Resumo das atividades: 5. Atividades Complementares

Elaborações de requisições feitas sem nenhuma anormalidade .

Com relação a requisições a inconformidade ocorria apos a entrega pela falta de insumos, onde o professor perde muito tempo refazendo a mesma.

Vídeo desenvolvido na  Semana nacional C&T com alunos do Técnico 3 em Gastronomia , onde os alunos falavam de reaproveitamento e técnicas

básicas de gastronomia.

6. Capacitação (não informado)

Resumo das atividades: 6. Capacitação

Nada consta.

Informações sobre avaliação do relatório

Aprovado pela chefia em 19/03/2015 14:28:21
Avaliador: luiz.cabral - Aprovado

Informações sobre preenchimento do relatório

Preenchimento inicial Última alteração

17/03/2015 21:32:35 17/03/2015 21:35:07
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