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Nome: Fernando Goulart Rocha

Regime de trabalho: 40 horas DE

Efetivo: Sim

Afastamento: Não

Área principal de

atuação: 

CIÊNCIAS HUMANAS

Titulação: Pós-Doutor

RESUMO  -  CH TOTAL: 40
Atividade CH Atividade CH
1. Ensino 18.13 4. Administração e

Representação

0.4

2. Didático

pedagógicas

10.01 5. Complementares 1.5

3. Pesquisa e

Extensão

6.21 6. Capacitação 3.75

1. Atividades de ensino

1.1 Aulas

Curso Componente Curricular Duração Aula

(Minutos)

Número de aulas

no semestre

CH Semanal

Calculada

Técnico em Gastronomia II Sociedade e Trabalho 55 36 1.80

Superior em Gastronomia II Sociedade e Trabalho 55 36 1.80

Técnico em Eventos II Sociedade e Trabalho 55 18 0.90

Técnico em Guia de Turismo II Geografia de Santa Catarina 55 36 1.80

Técnico em Gastronomia I Sustentabilidade em Gastronomia 55 2 0.10

Subtotal: 6.4

Resumo das atividades: 1.1 Aulas

Em circunstância de um problema de saúde, que obrigou meu afastamento da sala de aula para tratamento médico por 90 dias,  houve alterações de

calendário, forma de avaliação e substituição de professor em algumas UCs no semestre em questão, conforme apresento a seguir:

a) Tec. Gastronomia II (Sociedade e Trabalho): foi assumida pela profa. Cláudia;

b) Téc. Eventos II (Sociedade e Trabalho): foi assumida pela profa. Cláudia;

c) Superior em Gastronomia (Sociedade e Trabalho): foi readequado o calendário e a forma de avaliação final da UC;

d) Técnico em Guia de Turismo (Geografia de Santa Catarina): foi readequado o calendário

A participação no Curso Técnico em Gastronomia I (Sustentabilidade em Gastronomia), ocorreu conforme o previsto.

1.2 Aulas de componentes curriculares novas

Curso Componente Curricular Duração Aula

(Minutos)

Número de aulas

no semestre

CH Semanal

Calculada

PROEJA Guia de Turismo I Apresentação e Avaliação de

Geografia de Santa Catarina

55 64 4.00

PROEJA Guia de Turismo I Geografia Humana 55 54 3.38

Superior em Hotelaria IV Sociedade e Trabalho 55 36 2.25

Subtotal: 9.63
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Resumo das atividades: 1.2 Aulas Novas

As UCs e atividades do PROEJA Guia de Turismo I ocorreram conforme o previsto. 

No Curso Superior em Hotelaria, na UC Sociedade e Trabalho, houve readequação do calendário e na forma de avaliação do Componente Curricular

em função do meu afastamento para tratamento de saúde.

1.3 Atividades não incluídas acima - com atendimento de alunos

Tipo Informações adicionais CH Semanal

Atendimento extra-classe a discentes 2

Acolhimento alunos PROEJA Guia de Turismo 0.1

Subtotal: 2.1

Resumo das atividades: 1.3 Atividades não incluídas acima - com atendimento de alunos

Foi realizado atendimento extraclasse aos discentes presencial e por e-mail (nesse caso, durante meu afastamento para tratamento de saúde).

Foi realizado, conforme previsto, o acolhimento dos alunos PROEJA Guia de Turismo.

2. Atividade didático pedagógicas

Atividade CH Semanal

Atividade didático pedagógicas 8.01

Reuniões Pedagógicas 2.00

Subtotal: 10.01

Resumo das atividades: 2. Atividade didático pedagógicas

Participei das atividades e reuniões didático-pedagógicas do início e fim do semestre, antes e após meu período de afastamento para tratamento de

saúde.

3. Pesquisa e Extensão

3.1 Pesquisa

Aluno(s) Documento aprovação Título do Projeto CH Ssemanal

Não se aplica A publicar (fluxo contínuo) Comidas de homens e mulheres: alimentação

e gênero no Brasil

3.23

Subtotal: 3.23

Resumo das atividades: 3.1 Pesquisa

Projeto de Pesquisa (fluxo contínuo) registrado na PROPPI sob número 48. A pesquisa está em andamento com conclusão prevista para o semestre

2015/1.

Fiz a revisão final do artigo: Gastronomic Use of Fish in Restaurants of the South of Brazil, publicado no Journal of Culinary Science & Technology, v.

13, p. 159-174, 2014, junto com as colegas Michelle K. da Silva e Fabiana M. Amaral.

 

3.2 Extensão

Aluno(s) Documento aprovação Título do Projeto CH Ssemanal

Avaliação de curso - Autorização Proc. INEP 201353891 Avaliação de curso 0.8

Avaliação de curso -

Reconhecimento

Proc. INEP 201358304 Avaliação de curso 0.8
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Oficina de Vinho e Sidra A ser publicado (fluxo contínuo) Oficina vinho e sidra 1.38

Subtotal: 2.98

Resumo das atividades: 3.2 Extensão

Foram realizadas as avaliações de curso designadas pelo INEP no período.

A oficina de Vinho e Sidra não foi realizada em função do afastamento para tratamento médico.

4. Atividades Administrativas e de Representação

4.1 Administração (não informado)

Resumo das atividades: 4.1 Administração

Nada consta.

4.2 Gts e Comissões (não informado)

Resumo das atividades: 4.2 Gts e Comissões

Nada consta.

4.3 Representação

Portaria Órgão/Entidade CH Semanal

Portaria 65 Colegiado de Curso de Gastronomia 0.2

Portaria 64 Colegiado de Curso de Hotelaria 0.2

Subtotal: 0.4

Resumo das atividades: 4.3 Representação

Participei da reunião semestral do Colegiado do Curso Superior de Hotelaria.

5. Atividades Complementares

Título Objetivos IN nº

08/2011

CH

Semanal

Reunião pedagógica (Conselhos de classe) Conselhos de classe cursos técnicos e superiores

(excede às 2 h/semanais registradas em ADP)

Não 1

Planejamento Integrado 2015.1 Conselhos de classe cursos técnicos e superiores

(excede às 2 h/semanais registradas em ADP)

Não 0.5

Subtotal: 1.5

Resumo das atividades: 5. Atividades Complementares

Participei dos Conselhos de Classe do final do semestre (com exceção do Conselho do Curso Superior em Gastronomia em função da consulta

pré-cirúrgica para um procedimento médico hospitalar). A ausência no Conselho de Classe do CST em Gastronomia foi justificada com a declaração

concedida pela Justiça Eleitoral pelos dias em que trabalhei nas eleições de outubro de 2014. 

Participei da reunião de planejamento 2015/1.

6. Capacitação
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Título Tema, área ou título da pesquisa CH Semanal

Curso de aperfeiçoamento ou curso ofertado em intercâmbio Curso Geral de Propriedade Intelectual DL-101 INPI 3.75

Subtotal: 3.75

Resumo das atividades: 6. Capacitação

Realizei com êxito o Curso Geral de Propriedade Intelectual realizado pelo INPI em parceria com a academia da OMPI (possuo certificado

comprobatório em meio digital e cópia física).

Informações sobre avaliação do relatório

Aprovado pela chefia em 10/03/2015 21:22:14
Avaliador: luiz.cabral - Aprovado

Informações sobre preenchimento do relatório

Preenchimento inicial Última alteração

04/02/2015 13:11:54 22/02/2015 15:56:40
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