O MINISTERIO DA EDUCAGCAO

SECRETARIA DE EDUCA(;AO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SANTA CATARINA
PRO-REITORIA DE ENSINO

INSTITUTO FEDERAL

RSAD - Relatorio Semestral de Atividades Docentes: 2014/2

Dados Cadastrais RESUMO - CH TOTAL: 40

Campus: Florianépolis - Continente Atividade CH [Atividade CH
1. Ensino 19.2 | 4. Administragdo e 0

Nome: Alice Nogueira Novaes Southgate Representacdo
Regime de trabalho: (40 horas DE 2. Didatico 7.7 |5. Complementares 6.7
Efetivo: Sim pedagdgicas
Afastamento: Né&o 3. Pesquisa e 6 6. Capacitacdo 0.4
Area principal de PANIFICACAO E CONFEITARIA Extenséo
atuacao:
Titulagao: Especialista

1. Atividades de ensino

1.1 Aulas

Curso Componente Curricular Duragdo Aula NUumero de aulas |CH Semanal
(Minutos) no semestre Calculada

Curso de Panificacdo e Confeitaria - | Habilidades Basicas 55 140 7.00

maodulo 11

Curso de Panificagdo e Confeitaria - | Confeitaria Avangada 55 72 3.60

maodulo Il

Curso de Panificacdo e Confeitaria - | Ambientagéo Profissional 55 36 1.80

maoduloll

Curso de Panificacdo e Confeitaria - | Ambienacgéo Profissional 55 36 1.80

maodulo Il

Subtotal: 14.2

Resumo das atividades: 1.1 Aulas

Quanto ao maédulo Il na UC de Habilidades, foram abordadas todas as técnicas propostas no plano de ensino, tais como massas liquidas, massas
laminadas, massa choux. Além dessas foi abordado varias aulas de confeitaria tais como aula de cupcakes, tortas holandesas, tortas confeitadas e
tortas especiais. Também foi abordado na panificagdo avangada os pées rusticos com varios tipos de pré-fermentos e massas de paes congeladas.
Na ambientag&o profissional do médulo 1l foram realizados dois eventos conforme o planejamento do plano de ensino. Um evento foicado em
atendimento em cafeteria e outro um buffet tipo café colonial representando todas as preparagoes abordadas durante o semestre.

Quanto ao moédulo 1ll, na UC de confeitaria avangada foram abordadas todas as técnicas ptopostas no plano de ensino tais como, as técnicas para
elaboracéo de mousses, entremets, mini por¢des, massas merengadas e decoragdes das preparacdes. Depois foi ministrado a parte de bomboniere,
técnicas de temperagem de chocolate, bomobons moldados, trufas.

Duarante a UC de ambientagao profissional do médulolll foi realizado um evento da confeitaria avangada quando foi montado um buffet com todas as

preparacOes abordadas.

1.2 Aulas de componentes curriculares novas (ndo informado)

Resumo das atividades: 1.2 Aulas Novas

Nada consta.

1.3 Atividades néao incluidas acima - com atendimento de alunos

Tipo Informagdes adicionais CH Semanal
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Atendimento extra-classe a discentes 2
Supervisao e orientacéo direta de estagio Nomes dos alunos a definir 3
Subtotal: 5

Resumo das atividades: 1.3 Atividades nao incluidas acima - com atendimento de alunos

Foi feita a superviséo e orientacdo de estagio dos seguintes alunos:

Rose Olindina Dias Teodoro
Vilcilene Fuck Camargo
Eurides Isabel da Costa Rosa
Julia Damasceno Torquato

2. Atividade didatico pedagogicas

Atividade CH Semanal

Atividade didatico pedagégicas 7.1

Reunibes Pedagdgicas 0.60
Subtotal: 7.7

Resumo das atividades: 2. Atividade didatico pedagogicas

Estive presente em todas as reunides planejadas no calendario doi DEPE além das reunies da area de Panificagéo e Confeitaria quando discutimos

planos de ensino e assuntos da area como organizacéo de laboratério e manutencéo de equipamentos.

3. Pesquisa e Extenséao

3.1 Pesquisa
Aluno(s) Documento aprovagéao Titulo do Projeto CH Ssemanal
Né&o se aplica A publicar (fluxo continuo) A definir 6

Subtotal: 6

Resumo das atividades: 3.1 Pesquisa

O Projeto de Pesquisa Fluxo Continuo com aprovacéo e registro 50 FC PROPPI 2014 e entitulada Utilizagao da farinha de trigo sarraceno na

elaboragéo de produtos de panificacéo e confeitaria teve andamento conforme a proposta e relatério.

3.2 Extensé&o (n&o informado)

Resumo das atividades: 3.2 Extenséo

Nada consta.

4. Atividades Administrativas e de Representacéo

4.1 Administracdo (ndo informado)

Resumo das atividades: 4.1 Administracéo

Nada consta.

4.2 Gts e Comissdes (ndo informado)
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Resumo das atividades: 4.2 Gts e Comissodes

Ingressou a comissao de Padronizacao de insumos e materiais. Fez algumas especificacdes para a area de confeitaria e iniciou a capacitagdo
relativa a padronizacéo dos materiais para o sistema de compras do IFSC.

4.3 Representacéo (nao informado)

Resumo das atividades: 4.3 Representacao

Nada consta.

5. Atividades Complementares

Titulo Objetivos IN n° CH
08/2011 Semanal
Reunido Geral e de area Tratar de assuntos de interesse do Campus e da area | Nao 0.7
Semana Nacional Ciéncia e Tecnologia Realizar atividades da SNCT 2014 no Campus Nao 0.8
Requisicdes de insumos Elaborar requisi¢cdes de insumos para aulas praticas N&o 3.2
Levantamento insumos Panconf 2015 Levantar fichas técnicas e insumos usados nas aulas | Nao 2
préaticas de Panificagdo e Confeitaria

Subtotal: 6.7

Resumo das atividades: 5. Atividades Complementares

Participou de todas as reunides conforme o calendério e convocacdes.
Na semana de Ciencia e tecnologia organizou um workshop com os alunos do médulo 1l na UC de habilidades basicas para os funcionéarios
terceirizados do Campu Florian6polis continente.

Realizou requisicdes para as UC que ministrou

6. Capacitacao

Titulo Tema, area ou titulo da pesquisa CH Semanal
Curso de formacao na modalidade presencial ou a distancia | Fotrmacéo de formadores 0.4
Subtotal: 0.4

Resumo das atividades: 6. Capacitacéo

Nada consta.

Informacdes sobre avaliagdo do relatorio

Aprovado pela chefia em 10/03/2015 21:41:34
Avaliador: luiz.cabral - Aprovado

Informacdes sobre preenchimento do relatério

Preenchimento inicial Ultima alterag&o
06/03/2015 12:35:54 06/03/2015 13:09:01
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