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Plano e Relatório Semestral de Atividades Docentes: 2015/1

Dados Cadastrais
Campus: Florianópolis - Continente

Nome: Krischina Singer Aplevicz

Regime de trabalho: 40 horas DE

Efetivo: Sim

Afastamento: Não

Área principal de

atuação: 

PANIFICAÇÃO E CONFEITARIA

Titulação: Doutor

RESUMO  -  CH TOTAL: 40
Atividade CH Atividade CH
1. Atividades de

Ensino

14.38 4. Gestão e

Representação

14.5

2. Atividades de

Pesquisa

9.92 5. Atividades de

Capacitação

0.2

3. Atividades de

Extensão

1

1. Atividades de ensino

1.1 Aulas

Tipo de oferta Bolsa? Tipo de curso Curso Componente

curricular

Nova? Nº aulas Duração

(min)

CH

Periódica Não Graduação Tecnologia em

gastronomia

Microbiologia dos

alimentos

Não 36 55 1.8

Periódica Não Técnico Técnico em panificação e

confeitaria

Panificação e confeitaria I Não 6 55 0.3

Periódica Não Graduação Tecnologia em

gastronomia

Projeto integrador Sim 72 55 3.6

Subtotal: 5.70

Resumo das atividades: 1.1 Aulas

As aulas foram ministradas conforme o planejamento. Foram cedidas 2 aulas de Microbiologia para a UC de Segurança dos alimentos do curso de

Tecnologia em Gastroomia I. Foram cedidas 2 aulas da UC Projeto integrador do curso Tecnologia em Gastronomia V para a UC de Gastronomia

contemporânea.

1.2 Atividades de organização de ensino

Atividade CH

Atividades de organização de ensino 5.18

Subtotal: 5.18

Resumo das atividades: 1.2 Atividades de organização de ensino

Realizadas conforme o planejado.

1.3 Atividades apoio ao ensino

Tipo Estudantes envolvidos CH

Atendimento extra-classe a discentes 1

Reuniões pedagógicas (área, curso, departamento) Curso superior em Tecnologia em Gastronomia I e V 0.4

Supervisão e orientação direta de estágio Nomes dos alunos a definir (4 alunos) 2.1

Subtotal: 3.50

Resumo das atividades: 1.3 Atividades de apoio ao ensino
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O atendimento ocorreu o horário, porém não houve procura nesse horário pelos alunos. Quando necessário, foi combinado um horário adequado ao

aluno.

A previsão foi da orientação de 4 estagiários, porém só foi encaminhado dois.

2. Atividades de Pesquisa

Atividade Título da pesquisa Aluno(s) Doc. aprovação CH

Elaboração e tradução de livros, capítulo

de livros, cartilhas, boletins técnicos e

manuais

Das raízes ao laboratório - 1

Coordenação de Grupos de Pesquisa

cadastrados no Diretório de Grupos de

Pesquisa do CNPQ e certificados pela

instituição

Tecnologia em alimentos Portaria 72 1

Orientação de bolsistas ou voluntários

nos projetos aprovados pela Instituição

Desenvolvimento de creme confeiteiro

com adoçantes microencapsulado

Ana Carvalho Edital

PROPPI/19/2014

1.22

Coordenação de projetos de pesquisa

internos ou externos aprovados na

instituição de acordo com resolução

específica vigente

Desenvolvimento de creme confeiteiro

com adoçantes microencapsulado

Edital

PROPPI/19/2014

5.5

Participação em projetos de pesquisa

internos ou externos aprovados na

instituição de acordo com resolução

específica vigente

Utilização de farinha de trigo

sarraceno na elaboração de produtos

de panificação e confeitaria

Fluxo contínuo

50/FC/PROPPI/2014

1.2

Subtotal: 9.92

Resumo das atividades: 2. Atividades de Pesquisa

O livro Das raízes ao laboratório foi revisado e encaminhado a Professora Salete e Luciano.

A orientação da bolsista ocorreu, sendo está muito dedicado a seu trabalho.

O projeto de pesquisa de grupos \"Desenvolvimento de creme confeiteiro\" foi concluído. O relatório de investimento foi encaminhado a Coordenação

de pesquisa do Campus e o comprovante de submissão foi encaminhado a PROPPI.

O projeto de pesquisa \"Utilização de farinha de trigo sarraceno\" cadastrado como fluxo contínuo 50/FC/PROPPI/2014 está sendo desenvolvido,

sendo desenvolvida a sensorial e o artigo iniciado.

Participei do projeto de pesquisa \"Adaptação da receita e análise sensorial de pão de milho\", cadastrado como fluxo contínuo  24/FC/PROPPI/2015.

O mesmo não havia sido protocolado na PROPPI até o preenchimento da PSAD 2015/1.

3. Atividades de Extensão

Atividade Título da extensão Aluno(s) Doc. aprovação CH

Participação em programas e projetos

internos ou externos aprovados na

instituição de acordo com a resolução

específica vigente

Feiras de ciências: aproximando as

escolas públicas da inovação e da

formação científica e tecnológi

Diogo Martinelli e Diego

Duarte

Edital APROEX - Nº

03/2014

1

Subtotal: 1.00

Resumo das atividades: 3. Atividades de Extensão

Foi realizado conforme planejado.
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4. Atividades de Gestão e Representação

4.1 Gestão

Portaria Função CD/FG/FCC CH

Portaria 1.008 de 23/05/2014 Coordenadora de pesquisa e inovação FG2 10

Subtotal: 10.00

Resumo das atividades: 4.1 Gestão

As atividades relacionadas a coordenação de pesquisa foram executadas. Houve participação nas reuniões da PROPPI. Os encaminhamentos foram

repassados aos pesquisadores do campus.

Houve o envio de projetos de pesquisa ao edital universal e de grupos e também a participação de eventos.

Com relação ao resultado do edital de livros, os mesmos foram submetidos a avaliação externas pela PROPPI.

Os projetos de pesquisa do Campus estão em andamento, não tendo pendências até o momento.

4.2 Designação

Portaria Designação CH

Portaria 103 GT Especificação laboratório de tecnologia de alimentos 1.5

Portaria 104 GT Especificação laboratório de microbiologia 3

Subtotal: 4.50

Resumo das atividades: 4.2 Designação

Foi trabalhado na especificação dos laboratórios de microbiologia e de tecnologia em alimentos. Todos os equipamentos e materiais de consumos

foram especificados. O lay out foi elaborado e encaminhado ao Engenheiro do Campus. Foi elaborado o PAT desses laboratórios.

4.3 Representação (não informado)

Resumo das atividades: 4.3 Representação

Não há.

5. Capacitação

Título Portaria Tema CH

Curso de formação na modalidade

presencial ou a distância

Não se aplica Profissionalidade docente (CERFEAD-IFSC) 0.2

Subtotal: 0.20

Resumo das atividades: 5. Capacitação

Não há.

Informações sobre avaliação do planejamento

Aprovado pela chefia em 03/08/2015 17:50:13
Avaliador: luiz.cabral - Aprovado

Informações sobre preenchimento do plano

Preenchimento inicial Última alteração

05/02/2015 11:08:24 02/07/2015 10:45:48
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