
MINISTÉRIO DA EDUCAÇÃO

SECRETARIA DE EDUCAÇÃO PROFISSIONAL E TECNOLÓGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAÇÃO, CIÊNCIA E TECNOLOGIA DE SANTA CATARINA
PRÓ-REITORIA DE ENSINO

Plano e Relatório Semestral de Atividades Docentes: 2015/1

Dados Cadastrais
Campus: Xanxerê

Nome: Carlise Beddin Fritzen Freire

Regime de trabalho: 40 horas DE

Efetivo: Sim - Em estágio probatório

Afastamento: Não

Área principal de

atuação: 

PRODUÇÃO ALIMENTÍCIA

Titulação: Doutor

RESUMO  -  CH TOTAL: 40
Atividade CH Atividade CH
1. Atividades de

Ensino

24.83 4. Gestão e

Representação

3.17

2. Atividades de

Pesquisa

12 5. Atividades de

Capacitação

0

3. Atividades de

Extensão

0

1. Atividades de ensino

1.1 Aulas

Tipo de oferta Bolsa? Tipo de curso Curso Componente

curricular

Nova? Nº aulas Duração

(min)

CH

Periódica Não Técnico Técnico em Agroindústria Embalagens e Legislação

de Alimentos

Não 40 45 1.64

Periódica Não Técnico Técnico em Agroindústria Introdução ao curso

técnico em agroindústria

Não 40 45 1.64

Periódica Não Técnico Técnico em Agroindústria Análise sensorial Não 40 45 1.64

Periódica Não Técnico Técnico em Agroindústria Controle de Qualidade em

Agroindústrias

Não 16 45 0.65

Periódica Não Técnico Técnico em Agroindústria Trabalho Integrador Não 120 45 4.91

Periódica Não FIC FIC em Processamento

de Frutas

Processamento de Frutas Não 26 60 1.42

Subtotal: 11.90

Resumo das atividades: 1.1 Aulas

As aulas das unidades curriculares foram ministradas utilizando data-show, quadro,vídeos, textos e artigos científicos, bem como aulas práticas de

laboratório como complementação da teoria vista em sala de aula.

As aulas do FIC em Processamento de Frutas foram ministradas em parceria com a professora Graciele Kuhn, priorizando as aulas práticas.

No dia 25 de maio de 2015 ministrei 4 horas do curso FIC em Boas Práticas para Manipuladores de Alimentos  no município de Faxinal dos

Guedes/SC.

1.2 Atividades de organização de ensino

Atividade CH

Atividades de organização de ensino 8.93

Subtotal: 8.93

Resumo das atividades: 1.2 Atividades de organização de ensino

Foram preparadas aulas teóricas, aulas práticas, compra de insumos para realização das aulas práticas, avaliações e correções de provas e

trabalhos.

1.3 Atividades apoio ao ensino

Tipo Estudantes envolvidos CH
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Atendimento extra-classe a discentes 2

Orientação de trabalho de conclusão de curso (técnico, graduação,

especialização)

Bruna C. Marin, Fernanda E. Zaffari e Leomar T. Chagas 1

Reuniões pedagógicas (área, curso, departamento) Alunos do curso técnico em Agroindústria 1

Subtotal: 4.00

Resumo das atividades: 1.3 Atividades de apoio ao ensino

No atendimento extra-classe os alunos tiveram a oportunidade de sanar as dúvidas sobre os conteúdos ministrados durante o semestre. Neste

horário foram atendidos os alunos dos diferentes módulos do curso técnico em Agroindústria.

Foi realizada a orientação de um grupo da unidade curricular de trabalho integrador do curso técnico em Agroindústria. Este grupo, composto pelos

alunos Leomar Chagas, Bruna Marin e Fernanda Zaffari, elaborou diferentes produtos lácteos sem lactose.

As reuniões pedagógicas semanais foram realizadas para melhorar o andamento das atividades do Câmpus Xanxerê.

2. Atividades de Pesquisa

Atividade Título da pesquisa Aluno(s) Doc. aprovação CH

Coordenação de projetos de pesquisa

internos ou externos aprovados na

instituição de acordo com resolução

específica vigente

Elaboração e análise sensorial de

iogurte tipo grego adicionado de

doces de frutas típicos do oeste 

Gabriela Demarco Edital Universal IFSC

14/2014

5

Coordenação de projetos de pesquisa

internos ou externos aprovados na

instituição de acordo com resolução

específica vigente

Apoio ao desenvolvimento de Projeto

Integrador do Curso Técnico em

Agroindústria

Bruna C. Marin, Fernanda E.

Zaffari e Leomar T. Chagas

Edital nº

44/PROPPI/2014

2

Participação em projetos de pesquisa

internos ou externos aprovados na

instituição de acordo com resolução

específica vigente

Desenvolvimento de cultura iniciadora

de fermentação funcional para uso

em embutidos

Eliana Moreira, Jaqueline

Marcante e Gabriela

Zaccaron

Edital Fortalecimento

de Grupos de

Pesquisa do IFSC

19/2014

1

Participação em projetos de pesquisa

internos ou externos aprovados na

instituição de acordo com resolução

específica vigente

Concentrado protéico do soro de leite

obtido por nanofiltração: aplicação em

queijo ricota e utiliza

Renata Bongiolo Magenis e

Stephanie Silva Pinto

(doutorandas UFSC)

CHAMADA

UNIVERSAL –

MCTI/CNPq N º

14/2012 – FAIXA A,

registrada no IFSC

com número

20/FC/PROPPI/2013

3

Orientação de bolsistas ou voluntários

nos projetos aprovados pela Instituição

Elaboração e análise sensorial de

iogurte tipo grego adicionado de

doces de frutas típicos do oeste 

Gabriela Demarco Edital Universal IFSC

14/2014

1

Subtotal: 12.00

Resumo das atividades: 2. Atividades de Pesquisa
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O projeto de pesquisa Universal do IFSC 14/2014, intitulado \\\"Elaboração e análise sensorial de iogurte tipo grego adicionado de doces de frutas

típicos do oeste catarinense\\\" foi executado de acordo com o cronograma. A aluna bolsista Gabriela Demarco realizou todas as atividades de

maneira exemplar, sendo o resumo expandido submetido para apresentação do SEPEI 2015.

Com os recursos do Edital 44/2014 foi possível comprar insumos, reagentes e utensílios para execução do trabalho integrador.

O projeto de Fortalecimento de Grupos de Pesquisa do IFSC 19/2014, intitulado \\\"Desenvolvimento de cultura iniciadora de fermentação funcional

para uso em embutidos\\\", do qual sou integrante, foi executado de acordo com o cronograma.

O projeto de pesquisa da CHAMADA UNIVERSAL – MCTI/CNPq N º 14/2012 – FAIXA A, teve um artigo publicada em revista internacional da área

de alimentos:

VERRUCK, S. ; PRUDÊNCIO, E. S. ; MÜLLER, C. M. O. ; FRITZEN-FREIRE, C. B. ; AMBONI, R. D. M. C. . Influence of Bifidobacterium Bb-12 on the

physicochemical and rheological properties of buffalo Minas Frescal cheese during cold storage. Journal of Food Engineering, v. 151, p. 34-42, 2015.

Entre os dias 28 de abril e 01 de maio de 2015 participei do VII Congresso Latinoamericano de Higienistas de Alimentos, apresentando os seguintes

trabalhos de pesquisa do IFSC Câmpus Xanxerê:

-FRITZEN-FREIRE, Carlise Beddin ; BASSO, T. ; OLIVEIRA, R. F. ; PALUDO, F. ; VIEIRA, M. A. . Propriedades sensoriais de iogurte adicionado de

polpa de milho. Higiene Alimentar, v. 29, p. 1246-1249, 2015.

-FRITZEN-FREIRE, Carlise Beddin ; MARTINI, M. L. L. ; SERVELIN, V. C. V. ; LIMA, L. R. . Elaboração e análise sensorial de mini queijo Minas

Frescal temperado. Higiene Alimentar, v. 29, p. 1105-1110, 2015.

3. Atividades de Extensão (não informado)

Resumo das atividades: 3. Atividades de Extensão

Participação da equipe executora da ação de extensão: 159/15 - Palestra Conselho Regional de Química – CRQ 13.

4. Atividades de Gestão e Representação

4.1 Gestão (não informado)

Resumo das atividades: 4.1 Gestão

Nada consta.

4.2 Designação (não informado)

Resumo das atividades: 4.2 Designação

Nada consta.

4.3 Representação

Tipo Portaria Representação CH

Grupos de trabalho, comitês e comissões

internas ou externas, inclusive científicas

48/2014 Comissão de elaboração do Projeto Pedagógico do curso

técnico de nível médio integrado em alimentos 

1

Comissão Própria de Avaliação (CPA) /2015 Representante docente da CPA Local do Campus Xanxerê 0.17

Outro 09/2014 Responsável pelo Laboratório de Leite e Derivados 2

Subtotal: 3.17

Resumo das atividades: 4.3 Representação
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Atividades realizadas conforme planejado.

O PPC do curso técnico integrado em alimentos foi submetido à apreciação do CEPE.

Foi elaborado pelos representantes da CPA local o relatório de Avaliação Institucional. Foi emitida a portaria n. 749/2015 para designar os servidores

participantes das CPAs Locais.

Foi emitida a portaria n. 33/2015, relacionada à responsabilidade do Laboratório de Leites e Derivados. Atividades desenvolvidas neste laboratório:

organização, orçamentos e compras de novos materiais.

5. Capacitação (não informado)

Resumo das atividades: 5. Capacitação

Nada consta.

Informações sobre avaliação do planejamento

Aprovado pela chefia em 25/08/2015 15:54:57
Avaliador: eliane.michielin

Informações sobre preenchimento do plano

Preenchimento inicial Última alteração

24/02/2015 17:14:26 25/06/2015 20:54:06
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