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Plano e Relatério Semestral de Atividades Docentes: 2015/1

Dados Cadastrais RESUMO - CH TOTAL: 40
Campus: Florianépolis - Continente Atividade CH [Atividade CH
1. Atividades de 14.38 | 4. Gestédo e 145

Nome: Krischina Singer Aplevicz Ensino Representacdo

Regime de trabalho: (40 horas DE 2. Atividades de 9.92 (5. Atividades de 0.2

Efetivo: Sim Pesquisa Capacitacéo

Afastamento: Né&o 3. Atividades de 1

Area principal de PANIFICACAO E CONFEITARIA Extenséo

atuacao:

Titulagao: Doutor

1. Atividades de ensino

1.1 Aulas

Tipo de oferta |Bolsa? |Tipo de curso |Curso Componente Nova? | N° aulas | Duragéo |CH

curricular (min)

Periédica Nao Graduagéo Tecnologia em Microbiologia dos Nao 36 55 1.8
gastronomia alimentos

Periédica Nao Técnico Técnico em panificagdo e | Panificagdo e confeitaria | | Ndo 6 55 0.3
confeitaria

Periédica N&o Graduagéo Tecnologia em Projeto integrador Sim 72 55 3.6
gastronomia

Subtotal: 5.70

Resumo das atividades: 1.1 Aulas

As aulas foram ministradas conforme o planejamento. Foram cedidas 2 aulas de Microbiologia para a UC de Seguranga dos alimentos do curso de

Tecnologia em Gastroomia |. Foram cedidas 2 aulas da UC Projeto integrador do curso Tecnologia em Gastronomia V para a UC de Gastronomia

contemporanea.

1.2 Atividades de organizacéo de ensino

Atividade

CH

Atividades de organizacéo de ensino

5.18

Subtotal: 5.18

Resumo das atividades: 1.2 Atividades de organizacéo de ensino

Realizadas conforme o planejado.

1.3 Atividades apoio ao ensino

Tipo Estudantes envolvidos CH
Atendimento extra-classe a discentes 1
Reunibes pedagdgicas (area, curso, departamento) Curso superior em Tecnologia em Gastronomia | e V 0.4
Supervisao e orientacéo direta de estagio Nomes dos alunos a definir (4 alunos) 21

Subtotal: 3.50

Resumo das atividades: 1.3 Atividades de apoio ao ensino
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O atendimento ocorreu o horario, porém nao houve procura nesse horario pelos alunos. Quando necessario, foi combinado um horario adequado ao
aluno.

A previséo foi da orientagéo de 4 estagiarios, porém so6 foi encaminhado dois.

2. Atividades de Pesquisa

Atividade Titulo da pesquisa Aluno(s) Doc. aprovagéo CH

Elaboracgéo e tradugéo de livros, capitulo | Das raizes ao laboratério - 1
de livros, cartilhas, boletins técnicos e

manuais

Coordenacao de Grupos de Pesquisa Tecnologia em alimentos Portaria 72 1
cadastrados no Diretério de Grupos de

Pesquisa do CNPQ e certificados pela

instituicao

Orientagéo de bolsistas ou voluntarios Desenvolvimento de creme confeiteiro | Ana Carvalho Edital 1.22
nos projetos aprovados pela Instituicéo com adogantes microencapsulado PROPPI/19/2014
Coordenacéo de projetos de pesquisa Desenvolvimento de creme confeiteiro Edital 5.5
internos ou externos aprovados ha com adogantes microencapsulado PROPPI/19/2014

instituicdo de acordo com resolugéo

especifica vigente

Participacdo em projetos de pesquisa Utilizacao de farinha de trigo Fluxo continuo 1.2
internos ou externos aprovados na sarraceno na elaboragéo de produtos 50/FC/PROPPI1/2014
instituicdo de acordo com resolugdo de panificacao e confeitaria

especifica vigente

Subtotal: 9.92

Resumo das atividades: 2. Atividades de Pesquisa

O livro Das raizes ao laboratorio foi revisado e encaminhado a Professora Salete e Luciano.

A orientagéo da bolsista ocorreu, sendo esta muito dedicado a seu trabalho.

O projeto de pesquisa de grupos \"Desenvolvimento de creme confeiteiro\" foi concluido. O relatério de investimento foi encaminhado a Coordenagéo
de pesquisa do Campus e o comprovante de submissao foi encaminhado a PROPPI.

O projeto de pesquisa \"Utilizacéo de farinha de trigo sarraceno\" cadastrado como fluxo continuo 50/FC/PROPPI/2014 esta sendo desenvolvido,
sendo desenvolvida a sensorial e o0 artigo iniciado.

Participei do projeto de pesquisa \"Adaptacdo da receita e andlise sensorial de pdo de milho\", cadastrado como fluxo continuo 24/FC/PROPPI/2015.

O mesmo néo havia sido protocolado na PROPPI até o preenchimento da PSAD 2015/1.

3. Atividades de Extensao

Atividade Titulo da extenséo Aluno(s) Doc. aprovacéo CH
Participacéo em programas e projetos Feiras de ciéncias: aproximando as Diogo Martinelli e Diego Edital APROEX - N° |1
internos ou externos aprovados ha escolas publicas da inovagéo e da Duarte 03/2014

instituicdo de acordo com a resolucao formacgdao cientifica e tecnolégi

especifica vigente

Subtotal: 1.00

Resumo das atividades: 3. Atividades de Extenséo

Foi realizado conforme planejado.
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4. Atividades de Gestéo e Representacao

4.1 Gestao
Portaria Funcéo CD/FG/FCC CH
Portaria 1.008 de 23/05/2014 Coordenadora de pesquisa e inovagao FG2 10

Subtotal: 10.00

Resumo das atividades: 4.1 Gestéao

As atividades relacionadas a coordenacao de pesquisa foram executadas. Houve participacao nas reunifes da PROPPI. Os encaminhamentos foram
repassados aos pesquisadores do campus.

Houve o envio de projetos de pesquisa ao edital universal e de grupos e também a participacédo de eventos.

Com relagéo ao resultado do edital de livros, os mesmos foram submetidos a avaliagdo externas pela PROPPI.

Os projetos de pesquisa do Campus estdo em andamento, ndo tendo pendéncias até 0 momento.

4.2 Designacéo

Portaria Designacéao CH
Portaria 103 GT Especificagdo laboratério de tecnologia de alimentos 15
Portaria 104 GT Especificagéo laboratério de microbiologia 3

Subtotal: 4.50

Resumo das atividades: 4.2 Designhacéao

Foi trabalhado na especificacéo dos laboratérios de microbiologia e de tecnologia em alimentos. Todos os equipamentos e materiais de consumos

foram especificados. O lay out foi elaborado e encaminhado ao Engenheiro do Campus. Foi elaborado o PAT desses laboratérios.

4.3 Representacao (ndo informado)

Resumo das atividades: 4.3 Representacao

N&o ha.

5. Capacitacado

Titulo Portaria Tema CH

Curso de formacédo na modalidade N&o se aplica Profissionalidade docente (CERFEAD-IFSC) 0.2

presencial ou a distancia

Subtotal: 0.20

Resumo das atividades: 5. Capacitacéo

Nao ha.

Informacdes sobre avaliagcdo do planejamento

Aprovado pela chefia em 03/08/2015 17:50:13
Avaliador: luiz.cabral - Aprovado

Informacdes sobre preenchimento do plano

Preenchimento inicial Ultima alterac&o
05/02/2015 11:08:24 02/07/2015 10:45:48
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