O MINISTERIO DA EDUCAGCAO
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Plano e Relatério Semestral de Atividades Docentes: 2015/1

Dados Cadastrais RESUMO - CH TOTAL: 37.65

Campus: Florianépolis - Continente Atividade CH [Atividade CH
1. Atividades de 35.15|4. Gestéo e 25

Nome: Wilton Carlos Cordeiro Ensino Representacdo
Regime de trabalho: (40 horas DE 2. Atividades de 0 5. Atividades de 0
Efetivo: Sim Pesquisa Capacitacéo
Afastamento: N&o 3. Atividades de 0
Area principal de BEBIDAS Extenséo
atuacao:
Titulagao: Mestre

1. Atividades de ensino

1.1 Aulas
Tipo de oferta |Bolsa? |Tipo de curso |Curso Componente Nova? | N° aulas | Duragéo |CH
curricular (min)
Periddica Néo FIC Bartender Fundamentos em Bebidas | Nao 44 55 2.2
Periédica Nao FIC Bartender Coquetelaria Nao 64 55 3.2
Periédica Nao Técnico Gastronomia Il Enogastronomia Nao 72 55 3.6
Periédica Nao Técnico Gastronomia | Alimentagdo Sustentavel [N&o 4 55 0.2
Periédica N&o Técnico Panificacéo e Confeitaria | Panificacéo e Confeitaria | N&o 4 55 0.2
Sustentavel
Periédica Né&o Graduagéo Superior em Gastronomia | Enogastronomia Sim 72 55 3.6
\%
Periédica Néo Graduacéo Superior em Gastronomia | Projeto Integrador Sim 72 55 3.6
\%
Periédica Néo Graduacéo Superior em Gastronomia | Ecogastronomia Sim 4 55 0.2
]
Periddica Néo Graduacéo Superior em Hotelaria Ill | Inglés Sim 4 55 0.2

Subtotal: 17.00

Resumo das atividades: 1.1 Aulas

As atividades de ensino ocorreram sem quaisquer transtornos. Ressaltar a participagéo nas unidades Alimentacdo Sustentavel no curso técnico em
Gastronomia, moédulo | e Panificagcdo, Confeitaria Sustentavel, no curso técnico Panificacéo e Confeitaria e Ecogastronomia; realizando atividades de
integragdo com os docentes de cada UC. Foram realizadas duas viagens de estudo, uma referente a UC de Enogastronomia, onde participaram os
estudantes dos cursos Técnico em Gastronomia médulo Il e Superior em Tecnologia de Gastronomia médulo V . Na segunda viagem participaram os

estudantes do FIC de Bartender.

1.2 Atividades de organizacdo de ensino

Atividade CH

Atividades de organizacéo de ensino 14.65

Subtotal: 14.65

Resumo das atividades: 1.2 Atividades de organizacéo de ensino
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As atividades constituiram-se na elaboragéo das requisi¢cdes de insumos para as aulas, revisdo dos materiais didaticos para as aulas e planejamento

das atividades de aula.

1.3 Atividades apoio ao ensino

Tipo Estudantes envolvidos CH
Atendimento extra-classe a discentes N&o se aplica 2
Reunides pedagdgicas (area, curso, departamento) N&o se aplica 15

Subtotal: 3.50

Resumo das atividades: 1.3 Atividades de apoio ao ensino

Participando da UC do Projeto Integrador do curso superior em Tecnologia de Gastronomia realizou-se diversas atividades de orienta¢éo aos

estudantes.

2. Atividades de Pesquisa (nédo informado)

Resumo das atividades: 2. Atividades de Pesquisa

O projeto de pesquisa desenvolveu-se dentro do esperado. Durante o semestre foram realizadas duas viagens para acompanhamento do processo
de coleta de dados e outra par recolher os questionarios. Em marco, ocorreu a participacdo do grupo de pesquisa na Il Vindima de Altitude de Santa
Catarina, no sentido de avaliar a influéncia deste evento no enoturismo da regido de Sao Joaquim. O projeto entra em seu momento final, onde serdo
analisados os dados e elaboracédo e submisséo do relatério de pesquisa. Mesmo antes de finalizado, o projeto ja obteve o aceite de de dois resumos

no 4° Congresso Latino Americano de Enoturismo.

3. Atividades de Extensé&o (ndo informado)

Resumo das atividades: 3. Atividades de Extenséo

Foram realizadas as seguintes atividades de extenséo:

- Oficina Génese do vinho no Brasil, 16/03, estudantes do curso de Viticultura e Enologia do campus de Urupema.

- Oficina Degustacéo e harmonizacéo de vinhos, 17/04, estudantes do curso de Agroecologia do campus Lages.

- Oficina Harmonizagao de vinhos de altitude com comida serrana, 02/05, participantes do Festival do papagaio Chardo, campus Urupema.
- Oficina Vinhos de Santa Catarina, 23/05, Brasil Sabor, Floriandpolis.

- Oficina Vinhos de Santa Catarina, 27/05, Ill Forum Mundial de Educagéo Profissional e Tecnoldgica, Recife.

- Oficina Harmonizagao de ostra e vinhos de Santa Catarina, 28/05, Il Férum Mundial de Educagao Profissional e Tecnolégica, Recife.

- Grupo de Estudos do Vinho, egressos dos cursos de FIC de Aperfeicoamento no Servico de Vinhos.

4. Atividades de Gestéo e Representacao

4.1 Gestao (ndo informado)

Resumo das atividades: 4.1 Gestéao

Nada consta.

4.2 Designacéo

Portaria Designacéao CH
15/CTE, de 07/03/14 Articulador da Area de Servicos de Restaurante e Bar 15
A publicar GT especificagdo de materiais para o Laboratério de Anéalise Sensorial 0.5

Subtotal: 2.00

Resumo das atividades: 4.2 Designac¢ao
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As atividades se resumiram a elaboracao da distribuicdo da carga horaria da area. Quanto ao GT, realizou-se a projecdo do mobiliario necessario ao

laboratério.

4.3 Representacéo

Tipo Portaria Representacao CH
Colegiado Académico de Curso A publicar CST Gastronomia 0.5

Subtotal: 0.50

Resumo das atividades: 4.3 Representacao

Participacéo das reunides do conselho.

5. Capacitacao (néo informado)

Resumo das atividades: 5. Capacitacéo

Nada consta.

Informacdes sobre avaliacdo do planejamento

Aprovado pela chefia em 03/08/2015 18:13:16
Avaliador: luiz.cabral - Aprovado

Informacdes sobre preenchimento do plano

Preenchimento inicial Ultima alteragéo
01/03/2015 21:41:36 29/07/2015 22:59:42
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