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Plano e Relatório Semestral de Atividades Docentes: 2015/2

Dados Cadastrais
Campus: Xanxerê

Nome: Milene Marquezi

Regime de trabalho: 40 horas DE

Efetivo: Sim

Afastamento: Não

Área principal de

atuação: 

AGROINDÚSTRIA

Titulação: Mestre

RESUMO  -  CH TOTAL: 40
Atividade CH Atividade CH
1. Atividades de

Ensino

31.26 4. Gestão e

Representação

2.74

2. Atividades de

Pesquisa

6 5. Atividades de

Capacitação

0

3. Atividades de

Extensão

0

1. Atividades de ensino

1.1 Aulas

Tipo de oferta Bolsa? Tipo de curso Curso Componente

curricular

Nova? Nº aulas Duração

(min)

CH

Periódica Não FIC Confeitaria Confeitaria Sim 60 60 3.27

Periódica Não Técnico Técnico em Agroindústria Análise Sensorial Sim 40 45 1.64

Periódica Não Técnico Técnico em Agroindústria Tecnologia de Carnes e

Produtos Cárneos

Sim 80 45 3.27

Periódica Não Técnico Técnico em Agroindústria Embalagens e Legislação

de Alimentos

Sim 40 45 1.64

Periódica Não Técnico Técnico em Agroindústria Controle de Qualidade Sim 20 45 0.82

Periódica Não Técnico Técnico em Agroindústria Tecnologia de Cereais,

Raízes e Tubérculos

Sim 80 45 3.27

Periódica Não FIC Boas Práticas de

Fabricação

Boas Práticas de

Fabricação

Sim 4 60 0.22

Subtotal: 14.13

Resumo das atividades: 1.1 Aulas

Como ferramenta de aprendizagem utilizei aulas expositivas e dialogadas, com auxílio do data show, quadro branco, estudo de texto e artigos

científicos, aplicação de exercícios ao final da aula para fixação do conteúdo ministrado, apresentações de seminários, bem como aulas práticas de

laboratório como complementação da teoria vista em sala de aula. Todas as unidades curriculares foram ministradas com a CH semanal prevista,

sem incorfomidades.

Ministrei o curso FIC de Confeitaria Básica, sendo que três aulas foram teóricas, com o auxílio dos professores Júlio Carneiro e  Luciana Senter. O

restante das aulas foi realizado no laboratório de Produtos de Origem Vegetal.

Também ministrei parte do curso FIC em Boas Práticas para manipuladores de alimentos, totalizando uma carga horária de 4 horas.

1.2 Atividades de organização de ensino

Atividade CH

Atividades de organização de ensino 14.13

Subtotal: 14.13

Resumo das atividades: 1.2 Atividades de organização de ensino
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Neste período, preparei aulas teóricas e práticas, listas de exercícios, avaliações, compras de insumos para as aulas, organização do laboratório

antes e depois das aulas práticas, bem como correções das avaliações e atividades, sendo necessário horário extra-expediente para realização de

todas essas atividades.

1.3 Atividades apoio ao ensino

Tipo Estudantes envolvidos CH

Atendimento extra-classe a discentes 2

Reuniões pedagógicas (área, curso, departamento) 1

Subtotal: 3.00

Resumo das atividades: 1.3 Atividades de apoio ao ensino

No atendimento extra-classe os alunos tiveram a oportunidade de sanar as dúvidas sobre os conteúdos ministrados durante o semestre. Neste

horário atendi alunos dos diferentes módulos.

As reuniões pedagógicas semanais foram realizadas para melhor andamento das atividades do campus.

2. Atividades de Pesquisa

Atividade Título da pesquisa Aluno(s) Doc. aprovação CH

Elaboração e submissão de resumos

expandidos, artigos científicos em Anais

de eventos e periódicos com ISSN

Efeito da temperatura de germinação

sobre as propriedades físico-químicas

de brotos de feijão comum 

Milene Marquezi xxx 2

Participação em projetos de pesquisa

internos ou externos aprovados na

instituição de acordo com resolução

específica vigente

Desenvolvimento e análise sensorial

de bebida a base de extrato

hidrossolúvel de soja e erva-mate

Elisandra da Silva Costa Ata da reunião

ordinária do dia 02 de

setembro de 2015,

campus Xanxerê

4

Subtotal: 6.00

Resumo das atividades: 2. Atividades de Pesquisa

O artigo entitulado \"Efeito da temperatura de germinação sobre as características físico-químicas e atividade antioxidante de feijão comum\" foi

elaborado durante o semestre e submetido para a revista brasileira Scientia Rural, ainda aguardando avaliação do conselho editorial da revista.

O projeto de pesquisa foi executado de acordo com o respectivo cronograma.

3. Atividades de Extensão (não informado)

Resumo das atividades: 3. Atividades de Extensão

Durante o semestre, realizei diversas ações de extenão:

- Colaboradora na visita à III Semana Acadêmica de Engenharia de Alimentos do IFC Concórdia (4 horas);

- Colaboradora na Oficina de Biscoitos, com a confeiteira Oneide Canova, na Semana Nacional de Ciência e Tecnologia, nos dias 06 a 08 de outubro

(4 horas);

- Colaboradora na Oficina de Análise de Leites (Teste de Alizarol), na Semana Nacional de Ciência e Tecnologia, nos dias 06 a 08 de outubro (12

horas);

- Colaboradora na Oficina de Refratômetro, na Semana Nacional de Ciência e Tecnologia, nos dias 06 a 08 de outubro (12 horas);

- Colaboradora na Capacitação em Confeitaria Básica, ministrado pela confeiteira Oneide Canova (8 horas).

4. Atividades de Gestão e Representação

4.1 Gestão (não informado)

Resumo das atividades: 4.1 Gestão

Nada consta.

Documento emitido pelo sistema em 29/04/2016 - PRSAD-Web - Página 2



MINISTÉRIO DA EDUCAÇÃO

SECRETARIA DE EDUCAÇÃO PROFISSIONAL E TECNOLÓGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAÇÃO, CIÊNCIA E TECNOLOGIA DE SANTA CATARINA
PRÓ-REITORIA DE ENSINO

4.2 Designação

Portaria Designação CH

Portaria n° 78/2015 Responsável pelo laboratório de tecnologia de carnes e derivados 2.74

Subtotal: 2.74

Resumo das atividades: 4.2 Designação

Nada consta.

4.3 Representação (não informado)

Resumo das atividades: 4.3 Representação

Nada consta.

5. Capacitação (não informado)

Resumo das atividades: 5. Capacitação

Durante o semestre, realizei uma Capacitação em Confeitaria Básica, com a confeiteira Oneide Canova (8 horas).

Informações sobre avaliação do planejamento

Aprovado pela chefia em 13/04/2016 21:31:12
Avaliador: eliane.michielin

Informações sobre preenchimento do plano

Preenchimento inicial Última alteração

05/08/2015 19:44:17 14/03/2016 22:18:41
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