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Plano e Relatério Semestral de Atividades Docentes: 2015/2

Dados Cadastrais RESUMO - CH TOTAL: 40

Campus: Xanxeré Atividade CH |Atividade CH

Nome: Milene Marquezi 1. Atividades de 31.26 (4. Gestéo e 2.74

Regime de trabalho: |40 horas DE Ensino Representacdo

Efetivo: Sim 2. Atividades de 6 5. Atividades de 0

Afastamento: Né&o Pesquisa Capacitacéo

Area principal de AGROINDUSTRIA 3. Atividades de 0

atuacao: Extensao

Titulagao: Mestre

1. Atividades de ensino

1.1 Aulas

Tipo de oferta |Bolsa? |Tipo de curso |[Curso Componente Nova? | N° aulas |Duragéo |CH
curricular (min)

Periddica N&o FIC Confeitaria Confeitaria Sim 60 60 3.27

Periédica Nao Técnico Técnico em Agroindustria | Andlise Sensorial Sim 40 45 1.64

Periédica Nao Técnico Técnico em Agroindustria | Tecnologia de Carnese | Sim 80 45 3.27
Produtos Carneos

Periédica Nao Técnico Técnico em Agroindustria [ Embalagens e Legislagéo | Sim 40 45 1.64
de Alimentos

Periédica Nao Técnico Técnico em Agroindustria | Controle de Qualidade Sim 20 45 0.82

Periédica Nao Técnico Técnico em Agroindustria | Tecnologia de Cereais, Sim 80 45 3.27
Raizes e Tubérculos

Periddica Néo FIC Boas Praticas de Boas Préticas de Sim 4 60 0.22

Fabricacao Fabricacdo

Subtotal: 14.13

Resumo das atividades: 1.1 Aulas

Como ferramenta de aprendizagem utilizei aulas expositivas e dialogadas, com auxilio do data show, quadro branco, estudo de texto e artigos

cientificos, aplicac&o de exercicios ao final da aula para fixagdo do contetdo ministrado, apresentacdes de seminarios, bem como aulas praticas de

laboratério como complementagéo da teoria vista em sala de aula. Todas as unidades curriculares foram ministradas com a CH semanal prevista,

sem incorfomidades.

Ministrei o curso FIC de Confeitaria Basica, sendo que trés aulas foram teéricas, com o auxilio dos professores Julio Carneiro e Luciana Senter. O

restante das aulas foi realizado no laboratério de Produtos de Origem Vegetal.

Também ministrei parte do curso FIC em Boas Praticas para manipuladores de alimentos, totalizando uma carga horaria de 4 horas.

1.2 Atividades de organizacdo de ensino

Atividade

CH

Atividades de organizacéo de ensino

14.13

Subtotal: 14.13

Resumo das atividades: 1.2 Atividades de organizacéo de ensino
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Neste periodo, preparei aulas tedricas e praticas, listas de exercicios, avaliagdes, compras de insumos para as aulas, organiza¢éo do laboratério
antes e depois das aulas praticas, bem como corre¢des das avaliag@es e atividades, sendo necessario horario extra-expediente para realizacéo de

todas essas atividades.

1.3 Atividades apoio ao ensino

Tipo Estudantes envolvidos CH

Atendimento extra-classe a discentes 2

Reunibes pedagdgicas (area, curso, departamento)

Subtotal: 3.00

Resumo das atividades: 1.3 Atividades de apoio ao ensino

No atendimento extra-classe os alunos tiveram a oportunidade de sanar as dividas sobre os conteldos ministrados durante o semestre. Neste
horéario atendi alunos dos diferentes médulos.

As reunifes pedagdgicas semanais foram realizadas para melhor andamento das atividades do campus.

2. Atividades de Pesquisa

Atividade Titulo da pesquisa Aluno(s) Doc. aprovacédo CH

Elaboragdo e submisséo de resumos Efeito da temperatura de germinacdo | Milene Marquezi XXX 2

expandidos, artigos cientificos em Anais | sobre as propriedades fisico-quimicas

de eventos e periédicos com ISSN de brotos de feijao comum

Participacdo em projetos de pesquisa Desenvolvimento e andlise sensorial | Elisandra da Silva Costa Ata da reunido 4
internos ou externos aprovados na de bebida a base de extrato ordinéria do dia 02 de
instituicdo de acordo com resolugdo hidrossoluvel de soja e erva-mate setembro de 2015,
especifica vigente campus Xanxeré

Subtotal: 6.00

Resumo das atividades: 2. Atividades de Pesquisa

O artigo entitulado \"Efeito da temperatura de germinacéo sobre as caracteristicas fisico-quimicas e atividade antioxidante de feijao comum\" foi
elaborado durante o semestre e submetido para a revista brasileira Scientia Rural, ainda aguardando avaliagdo do conselho editorial da revista.

O projeto de pesquisa foi executado de acordo com o respectivo cronograma.

3. Atividades de Extensédo (ndo informado)

Resumo das atividades: 3. Atividades de Extenséo

Durante o semestre, realizei diversas ac¢des de extendo:

- Colaboradora na visita a Ill Semana Académica de Engenharia de Alimentos do IFC Concérdia (4 horas);

- Colaboradora na Oficina de Biscoitos, com a confeiteira Oneide Canova, na Semana Nacional de Ciéncia e Tecnologia, nos dias 06 a 08 de outubro
(4 horas);

- Colaboradora na Oficina de Andlise de Leites (Teste de Alizarol), na Semana Nacional de Ciéncia e Tecnologia, nos dias 06 a 08 de outubro (12
horas);

- Colaboradora na Oficina de Refratdmetro, na Semana Nacional de Ciéncia e Tecnologia, nos dias 06 a 08 de outubro (12 horas);

- Colaboradora na Capacitagdo em Confeitaria Basica, ministrado pela confeiteira Oneide Canova (8 horas).

4. Atividades de Gestéo e Representacao

4.1 Gestao (ndo informado)

Resumo das atividades: 4.1 Gestao

Nada consta.
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4.2 Designacao

Portaria Designacéo CH

Portaria n° 78/2015 Responsavel pelo laboratério de tecnologia de carnes e derivados 2.74

Subtotal: 2.74

Resumo das atividades: 4.2 Designacéao

Nada consta.

4.3 Representacao (n&o informado)

Resumo das atividades: 4.3 Representacao

Nada consta.

5. Capacitacéo (nédo informado)

Resumo das atividades: 5. Capacitacéo

Durante o semestre, realizei uma Capacitagdo em Confeitaria Basica, com a confeiteira Oneide Canova (8 horas).

Informacdes sobre avaliagcdo do planejamento

Aprovado pela chefia em 13/04/2016 21:31:12
Avaliador: eliane.michielin

Informacdes sobre preenchimento do plano

Preenchimento inicial Ultima alterag&o
05/08/2015 19:44:17 14/03/2016 22:18:41
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