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Plano e Relatório Semestral de Atividades Docentes: Relatório 2016/2

Dados Cadastrais
Campus: Canoinhas

Nome: Evelise Zerger

Regime de trabalho: 40 horas DE

Efetivo: Sim

Afastamento: Não

Área principal de

atuação: 

AGROINDÚSTRIA

Titulação: Mestre

RESUMO  -  CH TOTAL: 40
Atividade CH Atividade CH
1. Atividades de

Ensino

22.9 4. Gestão e

Representação

10

2. Atividades de

Pesquisa

0 5. Atividades de

Capacitação

7.1

3. Atividades de

Extensão

0

1. Atividades de ensino

1.1 Aulas

Tipo de oferta Bolsa? Tipo de curso Curso Componente

curricular

Nova? Nº aulas Duração

(min)

CH

Periódica Não Técnico Técnico Concomitante em

Agroindústria

Produção e Tecnologia de

Produtos Fermentados

Não 40 55 2

Periódica Não Técnico Técnico Integrado em

Alimentos

Princípios de

Conservação de

Alimentos

Sim 50 55 2.5

Periódica Não Graduação Tecnólogo em Viticultura

e Enologia (Câmpus

Urupema)

Harmonização

Gastronômica e Serviço

de Vinho

Sim 24 55 1.2

Periódica Não Técnico Técnico Concomitante em

Agroindústria

Projeto Integrador III Sim 40 55 2

Periódica Não FIC FIC Processamento de

doces de frutas e

conservas vegetais

Processamento de doces

de frutas e conservas

vegetais

Sim 40 55 2

Subtotal: 9.70

Resumo das atividades: 1.1 Aulas

Devido afastamento de 30 dias para conclusão da dissertação de mestrado, todas as UC do semestre tiveram início em 01/09/2016 com reposição de

4 semanas de aula referente ao mês de agosto/2016 ao longo do semestre (troca entre professores).

UC Produção e Tecnologia de Produtos Fermentados - aulas promovidas conforme plano de ensino apresentado.

UC Princípios de Conservação de Alimentos - aulas promovidas conforme plano de ensino apresentado.

UC Harmonização Gastronômica e Serviço de Vinho - aulas promovidas conforme plano de ensino apresentado (Necessidade de deslocamento, ida

e volta, para o Câmpus Urupema).

UC Processamento de doces de frutas e conservas vegetais - aulas promovidas conforme plano de ensino apresentado.

UC Projeto Integrador III  - aulas promovidas conforme plano de ensino apresentado.

1.2 Atividades de organização de ensino

Atividade CH

Atividades de organização de ensino 9.2

Subtotal: 9.20
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Resumo das atividades: 1.2 Atividades de organização de ensino

Além da carga horária prevista (9,2h semanais) para organização do ensino, utilizou-se uma carga horária superior a essa para realização das aulas

(estudo/pesquisa para preparação de aulas novas; atualização de materiais; elaboração de avaliações e novas metodologias para aulas e avaliações;

deslocamento para compra de insumos para aulas práticas; correção de avaliações e trabalhos, etc.)

1.3 Atividades apoio ao ensino

Tipo Estudantes envolvidos CH

Atendimento extra-classe a discentes 2

Reuniões pedagógicas (área, curso, departamento) 2

Subtotal: 4.00

Resumo das atividades: 1.3 Atividades de apoio ao ensino

Atendimento extra-classe a discentes realizado sempre que houve a necessidade, concentração maior de atendimentos entre os meses de novembro

e dezembro/2016 (UC PI III e alunos do curso Integrado em Alimentos).

Reuniões pedagógicas (área, curso, departamento) - participação em conselhos de classe; reuniões de pais do curso Integrado em Alimentos;

participação em atividade de capacitação docente promovido pelo Núcleo Pedagógico; organização e participação em reuniões do Eixo Alimentos do

Câmpus. 

2. Atividades de Pesquisa (não informado)

Resumo das atividades: 2. Atividades de Pesquisa

Nada consta.

3. Atividades de Extensão (não informado)

Resumo das atividades: 3. Atividades de Extensão

Para constar.

Participação em atividades de extensão:

Apensar de não constar no PSAD devido extrapolação de carga horária para essa atividade, foi realizado a organização e execução de Oficina, em

dois momentos, com o tema Higiene e manipulação de alimentos para merendeiras das escolas municipais de diversos municípios do Planalto Norte

Catarinense em parceria com a AMPLANORTE. CH total para a realização da atividade: 20 horas.

4. Atividades de Gestão e Representação

4.1 Gestão

Portaria Função CD/FG/FCC CH

N. 943 de 09/03/2016 Coordenação Curso Técnico em Agroindústria FCC 10

Subtotal: 10.00

Resumo das atividades: 4.1 Gestão

Coordenação Curso Técnico em Agroindústria - Atividade de coordenação de curso realizada conforme atribuições da função (outras informações

constam em relatório próprio).

4.2 Designação (não informado)

Resumo das atividades: 4.2 Designação

Nada consta.
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4.3 Representação (não informado)

Resumo das atividades: 4.3 Representação

Para constar.

Apensar de não constar no PSAD devido extrapolação de carga horária para essa atividade:

- Participação em algumas reuniões do Núcleo de Cultura e Arte do Câmpus;

- Auxílio operacional em atividades relacionadas ao Teatro apresentado durante a Mostra de cultura em dezembro/2016.

5. Capacitação

Título Portaria Tema CH

Mestrado 0 Licença capacitação 30 dias para conclusão

dissertação de mestrado

7.1

Subtotal: 7.10

Resumo das atividades: 5. Capacitação

Carga horária executada para a atividade: 160 horas (proporção de 8 horas semanais, porém por extrapolar a carga horária de 40h do PSAD,

registrou-se 7,1h)

Afastamento de 30 dias necessário à conclusão da dissertação de mestrado do Programa de Pós-Graduação em Turismo e Hospitalidade da

Universidade de Caxias do Sul, RS, durante o período de 28/07/2016 à 26/08/2016. A banca de defesa foi realização no dia 23/09/2016, com

obtenção de conceito máximo, e ainda, com distinção e láurea conferida pela qualidade e contribuição acadêmica do trabalho.

Atividade prevista em PSAD e realizada, porém não computada neste RSAD por extrapolar a carga horária:

Curso de aperfeiçoamento em Curso de Panificação Básica Intensivo na Levain Escola de Panificação, São Paulo/SP, carga horária total 40 horas,

mais deslocamento ida e volta. Curso realizado conforme aprovação em no Edital interno 1/2016 de Capacitação, custo coberto pela Instituição,

diária e passagens (1.900,00), e custo com recursos próprio para pagamento do curso, R$ 1700,00.

Informações sobre avaliação do planejamento

Aprovado pela chefia em 17/02/2017 19:47:14
Avaliador: juliete.linkowski

Informações sobre preenchimento do plano

Preenchimento inicial Última alteração

03/08/2016 16:50:07 22/12/2016 09:44:47
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