INSTITUTO FEDERAL

MINISTERIO DA EDUCACAO

SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SANTA CATARINA
PRO-REITORIA DE ENSINO

Plano e Relatério Semestral de Atividades Docentes: Relatorio 2018/1

Dados Cadastrais RESUMO - CH TOTAL: 40
Campus: Canoinhas Atividade CH |Atividade CH
Nome: Marli da Silva Santos 1. Atividades de 27 4. Gestéo e 11
Siape: 393862 Ensino Representacdo
Regime de trabalho: (40 horas DE 2. Atividades de 2 5. Atividades de 0
Efetivo: Sim Pesquisa Capacitacéo
Afastamento: N&o 3. Atividades de 0
Area principal de ALIMENTOS Extenséo
atuacao:
Titulagao: Doutor
1. Atividades de ensino
1.1 Aulas
Tipo de oferta |Bolsa? |Tipo de curso |Curso Componente Nova? | N° aulas | Duragéo |CH
curricular (min)
Periédica Nao Técnico Técnico em Alimentos Bioguimica de Alimentos | Sim 60 55 3
Integrado
Periddica Nao Técnico Técnico em Alimentos Processamento de Oleos | Sim 40 55 2
Integrado e Gorduras
Periédica N&o Graduagéo Superior de Tecnologia Bioguimica de Alimentos | Sim 40 55 2
em Alimentos turmaAeB
Periédica Né&o FIC Superior de Tecnologia Bioguimica de Alimentos | N&o 40 55 2
em Alimentos turma B - pratica
Periédica Néo FIC Superior de Tecnologia Bioguimica de Alimentos | N&o 40 55 2
em Alimentos turma A - pratica

Subtotal: 11.00

Resumo das atividades: 1.1 Aulas

Para dar incio ao planejamento elaborado para o componente curricular Bioquimica de Alimentos do curso técnico em alimento houve a

necessidade de fazer abordar conceitos de referente a quimica organica procurando desta forma facilitar a compreenséo dos contetidos de

bioguimica de alimentos. Dessa forma sugere-se uma reorganizagéo da ordem de abordagem dos componentes curriculares no curso.

A partir do més de maio ocorreu mudanca do quadro de professores devido a permuta, havendo a necessidade de redistribuigao das aulas.

Em 02/05 os componentes curriculares de Bioquimica de Alimento e Processamento de Oleos e Gorduras foram assumidos pela professora Karina

Marcondes.

Assumi a partir do dia 06 de maio o componente curricular Processamento de leite e Derivados de 80 CH do técnico em alimentos, onde devido a

suspensdo de algumas aulas por falta de professor houve a necessidade de reposicdo de 10 horas aulas em contra turno.

O componente curricular Bioquimica de alimentos do curso superior de tecnologia em alimentos foi conduzido como planejando.

Além destes componentes também conduzi nove aulas no componente curricular de introducéo a tecnologia em alimentos do 1° periodo do curso

superior em substituicdo da professora devido da licenga para tratamento de salde.

Também estou como responséavel pela organizacéo e orientacdo das Atividades Complementares e Estagio Supervisionado do Curso Superior de

Tecnologia em Alimentos. Para realizacao de todas as atividades buscou-se conciliar a carga horaria das atividades desenvolvidas no semestre.
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1.2 Atividades de organizacéo de ensino

Atividade CH

Atividades de organizacéo de ensino 10

Subtotal: 10.00

Resumo das atividades: 1.2 Atividades de organiza¢&o de ensino

As atividades tedricas de ensino foram planejadas procurando garantir o interesse dos estudantes no assunto abordado. Em todos os
componentes procurou sempre agregar contetido, através da apresentagdo de um video, trabalhos em equipes, jogos e seminarios.

As aulas praticas foram organizadas de acordo com os recursos disponiveis.

1.3 Atividades apoio ao ensino

Tipo Estudantes envolvidos CH

Reunides pedagogicas (area, curso, departamento) Curso Técnico em Alimentos Integrado 2

Orientacéo de trabalho de conclusdo de curso (técnico, graduagao, |Pos Graduagéo Lato sensu - DRS

especializagao)

Atendimento extra-classe a discentes Curso Superior de Tecnologia em Alimentos 2
Orientagéo de trabalho de concluséo de curso (técnico, graduagdo, |Estagio curricular Obrigatério superior Tecnologia em alimentos 1
especializagdo) Marina Rafaela Ruthes

Subtotal: 6.00

Resumo das atividades: 1.3 Atividades de apoio ao ensino

Participei das reunides de curso e reunido de pais.

A orientacao de trabalho de conclusdo Pos Graduagédo Lato sensu - DRS foi direcionada para outro docente com menor carga horaria.

As atividades extras- classes a discentes foram realizadas todas as tercas e sextas feiras, através de convocacgao dos estudantes que
apresentavam dificuldades.

Foi concluida a orientacéo de estagio da académica Marina Rafaela Ruthes, assumindo outras orientagdes estagio curricular Obrigatorio do curso
superior de tecnologia em alimentos em andamento :Vinicius Pillonetto,Lucas Alves de Almeida, Evelyn Cristina Hirt e Luana Maria Leite.
Participei como membro de banca avaliadora de estagio curricular obrigatério dos seguintes académicos do Curso Superior de Tecnologia em
Alimentos

- Andréia Gapski, Juliana Merelles, Victoria, Frederico e Lucas Santana.

2. Atividades de Pesquisa

Atividade Titulo da pesquisa Aluno(s) Doc. aprovacéo CH
Coordenacao de Grupos de Pesquisa grupo de pesquisa CTAgro Andréia Gapski dgp.cnpq.br/dgp/espel | 0.5
cadastrados no Diretério de Grupos de hogrupo/2659244918
Pesquisa do CNPQ e certificados pela Maiara Fragoso 131164

instituicao

Coordenagéo de projetos de pesquisa AVALIACAO MICROBIOLOGICAE | Andréia Gapski Ndmero 0.5
internos ou externos aprovados na MELHORAMENTO TECNOLOGICO 43/FC/PROPPI/2017.
instituicdo de acordo com resolugéo DOS PAES ALEMAO E CASEIRO Maiara Fragoso

especifica vigente PRODUZIDOS EM CANOINHAS-SC

Elaboracgdo e submisséo de projetos para | Determinagao de nitrito e nitrato em Lucas Alves Fluxo continuo 0.5
agéncias de fomento, para editais embutido produzidos e

internos e externos ou em parceria com comercializado em canoinhas

instituicbes externas
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Coordenacéo de projetos de pesquisa Elaboragéo e submisséao de projetos | halia Dreher Edital PROPPIDAE 0.5
internos ou externos aprovados na para agéncias de fomento, para ThaliaM. Pedro Miranda 20/2017

instituicdo de acordo com resolugao editais internos e externos ou em Karin de Fatima Keiser

especifica vigente parceria com instituicdes externas Jonathan Yuitti. Hamasaki

Subtotal: 2.00

Resumo das atividades: 2. Atividades de Pesquisa

Foi realizada a atualizagdo do grupo de pesquisa.

O projeto Numero 43/FC/PROPPI/2017 foi concluido estando em fase de elaboracéo o artigo.

Elaboragdo e submisséo de projetos para agéncias de fomento, para editais internos e externos ou em parceria com instituicbes externas.

Como foi finalizado o projeto 43/FC/PROPPI/2017 foi elaborado e submetido o projeto intitulado Conservacédo do Queijo Tipo Kochkase através da
aplicacdo de Oleos Essenciais de pimenta Rosa, o qual Aprovado no edital n° 17/2018/PROPPI/DAE e esta em execucao.

Orientagao do projeto de Desafio IFSC de Ideias Inovadoras 2018.- aprovado na 12 fase.

Projeto Edital PROPPIDAE 20/2017- finalizado- resumo expandido em fase de elaboragéo.

3. Atividades de Extensé&o (ndo informado)

Resumo das atividades: 3. Atividades de Extenséo

Foram executadas oficinas para os alunos do Sesc em contrapartida a parceria. -Produgéo de docinhos de cascas de legumes e frutas.
- participacéo do dia da Cidadania promovido pelo Supermercado Bruda com apresentacdo de atividades de pesquisa juntamente com outros

docentes e académicos com intuito de divulgagao.

4. Atividades de Gestao e Representacéo

4.1 Gestao
Portaria Funcéo CD/FG/FCC CH
683 Coordenagao do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos FCC 10

Subtotal: 10.00

Resumo das atividades: 4.1 Gestao

- Participei de reunides de coordenadores e direcéo geral

- Reuniédo e video conferencia com o Procurador institucional referente a avaliagdo do Mec.

- Reunibes e videos conferencias referente a POCV,

- Participacéo como banca para selecéo de professores substituto- Alimentos, ciéncia e tecnologia.

- organizacéo de horérios de aulas e divisdo de turmas.

- Realizacao de reunido com os professores do eixo para organizacdo dos eventos que ocorrerdo em 2018-2.

4.2 Designacao

Portaria Designacéo CH
71 Nucleo Docente Estruturante cursp Superior de Tecnologia em Alimentos 0.5
70 Colegiado do Curso superior de Tecnologia em Alimentos 0.5

Subtotal: 1.00

Resumo das atividades: 4.2 Designacéao

Foram realizada reunides semanais visando atualizagdo do PPC e reorganizagédo da matriz curricular do curso superior de tecnologia em alimentos,

bem como buscar uma alternativa para implantagéo da curricularizagéo no curso.
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4.3 Representacdo (nao informado)

Resumo das atividades: 4.3 Representacgao

Nada consta.

5. Capacitacao (néo informado)

Resumo das atividades: 5. Capacitacéo

Nao foi possivel realizar atividades de capacitacdes neste semestre devido a falta de carga horaria.

Informacdes sobre avaliagcdo do planejamento

Aprovado pela chefia em 10/08/2018 20:42:17
Avaliador: andreia.hoepers

Informacdes sobre preenchimento do plano

Preenchimento inicial Ultima alterag&o
19/02/2018 18:53:46 02/08/2018 12:05:25
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