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Plano e Relatório Semestral de Atividades Docentes: Relatório 2022-1

Dados Cadastrais
Campus: Xanxerê

Nome: Eliane Maria Zandonai Michielin

Siape: 1815614

Regime de trabalho: 40 horas DE

Efetivo: Sim

Afastamento: Não

Área principal de

atuação: 

ALIMENTOS

Titulação: Pós-Doutor

RESUMO  -  CH TOTAL: 40
Atividade CH Atividade CH
1. Atividades de

Ensino

30.8 4. Gestão e

Representação

6.2

2. Atividades de

Pesquisa

2 5. Atividades de

Capacitação

0

3. Atividades de

Extensão

1

1. Atividades de ensino

1.1 Aulas

Tipo de oferta Bolsa? Tipo de curso Curso Componente

curricular

Nova? Nº aulas Duração

(min)

CH

Periódica Não Técnico Técnico em Alimentos Tecnologia de

Fermentados

Não 40 60 2

Periódica Não Técnico Técnico em Alimentos Introdução a tecnologia

de alimentos

Não 40 60 2

Periódica Não Técnico Técnico em Alimentos Microbiologia de

alimentos

Não 40 60 2

Periódica Não Pós-Graduação Pós-graduação em

Ciência e Tecnologia de

Alimento com Ênfase em

Alimentos Funcionais

Tecnologia de Bebidas Não 30 60 1.5

Periódica Não Pós-Graduação Pós-graduação em

Ciência e Tecnologia de

Alimento com Ênfase em

Alimentos Funcionais

Alimentos Funcionais Não 12 60 0.6

Periódica Não Pós-Graduação Pós-graduação em

Ciência e Tecnologia de

Alimento com Ênfase em

Alimentos Funcionais

Tecnologia de produtos

de origem animal

Não 19 60 0.95

Periódica Não Técnico Técnico em Alimentos Tecnologia de produtos

de origem vegetal

Não 68 60 3.4

Periódica Não Técnico Técnico em Alimentos Controle de Qualidade e

Higiene dos Alimentos

Não 34 60 1.7

Periódica Não FIC FIC Boas práticas de

manipulação de alimentos

Não 4 60 0.2

Subtotal: 14.35

Resumo das atividades: 1.1 Aulas
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As atividades foram realizadas conforme planejado. As disciplinas foram ministradas através de aulas teóricas e aulas práticas. No inicio do

semestre, em função da pandemia causada pelo COVID- 19, as aula práticas não puderam ser realizadas em função do distanciamento devido ao

espaço reduzido nos laboratórios do curso. Mais ao final do semestre quando o distanciamento reduziu, foi possível realizar as aulas práticas

previstas no plano de ensino.

1.2 Atividades de organização de ensino

Atividade CH

Atividades de organização de ensino 12.85

Subtotal: 12.85

Resumo das atividades: 1.2 Atividades de organização de ensino

Este período foi dedicado a preparação de aulas teóricas e práticas, correção de provas, preparo de material didático, solicitação de insumos,

materiais e equipamentos para aulas práticas. 

Como atividades complementares foram organizadas visitas técnicas. A turma do terceiro do curso técnico em alimentos visitou a Dalla Cervejaria

localizada no município de Cordilheira Alta, com o objetivo de reforçar os conteúdos vistos em sala de aula.

Também foram organizadas visitas técnicas para o Laticínio Lageado, e duas visitas técnicas para a Cachaçaria Refazenda, que precisaram ser

remanejadas em função de paralização e em seguida greve.

As aulas do curso de Pós-graduação em Ciência e Tecnologia de Alimentos com Ênfase em Alimentos Funcionais demandam bastante tempo de

preparo, pois buscamos atualizações, inovações e novidades para criar um debate produtivo com os alunos. Para o curso de pós-graduação foi

organizada uma palestra com o pesquisador Sydney Kavalco da Epagri de Chapecó, sobre organismos geneticamente modificados - OGMs.

1.3 Atividades apoio ao ensino

Tipo Estudantes envolvidos CH

Atendimento extraclasse Atendimentos aos alunos do curso Técnico em Alimentos e pós

graduação

2

Reuniões pedagógicas (área, curso, departamento) Reuniões pedagógicas e reuniões de área. Curso Técnico em

Alimentos e Pós-graduação em Ciência e Tecnologia de alimentos

com ênfase em alimentos funcionais.

1

Coordenação, orientação e coorientação de projetos integradores Orientação TI do curso Técnico em Alimentos

ALICE BRANDELERO 

ANDRIELE GREINER 

POLIANA RAMOS DAMIAN

PRISCILA LEMES VERA

0.6

Subtotal: 3.60

Resumo das atividades: 1.3 Atividades de apoio ao ensino

As atividades foram realizadas conforme demanda dos alunos e planejamento das reuniões pelo grupo de gestão.

Estou orientando um grupo de alunos do terceiro ano do curso Técnico em alimentos que está escrevendo um projeto sobre elaboração de doce de

leite de coco funcional. Este doce será desenvolvido e avaliado sensorialmente no próximo semestre.

2. Atividades de Pesquisa

Atividade Título da pesquisa Aluno(s) Doc. aprovação CH
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Coordenação de Grupos de Pesquisa

cadastrados no Diretório de Grupos de

Pesquisa do CNPQ e certificado pela

instituição

Grupo de Pesquisa - Ciência e

Tecnologia de Alimentos

-- Endereço para

acessar

------- Endereço para

acessar espelho do

grupo de pesquisa:

dgp.cnpq.br/dgp/espel

hogrupo/6128983374

980444

1

Participação em projetos de pesquisa

internos ou externos aprovados na

instituição de acordo com resolução

específica vigente

Elaboração de produtos alimentícios

funcionais na unidade

curricular de projeto Integrador do

Curso Técnico em Alimentos

Integrado ao

Ensino Médio

Alunos do curso Técnico em

Alimentos ALICE

BRANDELERO 

ANDRIELE GREINER 

POLIANA RAMOS DAMIAN

PRISCILA LEMES VERA

PIXXE2680-2022 0.5

Participação em projetos de pesquisa

internos ou externos aprovados na

instituição de acordo com resolução

específica vigente

Desenvolvimento de cerveja artesanal

com ingredientes fontes de

compostos bioativos

Alice Brandelero, Alessandro

Turossi

02/Universal- 2021 0.5

Subtotal: 2.00

Resumo das atividades: 2. Atividades de Pesquisa

As atividades foram realizadas conforme planejamento. O projeto de  desenvolvimento de cerveja artesanal funcional demanda bastante tempo de

execução por se tratar de produto inovador e devido ao processamento da cerveja que é trabalhoso e minucioso.

3. Atividades de Extensão

Atividade Título da extensão Aluno(s) Doc. aprovação CH

Coordenação de programas e projetos de

extensão internos ou externos aprovados

na Instituição de acordo com resolução

específica vigente (Obs.: não pode

acumular com o item 2 no mesmo

Programa)

Boas Práticas na Manipulação dos

Alimentos

ALICE BRANDELERO

PRISCILA LEMES VERA

ANDRIELE GREINER

CRxxx-2022 1

Subtotal: 1.00

Resumo das atividades: 3. Atividades de Extensão

O projeto foi aprovado e executado, e está registrado na plataforma do sigaa sob o n° CR014-2022. 

O curso com aulas teóricas e práticas foi ofertado devido a demanda do município de São Domingos, para capacitação de merendeiras e funcionários

de serviços gerais com o objetivo de contribuir no alcance de maiores conhecimentos na área de Boas Práticas de Manipulação e na elaboração de

Produtos preparados de forma adequada. 

4. Atividades de Gestão e Representação

4.1 Gestão (não informado)

Resumo das atividades: 4.1 Gestão

Nada consta.

4.2 Designação

Portaria Designação CH
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Portaria da Direção-Geral do Câmpus

Xanxerê N° 90, de 9 de dezembro de

2015

Suplente Fiscal do contrato de concessão administrativa não onerosa de terreno do IFSC

para serviço

de cantina móvel no campus Xanxerê, Processo n° 23292.020901/2015-70.

0.2

Portaria da Direção-Geral do Câmpus

Xanxerê N° 117, de 24 de agosto de

2020.

Responsável pelo laboratório de frutas e hortaliças 1

Portaria da Direção-Geral do Câmpus

Xanxerê N° 154, de 7 de outubro de

2020.

Execução do projeto Fato ou Fake: Alimentos 2

Portaria do(a) Reitor(a)

N° 3799, de 5 de

dezembro de 2019.

Comitê de Ética em Pesquisa em Seres

Humanos do IFSC

2.8

Subtotal: 6.00

Resumo das atividades: 4.2 Designação

As atividades foram desenvolvidas conforme planejamento e demanda.

As reuniões do comitê de ética ocorreram periodicamente, oportunidade em que apresentamos parecer dos projeto a nós incumbidos e colaboramos

n emissão de parecer dos colegas de colegiado. Este semestre foi bastante produtivo, com avaliação e emissão de parecer de vários projetos.

O projeto Fato ou Fake produziu material de divulgação sobre a área de alimentos em seu perfil do instagram.

4.3 Representação

Tipo Portaria Representação CH

Colegiado Acadêmico de Curso  Portaria da Direção-Geral

do Câmpus Xanxerê N°

49, de 26 de abril de 2022

Colegiado do Curso de

Especialização em Ciência e Tecnologia de Alimentos com

Ênfase em Alimentos Funcionais do

Câmpus Xanxerê.

0.2

Subtotal: 0.20

Resumo das atividades: 4.3 Representação

Nada consta.

5. Capacitação (não informado)

Resumo das atividades: 5. Capacitação

Nada consta.

PARECER CONCLUSIVO

Aprovado pela chefia em 08/09/2022 08:27:08
Avaliador: depe.xxe

Informações sobre preenchimento do relatório

Preenchimento inicial Última alteração

22/06/2022 14:19:35 06/09/2022 18:09:00
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