O MINISTERIO DA EDUCAGCAO
SECRETARIA DE EDUCA(;AO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SANTA CATARINA
wstmurorvERa.  PRO-REITORIA DE ENSINO

Plano e Relatério Semestral de Atividades Docentes: Relatorio 2017/1

Dados Cadastrais RESUMO - CH TOTAL: 39.75

Campus: Florianépolis - Continente Atividade CH [Atividade CH
1. Atividades de 35.75|4. Gestéo e 4

Nome: Tanes Kfouri Ensino Representacdo
Siape: 1147738 2. Atividades de 0 5. Atividades de 0
Regime de trabalho: (40 horas DE Pesquisa Capacitacéo
Efetivo: Sim - Em estagio probatorio 3. Atividades de 0
Afastamento: N&o Extenséo
Area principal de GASTRONOMIA
atuacao:
Titulacao: Graduagéo

1. Atividades de ensino

1.1 Aulas
Tipo de oferta |Bolsa? | Tipo de curso [Curso Componente Nova? [N° aulas |Duracé&o [CH
curricular (min)

Periédica Nao Técnico Técnico em gastronomia | habilidades de cozinha 2 | N&o 72 55 3.6
2

Periédica Nao Técnico Técnico em gastronomia | Bases de sobremesa Nao 36 55 1.8
2

Periddica Néo Técnico Técnico em Restaurante | Bases de Cozinha Sim 60 55 3

Periédica Né&o Técnico Proeja tec. em habilidades de cozinhal |Sim 60 55
gastronomia 1

Periédica Nao Técnico Técnico em gastronomia | habilidades de cozinha Nao 72 55 3.6
3A

Subtotal: 15.00

Resumo das atividades: 1.1 Aulas

Técnico em gastronomia 2, disciplina habilidades de cozinha 2 : Todas as aulas ocorreram conforme planejadas e especificadas no plano de ensino.
Técnico em gastronomia 2, disciplina Base de sobremesa : Todas as aulas ocorreram conforme planejadas e especificadas no plano de ensino.
Técnico em Restaurante 1, disciplina Base de cozinha : Todas as aulas ocorreram conforme planejadas e especificadas no plano de ensino e
passada ao DEPE.

Proeja Técnico em Gastronomia 1, disciplina habilidades de cozinha 1: Todas as aulas ocorreram conforme planejadas e especificadas no plano de
ensino, havendo somente uma alteracgéo, a aula do dia 26/04/2017 virou uma visita técnica ao evento gastrondémico AVESUI 2017 e o contetido
dessa aula passou para o dia 03/05/2017.

Técnico em gastronomia 3, disciplina habilidades de cozinha 3 : Todas as aulas ocorreram conforme planejadas e especificadas no plano de ensino.

As turmas A e B foram unidas, mas os contetdos das aulas contidos no plano de ensino ndo formam alterados.

1.2 Atividades de organizacdo de ensino

Atividade CH

Atividades de organizacéo de ensino 12.75

Subtotal: 12.75

Resumo das atividades: 1.2 Atividades de organizagéo de ensino
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Atividades de planejamento e organizacdo de ensino dentro do tempo estabelecido para a atividade.

1.3 Atividades apoio ao ensino

Tipo

Estudantes envolvidos

CH

Atendimento extra-classe a discentes

Atendimento extraclasse ao aluno , 2 horas semanais dedicadas a
atividade

Supervisao e orientacéo direta de estagio

4 aluno

JESSICA YUMI YOSHINO

GILSON MANOEL RAMOS

LEONARDO ABUASSALI

GEORGEA VIEIRA DE FAVERI LENZ DA SILVA

Reunides pedagogicas (area, curso, departamento)

4 aluno

2 horas semanais

Subtotal: 8.00

Resumo das atividades: 1.3 Atividades de apoio ao ensino

Atendimento extra-classe a discentes: tudo certo quanto ao horario de atendimento extra classe.

Supervisao e orientagdo direta de estagio: Foi alterado o nimero de alunos orientado, de 1 alunos foi passado para 4 orientacdes

Reunibes pedagdgicas (area, curso, departamento): dentro do tempo estabelecido para a atividade.

2. Atividades de Pesquisa (ndo informado)

Resumo das atividades: 2. Atividades de Pesquisa

Nada consta.

3. Atividades de Extensédo (ndo informado)

Resumo das atividades: 3. Atividades de Extensao

Nada consta.

4. Atividades de Gestéo e Representacao

4.1 Gestao (ndo informado)

Resumo das atividades: 4.1 Gestéao

Nada consta.

4.2 Designacao

Portaria Designacéo

CH

Portaria n°3/2017/CTE

Comisséo de Articulagdo de processos dos laboratérios de Alimentos e Bebidas do campus

Portaria n° 67/2017/CTE

Designou servidor para aquisi¢cdo de insumos para aulas pratica do campus.

Subtotal: 4.00

Resumo das atividades: 4.2 Designacéao

Portaria n°3/2017/CTE Comissao de Articulagdo de processos dos laboratérios de Alimentos e Bebidas do cAmpus: Atividades desenvolvidas

conforme planejamento da comisséo
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4.3 Representacdo (nao informado)

Resumo das atividades: 4.3 Representacgao

Nada consta.

5. Capacitacao (néo informado)

Resumo das atividades: 5. Capacitacéo

Nada consta.

Informacdes sobre avaliagcdo do planejamento

Aprovado pela chefia em 10/08/2017 16:24:07
Avaliador: janeparisenti

Informacdes sobre preenchimento do plano

Preenchimento inicial Ultima alterag&o
09/02/2017 17:15:50 05/07/2017 19:32:39
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