EDICAO 2022

19 SEMANA
NACIONAL DE

CIENCIAE
TECNOLOGIA

BICENTENARIO DA

INDEPENDENCIA

200 ANOS DE CIENCIA, TECNOLOGIA E INOVACAO NO BRASIL

ANAIS

XI SEMANA NACIONAL DE CIENCIA E TECNOLOGIA DO IFSC CAMPUS SAO MIGUEL
DO OESTE

IV SEMANA DE INICIAGAO CIENTIFICA DO IFSC CAMPUS SAO MIGUEL DO OESTE

VI SEMANA ACADEMICA DE AGRONOMIA DO CAMPUS SAO MIGUEL DO OESTE

VIl SEMANA ACADEMICA DO CURSO SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM ALIMENTOS
DO IFSC CAMPUS SAO MIGUEL DO OESTE

17 A 21 DE OUTUBRO DE 2022

SAO MIGUEL DO OESTE - SC

Realizagao:

i ~— . Y QAcnPq _ MINISTERIO DA
EEE INSTITUTO FEDERAL C Fine - byinial | CIENCIA, TECNOLOGIA
BB santaCatarina FNDJT o p " E INOVACOES




INSTITUTO FEDERAL DE EDEICAC}AO,FIENCIA ETECNOLOGIADE SANTA
CATARINA - CAMPUS SAO MIGUEL DOOESTE

COMISSAO ORGANIZADORA

Alcione Miotto
Alessandro Eleuterio de Oliveira
Ane Luize de Oliveira
Aquidauana Miqueloto Zanardi
Carla Denise Grudtner
Diego Nones Bissigo
Diego Marlon de Castro
Douglas Antonio Rogeri
Francieli Lima Cardoso
Juciane Ferigolo Parcianello
Kal El Basilio Brito
Keli Cristina Fabiane
Maria Lucia de Souza
Patricia Fernanda Schons
Simone Raquel Casarin Machado
Stefany Gritzmann Arcari
Yussef Parcianello

COMISSAO CIENTIFICA

Elisandra Rigo
Larissa Vargas Becker
Patricia Fernanda Schons
Stefany Gritzmann Arcari
Tayane Cristiele Rodrigues Mesquita
Valdir Eidt
Yussef Parcianello

IFSC — Campus Sao Miguel do Oeste
Rua 22 de Abril, 2440 — Bairro S3o0 Luiz
Sao Miguel do Oeste — SC, Brasil, CEP: 89900-000



SUMARIO

CIENCIAS AGRARIAS...........oooimiiiiiiiiiee ettt 4
ESTIMATIVA DA RECUPERACAO DE N-UREIA PELA COASTCROSS-1 INOCULADA
COM AZOSPIrllUm BrasilenSe ...............ciiiie et e e e eeaaeeeans 5
EFEITO DA TEMPERATURA AMBIENTAL SOBRE A ESTRUTURA DA FORRAGEM DE
PASTOS DE AZEVEM ANUAL ......ouuitiiiiieee ettt e ettt e e e e e s e e e e e e e e e e nnnnnneeeeaeeens 6
FORMAQAO EM AGRONOMIA: MAIS QUE UM PROJETO, A DINAMICA DE UMA
TRAJETORIA EM CONSTRUGAO ... .ccoeieeeeeeee ettt 7
CARACTERIZACAO DA CASCA DE PITAYA (Hylocereus polyrhizus) E SUA
ESTABILIDADE EM ESCALA DE PH ..ot 8
INTENCAO DE COMPRA E CONHECIMENTO DOS CONSUMIDORES SOBRE
ALIMENTOS ADICIONADOS DE MACROFUNGOS .......ooeiiiiieiiiiiiiieiee e e eseeeeee e e e 9
GESTAO DE DEJETOS E AGUA NA SUINOCULTURA DA MESORREGIAO OESTE DE
SANTA CATARINA .ttt et e e e e e e e e re e e e e e e e e s e nnaneeaeeaeaeeaeannnnneees 11
GRADUACAO EM AGRONOMIA E O FUTURO PROFISSIONAL: AGRONOMO OU
AGRICULTOR? ..ttt ssssssss s s sss s sss s ssssssssssssnsssssssssnnnnnnnnnnns 12
PRODUCAO PRECOCE DE QUATRO GENOTIPOS DE MORANGUEIROS NO EXTREMO
OESTE CATARINENSE ... 13
PERFIL DE CONSUMO E PERCEPCAO DA QUALIDADE DE OVOS NO EXTREMO
OESTE DE SANTA CATARINA . ettt e e e e e e e et ee e e e e e e e e e nnnneneees 15
PERFIL CONSUMIDOR DE CARNES E PESCADOS NO EXTREMO OESTE DE SANTA

L@ 1Y | SRR 16
APLICACAO DE FARINHA DE MICOPROTEINA DE Pleurotus albidus NO
DESENVOLVIMENTO DE “LINGUICA” A BASE DE PROTEINA VEGETAL .......ccceeeeeennnnn. 17
MUDAS PRE-BROTADAS DE CAPIM ELEFANTE BRS KURUMI: INTERACAO
RECIPIENTES E SUBSTRATO NA OBTENCAO DE MUDAS........ccoooiiieeieeeeeeeeeeeeeeeen 19
NODULAgAO EM SOJA EM FUNCAO DA INOCULACAO, CO-INOCULACAO E
ADUBAGCAQO NITROGENADA . ...ttt tteetiteeeeeeeeeeeaaaseesssaesessssssssssssssssssssesssssssnssnnnnnnnnnes 20
ELABORACAO DE COOKIES DE FARINHA DE BANANA VERDE ........ccccoovevveieeeaiene. 21
ESTACAO METEOROLC’)GJCA IFSC-SMO: PAGINA WEB PARA CONSULTA DAS
INFORMAGOES INSTANTANEAS ......oeuttiiiititiiiiiiieetiieieeeeeaaeaaeaaassesasssaenassessssssssnnssnnnsnnnnes 22
PRODUCAO DE CAPUCHINHA EM DUAS EPOCAS DE CULTIVO EM SAO MIGUEL DO

L@ S ] SR 23
CONSTRUCAO DE BANCADA DIDATICA PARA AULAS PRATICAS EM CONDUTOS
FORCADOS NA UNIDADE CURRICULAR DE HIDRAULICA ... 24
EXTRATO ETANOLICO DE PROPOLIS DE Melipona mandacaia E Apis mellifera NO
CONTROLE DE Monilinia fruCtiCOI@................ccouuiiieiiiieeieeeeeeee e 25

EFETIVIDADE DE INSETICIDAS SINTETICOS EM ASSOCIACAO COM FUNGOS
ENTOMOPATOGENICOS NO CONTROLE POPULACIONAL DA CIGARRINHA-DO-MILHO

COMPATIBILIDADE DE INSETICIDAS SINTETICOS COM FUNGOS
ENTOMOPATOGENICOS PARA O MANEJO DA CIGARRINHA-DO-MILHO ..................... 28

MILHETO PERENE PRIMA SUBMETIDO A DIFERENTES DOSES DE ADUBAGAO
NITROGENADA ..ttt e e e ek e e e s e e e et e e e s e e e e e 30



SOLIDOS SOLUVEIS E ACIDEZ TOTAL TITULAVEL DE DEZ GENOTIPOS DE

MORANGUEIRO CULTIVADOS EM SUBSTRATO .....coiiiiiiiiiiieite et 31
DIFERENGCAS DE GENERO NO CURSO DE AGRONOMIA: AVANGCOS E DESAFIOS
PARA O PUBLICO FEMININO ...t 32

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS DE MEIS DE ABELHAS MANDAGAIA
SUBMETIDOS A DIFERENTES PROCESSOS TERMICOS PARA CONSERVAGAO ........ 33

INTERFERENCIA DO INTERENXERTO M9 SOBRE MARUBAKAIDO NA QUALIDADE DE

MACAS DA SELECAO F2P101 POS-REFRIGERACAO .........ouiiiieieeeeeeeeeeeeeeenn 35
EFEITO DO USO DE EMBALAGEM NA PERDA DE PESO EM QUEIJO COLONIAL
DURANTE A MATURAGAO ...t et ettt 36
INDICADORES DE QUALIDADE DE MEIS DE ABELHAS JATAI E MANDACAIA
PROVENIENTES DO EXTREMO OESTE CATARINENSE ......covv oo 37
EFEITO DAS CONDICOES DE INFUSAO NA ATIVIDADE ANTIOXIDANTE DE CHA DE
HIBISCO .o e et e e e e et e e e e e et e e e et e e e e e e e eeeeeeeen e 39
ELETROMEGCANICA .......c.oooooeeeeeeeeee oo et e 41
DESENVOLVIMENTO REDE DE GAS PARA SOLDAGEM MIG/IMAGE TIG.......ccceceeen.... 42
ANALISE DAS GRANDEZAS ELETRICA, TERMICAS E MECANICAS DE MOTORES DE
INDUGAO ... e ettt ettt ee et enen e 43
DESENVOLVIMENTO E AVALIACAO DE MODULOS DIDATICOS VOLTADOS PARA
INSTALACOES ELETRICAS E AUTOMAGAO INDUSTRIAL ...t 44
MULTIDISCIPLINAR ... e e et e e e e e e e et e e e e e en s 45
DESENVOLVIMENTO DE FERRAMENTA ELETRONICA PARA CALCULO DE
INFORMACAO NUTRICIONAL DE ALIMENTOS ...ttt 46
LEVANTAMENTO DA CARGA TERMICA E CAPACIDADE DE REFRIGERAGAO DE UMA
INDUSTRIA DE ALIMENTOS CONGELADOS ..o 47
DESENVOLVIMENTO UM GERADOR DE MALHAS PARA PROBLEMAS DE CONDUCAO
DE CALOR EM GEOMETRIAS COMPLEXAS ......eeoeeeeee oo 48
INTERDISCIPLINARIDADE NA CONSTRUCAO DE UMA SEQUENCIA DIDATICA:
POSSIBILIDADES PARA O ENSINO-APRENDIZAGEM DO TEMA COR .....vveoveeveee 49

PERCEPGAO DOS CONSUMIDORES QUANTO AOS ADITIVOS ALIMENTARES............ 51



CIENCIAS AGRARIAS



ESTIMATIVA DA RECUPERAGAO DE N-UREIA PELA COASTCROSS-1
INOCULADA COM Azospirillum brasilense
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As bactérias promotoras de crescimento tém se tornado importante estratégia para inoculagao
de gramineas. A associagao destas bactérias com as gramineas traz beneficios que nao se
restringem a fixagdo bioldégica de nitrogénio, ha também a producdo de fitormonios,
responsaveis pelo maior desenvolvimento do sistema radicular, aumentando assim a
capacidade de absorg¢ao de nutrientes, dentre eles o nitrogénio. Nesse contexto, o presente
trabalho visa estimar a recuperagéo de N-fertilizante em uma pastagem de Coastcross-1
inoculada com Azospirillum Brasilense. Os tratamentos constituiram-se de Coastcross-1 nao
inoculada e Coastcross-1 inoculada no plantio, ambas recebendo 100 kg de N/ha/ano. A
adubacao nitrogenada foi realizada em forma de ureia, tendo sido moida e enriquecida a 1%
com isotopos de °N, para a avaliagdo de recuperacao de N. Para a implantagdo da graminea,
utilizando-se mudas de “capim bermuda” (Cynodon dactylon L. Pers.), cv. Coastcross-1,
maduras e dotadas de raizes; plantadas em covas de aproximadamente 10 cm de
profundidade, espagadas a cada 0,5 m. Nos tratamentos com inoculagdo, foi realizada nas
mudas, no momento da implantagao do experimento, utilizando o produto comercial AzoTotal®
(inoculante liquido composto de cultura pura de bactérias Azospirillum brasilense, estirpes Ab-
V5 e Ab-V6, com concentragdo de 2,0 x 108 UFC/ml). O experimento foi conduzido por um
ano, sendo realizados sete cortes. As amostras de Coastcross-1 foram submetidas a
determinagdo dos teores de N total por combustdo seca e do excesso isotopico de "N,
determinado por espectrometria de massa. Para determinacao da recuperacao do N aplicado,
fez-se 0 uso do método da recuperacio aparente e o método de recuperacgéao isotdpica. Os
resultados foram submetidos a analise de variancia, por meio do procedimento MIXED,
quando verificado efeito significativo dos fatores e/ou da interagao entre eles, as médias foram
comparadas pelo teste de T de Student, em nivel de 5% de probabilidade ao erro. Quanto a
recuperacgao aparente de nitrogénio, houve efeito de inoculagao (P=0,0016), sendo observada
superioridade na Coastcross-1 inoculada, 57,3 kg de N, comparativamente a 41,2 kg de N, na
nao inoculada. Quando considerado o método de recuperagao isotopica, o total de N
recuperado pela Coastcross-1 no ano, também foi mais elevado nas plantas que foram
submetidas a inoculagdo (16,6 e 13,7 kg de N, no inoculado e nao inoculado,
respectivamente). Os valores de recuperagao aparente do N aplicado séo 200,7 e 245,2%
maiores que os obtidos pelo método isotdpico, para a Coastcross-1 ndo inocula e submetida
a inoculagao, respectivamente. Desta forma, pode-se afirmar que o calculo pelo método
aparente superestimou a recuperacao do N aplicado, sendo a utilizacao do método isotépico
de grande importancia para se estimar a recuperacéao real do N aplicado. Conclui-se que a
inoculacdo melhora a recuperacao do N-fertilizante pela Coastcross-1, sendo fundamental a
utilizacdo do método correto para sua determinacgao.

Palavras-chave: bactérias promotoras de crescimento; gramineas; N-marcado; N-fertilizante.



EFEITO DA TEMPERATURA AMBIENTAL SOBRE A ESTRUTURA DA
FORRAGEM DE PASTOS DE AZEVEM ANUAL
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A composicdo estrutural de dosséis forrageiros expressa principalmente pela relagao
lamnia:colmo, é altamente associada a capacidade do animal em ingerir forragem, o que pode
direcionar suas respostas produtivas. Essa propor¢cao pode ser alterada dependendo do
ambiente e das cultivares das espécies forrageiras. Assim, o objetivo deste trabalho foi
investigar o efeito da temperatura na relacdo lamina:colmo de duas cultivares anuais de
azevém (uma diploide e outra tetraploide), cultivadas em locais de clima Cfa e Cfb. O
experimento foi realizado nos municipios de Sado Miguel do Oeste e Lages — SC (dados de
temperaturas foram obtidos através de dataloggers Akrom®), em um delineamento
inteiramente casualizado em esquema fatorial 2 x 2 (localidade e grupo genético (diploide e
tetraploide)) com quatro repeti¢cdes. As pastagens foram mantidas a 20 cm de altura média e
as amostras de forragem foram coletadas em trés periodos entre agosto e outubro de 2021,
utilizando-se um quadro de 20 x 30 cm ao nivel de solo. Logo apds o corte, a densidade
populacional de perfilhos foi determinada contando-se todos os perfilhos presentes na
amostra, que posteriormente foi separada em lamina foliar, colmo + bainha e material morto.
Imediatamente, os componentes foram secos a 60°C por 48 horas em estufa de circulagéo
forcada de ar para determinagao da matéria seca. Assim, foi calculada a relagado lamina:colmo.
Os dados foram analisados através do PROC MIXED (SAS University) considerando
significativos valores de P<0,05 pelo teste de Tukey. Local e periodo foram usados como
efeitos fixos e amostras como efeito aleatério. Todos os dados foram normalizados quando
necessario, e as interagdes também foram testadas. A temperatura média durante a conducgao
do experimento foi menor em Lages (14,4 vs. 19,5°C, P<0,05). Houve efeito de local e de
genética. O azevém cultivado em Lages, e a cultivar tetraploide apresentaram maior relagéo
lamina:colmo que o azevém cultivado em Sao Miguel do Oeste e a cultivar diploide,
respectivamente. A relagao lamina:colmo diminuiu ao longo do tempo, independentemente do
local e cultivar (P<0,05). Nossos resultados sugerem que, em climas amenos (Cfb), o azevém
anual pode fornecer uma estrutura de dossel melhor do que em ambientes com altas
temperaturas, e confirma a capacidade de cultivares tetraploides em gerar dosséis mais
folhosos.

Palavras-chave: diploide, dossel forrageiro, Lolium multiflorum, tetraploide.
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FORMAGAO EM AGRONOMIA: MAIS QUE UM PROJETO, A DINAMICA DE UMA
TRAJETORIA EM CONSTRUCAO
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A juventude caracteriza-se por ser uma fase transitéria marcada pela dinamicidade na
construcao de perspectivas e expectativas. O individuo depara-se com a necessidade de
escolhas que mediam os anseios familiares e pessoais construidos em sua vida pregressa
com as oportunidades criadas no contexto histérico-temporal vivenciado. A importancia de
tais decisdes contrasta com incertezas e barreiras, o que tende a resultar em conflitos sécio
existenciais. A compreensao do perfil e anseios dos jovens é condigédo para orientar iniciativas
que visam a melhor inser¢do social. Ao analisar os académicos de Agronomia do Instituto
Federal de Santa Catarina - Campus Sao Miguel do Oeste (IFSC-SMO), o presente trabalho
objetivou caracterizar as aspiragdes iniciais dos estudantes e levantar os impactos da
trajetoria académica sobre a escolha de ocupagao profissional dos egressos do curso. A
pesquisa é estudo de caso exploratério e descritivo, com abordagem quantitativa e qualitativa.
A coleta de dados se deu por meio da aplicacdo de 97 questionarios, sendo 61 com
estudantes ativos e 36 com egressos. As respostas evidenciam a importancia da
interiorizagao da rede federal: 78,4% sao naturais de um raio de aproximadamente 60 km do
municipio sede; e 55,7% destacam a gratuidade como uma das razbes para a escolha do
curso. Entre os pesquisados, predominam (63,9%) filhos de agricultores, um pequeno grupo
(7,3%) tem ao menos um dos pais com negocios ou atuagao profissional ligada a agropecuaria
(ndo como agricultor), enquanto para 28,8% os pais ndo tém ligagdo direta com a
agropecuaria. Entre as diversas motivagdes para a escolha do curso, além da gratuidade,
estdo: gosto para estudar algum tema relacionado ao curso (66,0%); pretensao de atuar como
agrébnomo (59,8%); a expressdo econbémica do setor (58,8%); preparo para ser
agricultor/produtor ou melhorar os negécios da familia ligados a agropecuaria (34%). Em
paralelo, o carater transitério e a dependéncia do contexto para dar cabo as decisdes ficam
evidentes nas respostas obtidas: a) 85% dos estudantes ativos afirmam visualizar duas ou
mais atuacdes profissionais futuras; b) entre os 36 egressos, formados recentemente, 44%
estavam atuando como agricultores, mas em somente 17% as familias tinham encaminhado
as decisbes para efetivar as decisdes sobre o sucessor; c) entre os egressos filhos de
agricultores, 56,6% mudaram de ideia ao longo do curso quanto ao fato de seguir ou ndo
como agricultor. A esses se somam outros que ndo conseguiram chegar a tal decisédo, pois
havia variaveis incertas ligadas a familia e ao contexto. Esses dados evidenciam que as
escolhas ocorrem como eventos sucessivos. Cada decisdo mobiliza as variaveis e
conhecimentos acumulados até cada momento, assumindo um carater temporario, que pode
se confirmar ou ndo. Logo, ndo deve ser encarado como um projeto de vida estatico e
acabado, mas flexivel a multiplas trajetérias possiveis. Enquanto possibilidade, sugere-se a
criacao de espagos que preparem o jovem para organizar informagdes, uma vez que essas
sdo base para os académicos se tornarem mais preparados para as recorrentes tomadas de
decisao futuras.

Palavras-chave: agricultura familiar; unidades agropecuarias; atuagéo profissional; sucessao.



CARACTERIZAGAO DA CASCA DE PITAYA (Hylocereus polyrhizus) E SUA
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A pitaya vermelha é um fruto que apresenta caracteristicas sensoriais agradaveis para o
mercado consumidor, como o sabor doce e coloracéo atraente, tanto da casca como de sua
polpa. Seu poder corante, € avaliado como versatil e inovador, logo sendo um potencial
corante para a industria de alimentos. Visto que corantes naturais sao instaveis a
determinadas faixas de pH, o trabalho foi realizado com o intuito de analisar a capacidade
corante da casca do fruto pitaya, através da avaliagdo da estabilidade da farinha de casca
frente a diferentes pHs e da caracterizagcao dos frutos. O trabalho foi realizado no IFSC-SMO,
com frutos de pitaya provenientes deste municipio. Foi realizada uma coleta do fruto de pitaya
maduro (Hylocereus polyrhizus), avaliado o tamanho médio pelo didmetro equatorial e
longitudinal com paquimetro digital e, rendimento da casca, em balanga analitica. A
caracterizagao foi realizada na casca, separada manualmente da polpa. O teor de umidade
da casca e de sua farinha foi determinado pelo método de secagem em estufa a 105°C. A
determinagdo de cor da casca e das solugdes na escala de pH foi medida pelo método
CIELAB, com colorimetro digital. A casca foi seca em estufa (560°C) até umidade constante,
triturada para obtengao da farinha, e armazenada em embalagem plastica sob refrigeragao
(5°C). Para analise de estabilidade em escala de pH, as solugbes foram adicionadas de NaOH
e HCI com controle em pHmetro digital. As determinagdes analiticas foram em ftriplicata e os
resultados expressos como média * desvio padrao, a cor obtida na escala de pH foi submetida
a analise de variancia (p<0,05). Com os resultados de caracterizacao dos frutos foi possivel
observar que o peso médio foi de 342g, tamanho médio equatorial de 80,51mm e longitudinal
de 88,93mm. O rendimento da casca foi de 33,6%, umidade de 6,22% e cor com valores
meédios de L: 38,58, a: 32,17 e b: 3,65. A farinha obtida apresentou umidade de 12,07% e
rendimento de 1,31% em relagéo a fruta. Avaliando as cores da farinha da casca em escala
de pH, observou que os valores de L, a e b nao diferiram entre os pHs (p=0,05), demonstrando
uma ampla faixa de pH com coloragao constante. A cor L apresentou valor médio minimo 4,74
e maximo 16,47, a cor a, ou seja, a tendéncia para vermelho (+) ou verde (-), com minimo
17,53 e maximo 32,2 e b, ou seja a tendéncia para azul (+) ou amarelo (-), com minimo 2,02
e maximo 11,65. A coloragéo obtida da farinha nas solugdes de diferentes pHs mostrou-se
rosa avermelhado, de coloragdo viva, assim como o esperado para uso como corante. Os
resultados obtidos foram de extrema importancia, pois indicaram que a farinha da casca de
pitaya pode ser empregada como substituto de corantes, como carmim de cochonilha, ja que
apresentou coloragao rosa avermelhado semelhante aos empregados na industria alimenticia
e grande estabilidade frente a variagao de escala de pH 1 até 12.

Palavras-chave: corante; alimentos; carmim; cor.
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A busca por alimentos que promovam o aumento na expectativa de vida dos consumidores
tem crescido nos ultimos anos. Espécies de cogumelos comestiveis (macrofungos) atendem
a essa tendéncia, pois sdo considerados alimentos de elevado potencial nutricional, bioativo,
além de serem apreciados sensorialmente. Sdo cultivados e comercializados mundialmente
e podem ser consumidos por pessoas de todas as idades e condi¢cdes de saude. Sao
utilizados ha séculos como alimento, porém se observa um aumento de seu consumo nos
ultimos anos, devido a melhoria dos habitos alimentares da populagido, por serem uma
alternativa para auxiliar na resolugao de problemas relacionados a escassez de alimentos, e
por contribuir para a diminuicdo da poluicdo do meio ambiente. Neste contexto, este trabalho
objetiva verificar o conhecimento dos consumidores sobre o emprego de cogumelos em
alimentos, bem como a intengdo de compra destes para seu consumo. A pesquisa foi
realizada com aplicagdo de formulario online pela plataforma Google Forms® apods a
aprovacgao pelo comité de ética. O questionario foi composto por 21 perguntas de mudltipla
escolha, sendo obtidas 96 respostas. Os resultados demonstraram que a populagao
respondente teve predominancia de mulheres (68,8%), faixa etaria de 29 a 39 anos (47,9%),
escolaridade de ensino superior (27,1%), solteiros (44,8%) e renda familiar de até 2 salarios-
minimos (63%). Quando perguntados sobre os habitos alimentares observou-se que a
populagdo avaliada (91%) consome produtos de origem animal e vegetal. Sobre o
conhecimento sobre o que sdo os macrofungos, 56,3 % declararam que sabiam o que séo,
62,5% ja tinha conhecimento que os macrofungos sé&o estudados para desenvolvimento de
produtos e 77,1% ja tinha conhecimento que os macrofungos ja sédo usados em alimentos.
Quando questionados se tinham conhecimento que os macrofungos sao fontes de proteinas,
50% néo sabia/sabia parcialmente, e que esses sao fonte de compostos bioativos 82,1% nao
sabia/sabia parcialmente. A maior parte da populagéo entrevistada (82,5%) respondeu que
nao sabe se possui restrigdo ao consumo de alimentos elaborados com macrofungos. Estes
resultados sao relevantes, pois demonstram a necessidade de mais informacgdes cientificas
sobre o tema, que informe os beneficios que os macrofungos possuem para nossa saude e
sobre seu consumo irrestrito. Avaliando a intencdo de compra, quando perguntados se
comprariam esses alimentos, 81,3% disseram que compraria, e ainda, 62,5% indicaram que
nunca compraram. Quando indagados se substituiriam a carne por estes alimentos 64,8%
respondeu que sim. Para a finalizagdo do questionario foi perguntado “Vocé acredita que a
producao de carne cultivada € uma tendéncia para o futuro do consumo de carnes no
planeta?” e 79,2% disseram que sim, demonstrando o interesse e a expectativa dos
respondentes com relagdo ao consumo de proteinas alternativas como as elaboradas por
macrofungos. Os resultados encontrados no formulario de conhecimento e intencéo de
compra se mostraram extremamente promissores no que diz respeito ao possivel consumo
destes alimentos, pois os respondentes demonstraram interesse ao consumo e em grande
parte preocupados com a insercao de fontes alternativas de proteinas na alimentagao.



Palavras-chave: proteinas alternativas; micoproteinas; formulario online; cogumelos
comestiveis.
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O Brasil € 0 4° maior produtor de suinos do mundo, sendo que Santa Catarina é o Estado com
indices produtivos mais elevados; sendo a mesorregido Oeste de Santa Catarina a que mais
se destaca. Em decorréncia desses altos niveis produtivos ha elevagao da producao de
dejetos e do consumo de agua, podendo ocasionar impactos ambientais negativos quando
nao manejados de forma adequada. Nesse sentido, o objetivo do trabalho foi identificar como
€ realizada a gestdo de dejetos e de agua em propriedades produtoras de suinos da
mesorregidao Oeste de Santa Catarina. A pesquisa foi realizada através da aplicacdo de um
questionario, composto por questdes que abordaram assuntos relacionados aos aspectos
sociais e profissionais de produtores de suinos da regido e ao manejo e tratamento de dejetos
e agua utilizados por eles em suas granjas. Esse questionario foi aplicado tanto de forma
virtual quanto presencial, ao total, 45 produtores de suinos de 15 municipios da regido o
responderam. Destes, 10 questionarios foram aplicados de forma presencial e 35 de forma
online. Os resultados obtidos foram tabulados e interpretados por meio de analise de
porcentagem e apresentados na forma de graficos. A partir da interpretagdo dos resultados,
foi possivel elencar alguns dados importantes. Primeiramente, os produtores tém,
predominantemente, idade entre 26 e 35 anos, sendo que nenhum deles apresentou mais
que 66 anos; foi identificado que suinocultores mais jovens possuem um indice de
escolaridade mais elevado. Na regido predominam pequenas propriedades produtoras da
agricultura familiar, que possuem, em média, 11 a 30 hectares de terra e 800 cabegas suinas
por propriedade. Em 98% das propriedades a criagdo de suinos ocorre em sistemas de
confinamento integrados. Quanto a gestdo de dejetos, 87% dos produtores utilizam as
esterqueiras como destino, porém, apenas 9 produtores respeitam o tempo minimo de
fermentacao desses dejetos nelas antes de sua utilizagdo na lavoura, que é de 120 dias. Além
disso, 88% ndo cobrem as esterqueiras, o que pode ocasionar transbordamentos com a
ocorréncia de chuvas intensas. Esse transbordamento pode ocasionar contaminagéo do solo
e da agua. Percebe-se que os produtores tém interesse em utilizar outras formas de
tratamento dos dejetos, 77% deles afirmaram ter interesse em possuir biodigestores, porém
o entrave é o custo elevado. A gestdo da agua esta sendo feita de forma correta pela maioria
dos produtores, sendo que 41 produtores disponibilizam somente agua clorada aos suinos e
apenas 5 nao realizam testes para verificar sua qualidade. Todavia, 40% deles n&o realizam
a captagao de agua da chuva para armazenamento em cisternas, como fonte alternativa de
agua, o que auxiliaria significativamente na economia de agua, principalmente em periodos
de estiagem. Com esses resultados conclui-se que ndo ha problemas expressivos em relagéo
a gestdo de agua nas propriedades criadoras de suinos na mesorregido oeste de SC. Por
outro lado, a gestdo de dejetos precisa ser melhorada, principalmente em relagdo ao
acondicionamento e tratamento.

Palavras-chave: Manejo da agua; produtores de suinos; riscos ambientais; tratamento de
dejetos.
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A expansdo na oferta de cursos de Agronomia ampliou a quantidade de profissionais
formados, com perspectivas de saturagdo de algumas areas de atuagdo. Em paralelo, o
conhecimento técnico é cada vez mais exigido para viabilizar os sistemas de producéao
agropecuaria. Do publico que busca o curso de Agronomia do IFSC Campus S&o Miguel do
Oeste, 64% dos académicos sao jovens filhos de agricultores. Com raras excegdes, esses
fazem parte de unidades produtivas rurais que se organizam com base na gestao familiar ou
de empreendimentos de servigcos que atendem ao setor agropecuario. O presente estudo
objetivou analisar os impactos da trajetéria académica sobre a escolha de ocupacdo
profissional e sobre o processo sucessoério das unidades produtivas dos egressos oriundos
do espaco rural. Os dados foram coletados por meio de questionarios junto a 23 egressos do
curso filhos de agricultores. Desses, 78,3% moravam no espago rural ao longo do curso,
condigdo garantida pela proximidade geografica. Em 87% dos casos, as areas sao
classificadas como préprias e estdo em nome dos pais, sendo as demais de propriedade dos
avos e do proprio académico. O acesso as terras € complementado com arrendamento e
parceria que, somadas as proéprias, resultam em uma area média de 41,3 hectares (mediana
de 30ha), enquadraveis como familiares. Em relagao ao futuro profissional, 56,5% dos filhos
de agricultores mudaram de ideia ao longo do curso quanto a ficar ou sair da unidade. Do
total, 34,8% pretendiam ficar e acabaram saindo; 21,7% resolveram mudaram de sair para
ficar; 13,1% sairam e sempre quiseram sair; e 30,4% ficaram e assim sempre quiseram. O
curso é apontado por 56,5% dos egressos como um estimulo ao dialogo referente ao processo
sucessorio. As mudangas e o estimulo ao didlogo indicam que a trajetdria no curso configura
um periodo propicio para ampliar as informagbes que daéo base a tomada de deciséo.
Contudo, ao final da graduagéo, 43,5% dessas familias nao tinham definicdo sobre o possivel
sucessor. No momento da pesquisa, 65,2% dos filhos de agricultores estavam atuando como
agricultores, enquanto 52,2% pretendiam ficar e s6 30,4% tinham o sucessor definido. Logo,
a atuagcado como agricultor também é encarada como alternativa enquanto se espera por uma
oportunidade almejada. Entre as razdes para sair foram apontadas: limites no tamanho das
areas; baixa disponibilidade de maquinas, implementos e investimentos na atividade; a
visualizagao de mais oportunidades de trabalho externas; e a questao da falta de dialogo com
a familia. Entre as principais motivagcbes elencadas para ficar estao: gosto pela atividade
agropecuaria; condi¢gdes de area e topografia favoravel a atividade que quer desenvolver; boa
infraestrutura de magquinas, investimentos em estrutura fisica favoravel; e gosto pelas
atividades agricolas/pecuaria. Além disso, verificou-se que 41,7% dos egressos que ficaram
utilizaram areas arrendadas para a produgao, o que juntamente com critérios de maquinas e
implementos contribuem para a geracdo de renda e consequentemente a viabilidade da
sucessao.

Palavras-chave: agricultura familiar; unidades agropecuarias; egressos; sucessao.
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O melhoramento do morangueiro objetiva aumentar a produtividade e qualidade das frutas,
bem como ampliar a oferta entre abril e setembro. O cultivo de morangueiros de dia neutro,
associados a microclimas especificos e distintas épocas de plantio, pode permitir acessar
essa janela de mercado. O presente estudo buscou analisar o desempenho produtivo de
quatro gendtipos de dia neutro em duas épocas de plantio em Sao Miguel do Oeste, SC. As
épocas respeitaram a analise de risco climatico: Epoca 1 (E1) = 10/03/2022; e Epoca 2 (E2)
=10/04/2022. Os gendtipos foram: “San Andreas”, “CRAPO VR10”; “FRF FC104.01” e “Flérida
Beauty (FL 12 121 5)”. O experimento foi conduzido em casa de vegetacao tipo guarda-chuva,
cultivo sem solo, em slabs de 1,20mx0,22m, com substrato organico, posicionados a 0,90m
de altura e fertirrigados. A unidade amostral foi o slab de seis plantas, dispostas com 0,2m de
espacamento. O experimento ¢é do tipo fatorial (4x2), em delineamento de
blocos casualizados, com quatro repeticdes. Foram avaliadas variaveis de massa total e
comercial (frutas 10g, e sem danos aparentes), nimero e massa média de frutas entre maio
e agosto de 2022. As analises resultaram em interagao significativa entre datas e gendtipos
para todas as variaveis testadas, sendo desdobradas. Quando significativas, as médias foram
comparados polo teste de scot-knot a 95% de probabilidade Os resultados foram: a) massa
de frutas total: na E1, “Flérida Beauty” (499,53g planta™) foi significativamente maior, seguida
por “San Andreas” (376,2), “Crapo VR10” (349,2) e “FC104.01” (324,7); na E2, ndo houve
diferenga entre genotipos; “Florida Beauty”, “San Andreas” e “ Crapo VR10” foram maiores na
E1 que E2, enquanto “FC104.01” ndo diferiu entre épocas; b) massa comercial de frutas: na
E1, “San Andreas” (313,9g planta™), “Crapo VR10” (273,9) e “Flérida Beauty” (270,6) foram
significativamente superiores a “FC104.01” (174,8); na E2, ndo existiu diferenga entre os
gendtipos; os gendtipos “Flérida Beauty”, “San Andreas” e “Crapo VR10” foram
significativamente superiores na E1 que E2, ndo havendo diferenca entre épocas para
“FC104.017; c) numero de frutas comerciais: nao houve diferenga entre os gendtipos dentro
de cada época; “San Andreas” (15,6 frutas planta™), “Crapo VR10” (14,9) e “Flérida Beauty”
(14,7) tiveram numero significativamente maior na E1 que na E2, enquanto para “FC104.01”
nao diferiu entre épocas; d) massa média de frutas comerciais: na E1, “San Andreas” (20,2g
fruta™"), “Flérida Beauty” (18,5) e “Crapo VR10” (18,5) foram superiores; na E2, “Crapo VR10”
(20,6) alcangou media maior; “Flérida Beauty” e “San Andreas” foram maiores na E1 que E2;
“FC104.01” ndo diferiu entre épocas; e “Crapo VR10” foi maior na E2 que na E1. Conclui-se
que a produgéo comercial no periodo de melhor prego na regido de estudo é maior para os
gendtipos “Flérida Beauty”, “San Andreas” e “Crapo VR10” na E1. Contudo, esses dados
precisam ser confirmados no restante do periodo de cultivo e através da repeticdo em novas
safras.

Palavras chave: morango; janela de mercado; semi hidropénico.
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O ovo esta presente na alimentacéao diaria, mas, por muitos anos, difundiu-se o mito de que
ovos seriam prejudiciais a saude. Porém, atualmente sabe-se dos iniUmeros beneficios de seu
consumo para a saude humana, especialmente devido ao alto valor bioldgico de sua proteina
e seu baixo preco de aquisicao. Além disso, os ovos sdo fonte de renda para diversas familias,
sendo importante para o setor agropecuario. Para auxiliar esse setor se torna importante
entender a percepgdo de qualidade e o perfil dos consumidores de ovos na regido.
Consonante a esse fato, objetivou-se com esse trabalho identificar o perfil dos consumidores
€ a sua percepgao sobre a qualidade de ovos no Extremo Oeste de Santa Catarina. A coleta
dos dados para a pesquisa foi realizada por meio de questionario digital, composto de
perguntas abertas e fechadas de multipla escolha, estruturado na plataforma Google Forms.
O link para acesso ao questionario foi divulgado para a populagdo em geral, por meio de
aplicativos de mensagens. O publico-alvo da pesquisa foram os residentes nos 19 municipios
integrantes da AMEOSC (Associagao de Municipios do Extremo Oeste de Santa Catarina).
Obteve-se 125 respostas ao questionario, as quais abrangeram 13 dos 19 municipios visados.
O consumo de ovos per capita foi de 264 ovos/habitante/ano, tal consumo mostrou-se
diretamente proporcional a renda e teve como fatores externos que o influenciam valor
nutricional, sabor e preco acessivel. A maioria dos respondentes levam em consideragao
fatores mais genéricos no momento da aquisicdo dos ovos, como 0 prego e sua aparéncia
geral. Somado a isso, viu-se uma maijoritaria preferéncia pelos sistemas de producgéo cage
free, relacionando esse com o melhor bem-estar dos animais. Os consumidores ainda
consideram que a cor da casca, 68,4%, e a cor da gema, 68,8%, influenciam no valor
nutricional dos ovos, porém a maioria deles tém ciéncia que o tempo de armazenagem, 96,8%,
e a presenca de sujidades na casca, 56,8%, tem influéncia sobre a qualidade dos ovos.
Conclui-se que o consumo per capita de ovos no Extremo Oeste de Santa Catarina é proximo
da média nacional, que os consumidores sabem identificar o que € um ovo de qualidade e
buscam compra-los de sistemas que priorizem o bem-estar animal.

Palavras-chave: cor da casca; mercado consumidor; ovos enriquecidos; sistemas de
producao.
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De maneira geral, as proteinas de origem animal e vegetal possuem suma importancia no
funcionamento do corpo humano, sendo um dos compostos mais abundantes e
indispensaveis presentes nas células do nosso organismo. Nesse cenario, a carne € uma
importante fonte de proteina, sendo um dos alimentos mais consumidos pelos seres humanos.
A dieta dos brasileiros € definida por inumeros motivos como: renda familiar, disponibilidade
de alimentos na regido, preferéncias, entre outros. Dessa forma, o presente trabalho teve
como objetivo definir o perfil consumidor de carnes e pescados no Extremo Oeste de Santa
Catarina. O trabalho foi desenvolvido por meio da aplicagdo de questionario de forma online
através da plataforma Google Forms®, com divulgacgéao, principalmente por redes sociais, para
a populacao das 19 cidades que contemplam a regido do Extremo Oeste catarinense. O
questionario foi composto de perguntas objetivas abertas e fechadas. Ao todo foram obtidas
217 respostas. A carne mais consumida é a bovina (72% dos participantes) seguida da de
frango (48%) e suina (43%). A carne bovina é consumida por 18% dos participantes todos os
dias, enquanto a carne de frango e suina por somente 3 e 1%, respectivamente. A maior
frequéncia de consumo da carne bovina e de frango € 3 x na semana (46% e 42%
respectivamente), enquanto para a carne suina, a maior frequéncia de consumo € 1 x na
semana (47%). Ainda, 65% dos entrevistados consumiriam e estariam dispostos a pagar mais
pela carne oriunda de sistemas organicos de criagdo. Ademais, fatores como faixa etaria,
sexo, escolaridade e renda n&o afetam o tipo de carne consumida, sendo que em média, para
70% dos participantes a principal proteina consumida € a bovina. Por fim, o consumo per
capita da carne bovina na regido de abrangéncia € de 33,66 kg, seguido da carne de frango
com um consumo per capita de 17,93 kg, ja a carne suina apresenta um consumo per capita
de 8,41kg. O presente trabalho permitiu conhecer melhor sobre o perfil dos consumidores e o
que estes levam em conta na hora da aquisi¢ao dos produtos, de maneira a, contribuir com a
melhoria da qualidade dos alimentos ofertados, visando oferecer ao consumidor alimentos
com qualidade e seguranga alimentar.

Palavras-chave: consumo per capita; mercado consumidor; proteina animal; sistemas
organicos.
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A populagdo mundial estimada para o ano de 2050 é de 9,8 bilhdes de habitantes e, para
garantir o abastecimento de alimentos, sera necessario dobrar a produgao. Preocupados com
os impactos ambientais e com o consumo consciente de alimentos, sobretudo de proteina
animal, é crescente o0 numero de pessoas que optam por um estilo de vida e uma dieta
baseada no vegetarianismo. Com isso, observa-se um aumento na demanda por alimentos
que atendam as necessidades destes consumidores. Dentre as fontes nutricionais de
proteinas disponiveis para vegetarianos encontram-se os macrofungos, também chamados
de cogumelos, e seus derivados. Assim, o objetivo deste trabalho foi desenvolver um produto
alimenticio (linguica) a base de vegetais com incorporagédo da farinha de micoproteina de
Pleurotus albidus, um fungo comestivel, bem como determinar o teor de proteinas e
caracteristicas fisico-quimica de pH, atividade de agua, textura. Para tanto, foi desenvolvida
uma formulagdo com base na lista de ingredientes de uma “linguiga”, disponivel no mercado,
em que os vegetais utilizados como base foram proteina texturizada de soja e grao de bico.
Na formulagado desenvolvida, a farinha que consta como ingrediente foi substituida pela
farinha de micoproteina em 0, 25, 50, 75 e 100 %. As “linguigas” foram produzidas, em escala
piloto, nos laboratérios de produgao alimenticia do IFSC — Campus Sao Miguel do Oeste. Os
ingredientes foram homogeneizados, embutidos (“tripa” de plastico com 25 mm de didmetro)
e cozidos em agua durante 10 minutos. Apds, foram embaladas em sacos de polietileno e
mantidas sob refrigeragédo (5° C) até a realizagdo das analises. Nas amostras de “linguica”
foram obtidos, pelo método de Kjeldahl, valores de proteina de 7,4 £ 0,1 a 8,0 + 0,2 g/100 g.
Observou-se que quanto maior o nivel de substituicdo pela farinha de micoproteina, maior é
o teor proteico da “linguica”. Na determinagao de pH, realizada por potenciometria de 1 g de
amostra em 10 mL de agua destilada, foram obtidos valores médios de 6,10 + 0,01 a 6,50 *
0,03, sendo que quanto maior a concentracdo de micoproteina, menor foi o valor de pH (p <
0,05). A atividade de agua, determinada em analisador de atividade de agua Novosina, nao
apresentou diferencga significativa entre as amostras com diferentes concentragdes de farinha
de micoproteina, sendo obtido um valor médio de 0,96. Na determinacgao de textura, realizada
em texturdmetro utilizando a probe de corte, foram obtidos valores médios de 1,20 £ 0,18 a
1,62 + 0,14 kg, sendo o maior valor de textura (p < 0,05) determinado em amostra de “lingui¢a”
com 0 % de substituicdo, ou seja, sem aplicacdo da farinha de micoproteina. Diante dos
resultados obtidos, conclui-se que a aplicacao da farinha de micoproteina de Pleurotus albidus
na producdo de “linguica” pode ser uma alternativa promissora para o desenvolvimento de
produtos a base de proteinas vegetais.

Palavras-chave: macrofungos; vegetariano; textura; sustentabilidade.
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A implantagao de espécies forrageiras de maior valor nutricional é relevante em sistemas de
producao de leite a base de pasto. No entanto, a propagacao de capim elefante BRS Kurumi
traz consigo duvidas quanto a sua implantagao principalmente na ado¢do do sistema de
mudas pré-brotadas pode se configurar uma alternativa interessante para a implantacao de
novas areas de pastagem. O objetivo deste estudo foi avaliar a qualidade de mudas de capim
elefante BRS Kurumi produzidas em diferentes substratos e recipientes. Foram utilizadas 5
formulagdes de substratos 1) 100% de substrato comercial horticola Turfa Fértil ®; 2) 100%
de substrato comercial Carolina Soil ®; 3) 100% de Solo; 4) mistura de 50% de Solo + 50%
de Areia e 5) mistura de 50% de Solo + 25% de substrato Turfa Fértil ® + 25% de substrato
Carolina Soil ® em 6 diferentes tipos de recipientes 1) tubetes de 100 cm?; 2) tubetes de 175
cm?; 3) copo plastico com 180 cm?; 4) copo plastico de 80 cm?; 5) bandeja 113 cm?/célula e 6)
pote plastico de 185 cm?® em delineamento inteiramente casualizado com trés repeticdes.
Para obtencdo das mudas realizou-se a coleta de colmos apds pastejo de plantas
estabelecidas a mais de 2 ano e fracionados em mini toletes de Unica gema. Realizou-se
plantio de um tolete por recipiente a 3 cm de profundidade em relacao a superficie do
substrato. As mudas foram irrigadas diariamente por meio de microaspersdo. Aos 22 dias
apos implantagéo foi realizado fertirrigagao com a aplicagéo de solugéo nutritiva. Aos 50 dias
foram mensuradas altura de plantas, didmetro de caule (DC), massa verde de raizes (MVR),
massa seca de parte aérea (MSPA) e radicular (MSR) de mudas pré brotadas. Os dados
obtidos foram submetidos a analise de varidncia ANOVA (Teste F, P<0,05) e quando
significativo as médias foram comparadas pelo teste de Scott-Knott a 5% de probabilidade de
erro utilizando o software SISVAR. Resultados da interagao entre recipiente e substrato foram
evidenciados nas variaveis estudadas com o uso de recipientes de maior volume e substrato
comercial Carolina Soil®. Por outro lado, os piores indices de ambas variaveis foram
observados em substrato comercial Turfa fértil®, Solo e Solo + Areia nos recipientes de menor
volume (copo 80cm?, bandeja de isopor 113cm?® e tubete 100cm?). Os resultados revelaram
que o substrato comercial Carolina Soil® em conjunto com tubete 175 resultam em produgéo
eficaz e de qualidade de mudas pré-brotadas de capim elefante BRS Kurumi, possibilitando
sua producgao a fim de economizar os recursos humanos e econdmicos na implantacao de
pastagens.
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A fixagao bioldgica do nitrogénio (FBN) é uma das bases da sustentabilidade do sistema de
producao de soja no Brasil. Na medida em que as técnicas de cultivo evoluem, surge a
necessidade de avaliar tecnologias que visam aumentar a produtividade da cultura associada
a menor custo de producao. O objetivo do estudo foi avaliar os efeitos da inoculagao (Inoc.),
com Bradyrhizobium japonicum, e coinoculacdo (Coin.), com Azospirillum brasilense,
associadas ou nao a aplicagcao de nitrogénio sobre a nodulagéo e o desenvolvimento inicial
da cultura da soja. O experimento foi conduzido em vasos, em casa de vegetagdo, com
amostras de Latossolo Vermelho coletadas em condigéo de lavoura. Os tratamentos testados
foram: T1- Controle (sem inoculagéo); T2- Inoc. B. japonium, T3- Inoc B. japonium + 200 kg
ha' de N; T4 - Coin. B. japonium + A. brasilense; T5- Coin. B. japonium + A. brasilense + 200
kg ha™ de N; T6- Sem inoculante + 200 Kg de N. O estudo foi conduzido em delineamento
inteiramente casualizado, com 4 repeticoes, totalizando 24 unidades experimentais, as quais
consistiram em vasos plasticos com capacidade de 5,5 L. Em cada vaso foram cultivadas trés
plantas de soja por 45 dias, em que foram avaliados semanalmente a altura das e plantas e
ao término do estudo a massa seca da parte aérea e das raizes, 0 numero € a massa seca
de nddulos. As variaveis foram analisadas pela ANOVA e, quando significativas, comparadas
pelo teste de Tukey a 5% de probabilidade. O numero de nddulos por planta, a massa seca
da parte aérea e massa seca das raizes nao foram afetadas pelos tratamentos. Por outro lado,
a massa seca e a massa verde dos nédulos diminuiram em fungao da aplicagao de nitrogénio,
independentemente da combinagcdo, demostrando que a aplicacado de nitrogénio na
semeadura da cultura pode afetar negativamente a associagdo simbidtica entre plantas de
soja e bactérias. Quanto a altura de plantas, houve diferenga apenas em uma das avaliagbes
(26 dias), em que os tratamentos com N resultaram em maior altura, porém ao término do
estudo as alturas foram semelhantes. O maior crescimento inicial das plantas com N se deu,
provavelmente, em fungcdo da imediata liberagdo do N pelo fertilizante mineral
comparativamente ao maior tempo requerido (20 dias) pelas bactérias para iniciarem o
fornecimento de N a cultura. A falta de resposta a inoculagdo e coinoculacdo se deu,
possivelmente, pelo longo histérico de inoculagao na area de lavoura onde foi coletado o solo,
bem como pelo curto periodo de avaliagdo do estudo.
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Japonium.

20



ELABORAGAO DE COOKIES DE FARINHA DE BANANA VERDE

Larissa Bassetto Spuldaro®; Mateus José Mendes"; Eliane Maria de Carli?

'Académico (a) do Curso de Farmacia. Universidade do Oeste de Santa Catarina — Campus
S&o Miguel do Oeste. E-mail: bassettolarissai@gmail.com, mendes6263@gmail.com. 2Docente.
Universidade do Oeste de Santa Catarina — Campus Séo Miguel do Oeste.

E-mail: eliane.carli@unoesc.edu.br

A banana é uma fruta tipica de regides tropicais, sendo considerada um fruto altamente
energético e o Brasil destaca-se como o quarto produtor mundial da fruta. E uma fonte de
vitamina A, B1, B2 e vitamina C, carboidratos, boa quantidade de minerais como o potassio,
sédio, fésforo e calcio. A banana em seu estagio de maturagéo verde, apresenta compostos
fendlicos soluveis (taninos), com propriedade antioxidante capaz de precipitarem proteinas e
neutralizar radicais livre. A utilizagao de farinha de banana verde em alimentos, eleva o valor
nutricional dos produtos. O objetivo deste trabalho foi desenvolver e analisar as caracteristicas
fisico-quimica e sensoriais de cookies com base em farinha de banana verde. Foram
elaboradas quatro formulagdes de biscoitos tipo cookies com substituicdo parcial de farinha
de trigo por farinha de banana verde nas proporc¢des de 11,11, 20 e 28,88% e uma formulagéo
100% farinha de trigo como amostra controle. Os biscoitos foram avaliados quanto aos
parametros fisico-quimicos (umidade, cinzas e proteinas) e teste de aceitagcio utilizando uma
escala hedbnica estruturada de sete pontos. Verificou-se que os biscoitos tipo cookies estao
de acordo com a Resolugao n°® 12, de 1978. A melhor média quanto aos atributos sensoriais
avaliados foi para o biscoito tipo cookies com 11,11% de farinha de banana verde. Os biscoitos
apresentaram aceitacao satisfatoria, sendo uma boa alternativa nas substituicdes de farinha
de trigo nos produtos elaborados, agregando valor nutricional e diminuindo as perdas pos-
colheita da banana, além de ser uma excelente opgao para os consumidores, que estao
preocupados em consumir alimentos funcionais e que atuam em beneficio ao organismo.

Palavras-chave: banana; cookies; farinha de banana.
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A estacdo meteorologica compreende o local onde sao instalados sensores destinados a
mensurar condicoes meteoroldgicas. Dispor de informacdes meteoroldgicas é crucial para
diferentes contextos, inclusive (e ndo somente) para o gerenciamento de atividades agricolas,
em que sao fatores que podem embasar o processo de tomada de decisdo. Diante deste
cenario, vé-se oportuno dispor de uma pagina web em que dados meteoroldgicos possam ser
acessados pela comunidade interna e externa do Instituto Federal de Santa Catarina, campus
Sao Miguel do Oeste (IFSC-SMO). Nesta direcao, este trabalho tem como objetivo apresentar
a pagina web disponivel em estacao.smo.ifsc.edu.br, a qual foi desenvolvida para
disponibilizar para a comunidade local informagdes meteoroldgicas coletadas pela estacao
localizada nas dependéncias do IFSC-SMO. Para a viabilizagao deste projeto, utilizou-se o
Apache para hospedagem web, MySQL para armazenamento de dados, PHP como principal
linguagem de back-end, e HTML, CSS e Javascript como tecnologias envolvidas no front-end.
As informacdes disponibilizadas no site referem-se a leituras instantdneas dos sensores da
estacao do IFSC-SMO: tais informacgdes sao trazidas da estacao para o site por um shell script
que efetua esta tarefa minuto a minuto. No site da estagcao do IFSC-SMO, as informagdes
instantaneas referentes a temperatura do ar (expressa em graus Celsius — °C), umidade
relativa do ar (expressa em porcentagem - %) e velocidade do vento (expressa em Km/h) séo
disponibilizadas em graficos do tipo velocimetro. A direcdo do vento é expressa em um grafico
inspirado na rosa dos ventos, contendo os pontos cardeais (Norte — N, Sul — S, Leste —E e
Oeste — W) e colaterais (Nordeste — NE, Sudeste — SE, Noroeste — NW e Sudoeste SW): o
lado laranja do ponteiro aponta para a direcdo de onde o vento sopra. A pagina também
oferece informacdes sobre precipitagao (chuva): € possivel verificar a precipitagdo acumulada
€ a precipitagdo horaria (acumulada por hora) desde a 00:00 do dia, ambas expressas em
milimetros (mm). O desenvolvimento do site, que reune e disponibiliza as informacoes
meteorologias, torna-se uma ferramenta didatica importante para uso em unidades
curriculares dos cursos técnico em agropecuaria e superior em agronomia, bem como serve
como ferramenta para aproximar o publico externo ao campus ao disponibilizar informagbes
meteoroldgicas mensuradas. Como trabalhos futuros, planeja-se adicionar novas
funcionalidades ao site da estagdo do IFSC-SMO, tais como a possibilidade de visualizagao
de dados meteorologicos dos ultimos 7 dias e a de efetuar o download dos dados coletados.

Palavras-chave: temperatura do ar; precipitacdo; umidade do ar; velocidade e dire¢do do
vento.
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A capuchinha (Tropaeolum majus) € uma planta alimenticia ndo convencional (PANC) que
traz beneficios para a saude dos consumidores e também, pode tornar-se uma alternativa de
renda para agricultores familiares. O objetivo do trabalho foi avaliar a produgéo de flores e de
matéria seca de plantas de capuchinha cultivadas em duas épocas do ano em condicdes de
sequeiro e irrigadas. O experimento foi conduzido na area experimental do IFSC- Campus de
Sao Miguel do Oeste. O delineamento experimental utilizado foi o inteiramente ao acaso, em
experimento bi fatorial, consistindo de duas épocas de plantio e dois regimes hidricos e quatro
repeticdes. Ao longo do ciclo de crescimento e desenvolvimento da capuchinha foram
marcadas duas plantas por unidade experimental e quantificados semanalmente o nimero de
flores produzidas por planta. No final do ciclo da cultura as plantas marcadas foram cortadas
rente ao solo para determinagdo da massa de matéria seca. O primeiro plantio ocorreu no
més de outubro de 2021 e o segundo no més de fevereiro de 2022. O sistema de irrigagao
utilizado nas parcelas irrigadas foi o de gotejamento. Os resultados das variaveis avaliadas
foram submetidos ao teste F e a comparagdo de médias pelo teste de Tukey a 5% de
significancia, utilizando o programa Sisvar. As plantas cultivadas no més de outubro tiveram
grande influéncia da estiagem e, dessa forma, o uso de irrigagao favoreceu o crescimento e
desenvolvimento das plantas, refletindo em maior produgcdo de massa de matéria seca e
numero de flores em relagdo as plantas de sequeiro. Por outro lado, o plantio realizado no
més de fevereiro ndo teve influéncia de estiagem e também nao se observou diferenga entre
a produgéo de flores e matéria seca das plantas irrigadas e néo irrigadas. Comparando-se as
duas épocas de plantio sob irrigagéo, obteve-se maior producao de flores e massa de matéria
seca das plantas quando plantadas no més de outubro. Enquanto que as plantas nos cultivos
de sequeiro nas duas épocas de plantio ndo apresentaram diferencas entre as variaveis
analisadas. A partir desses resultados preliminares pode-se concluir que a maior produgao de
matéria seca e numero de flores por planta foi obtida com o cultivo em outubro (primeira
época) e com a utilizagdo de irrigagéo. Ressalta-se, porém, a necessidade de repeticdo da
pesquisa testando as outras épocas de cultivo para obtencdo de dados mais conclusivos em
relagdo a melhor época e uso de irrigagado para o cultivo de capuchinha na regiao de estudo.

Palavras-chave: plantas alimentares nao convencionais; flores comestiveis; agricultura
familiar; 1amina de irrigacéo.
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As bancadas de teste na area de hidraulica sdo importantes ferramentas didaticas para a
realizacao de aulas praticas visando demonstrar o comportamento dos fluidos. Essas aulas
praticas possibilitam a aplicacdo e fixacdo de conteudos abordados de forma tedrica na
unidade curricular de hidraulica agricola. O objetivo desse projeto foi construir uma bancada
didatica de condutos forgados de baixo custo para a unidade curricular de hidraulica agricola
do curso de agronomia do IFSC-Campus Sao Miguel do Oeste. A construgao da bancada
constituiu de duas etapas. A primeira contemplando o local de instalacdo, o qual definiu os
aspectos construtivos, como comprimento das tubulagbes. Optou-se entdo em construir uma
bancada com estrutura suspensa e presa na parede, ocupando, dessa forma, menos espaco.
A partir dai iniciou-se os desenhos da bancada com a indicagdo dos componentes,
equipamentos e demais materiais necessarios para a sua construgéo. A bancada foi montada
com tubulagdes de PVC com diametros de 32 e 25 mm e comprimentos de 6 m, conexdes do
tipo “T”, Joelhos, redugdes, curvas e ampliagbes. Também foram instalados registros,
mandmetros, um rotadmetro e um sistema venturi. O sistema de succgao e recalque de agua
consistiu de um motor elétrico e bomba centrifuga de 2cv e as seguintes pecas acessoérias:
valvula de pé com crivo, vacudémetro e valvula de retencdo. O sistema de succgdo funciona de
forma ndo afogada, possibilitando demonstrar aos alunos o processo de escorva e altura de
sucgao. O sistema de recirculacdo de agua, € com ciclo fechado, em que a bomba succiona
a agua de um reservatorio e, apos passar pelas tubulagdes, ela retorna ao reservatério. Com
a bancada é possivel demonstrar a medicdo da vazao por meio de dois métodos diretos
(padrao e rotametro) e de um método indireto (diferencial de pressao); a mensuragao da perda
de carga continua e localizada, pressao manométrica; e a injecdo de produtos quimicos por
meio de tubo de venturi; bem como a visualizagdo dos componentes de um sistema de
bombeamento. O preco de aquisicdo de bancadas didaticas comerciais € de
aproximadamente R$ 50.000,00. O valor gasto com a bancada construida nesse projeto foi
de aproximadamente R$ 8.000,00, valor 84% menor. Conclui-se, portanto, que a construgéo
da bancada possibilita a realizacdo de aulas praticas na unidade curricular de hidraulica e,
com isso, além do ganho financeiro, os estudantes ganham em termos de aprendizagem por
meio de aulas praticas.
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A podridao parda é a principal doenga do pessegueiro, causada pelo fungo Monilinia fructicola.
O controle deste fitopatégeno é dado principalmente pelo uso de fungicidas, que diante dos
danos que podem vir a gerar, tém estimulado a busca por novos compostos alternativos,
dentre eles a propolis. Nesse contexto, o presente trabalho visa avaliar o potencial dos
extratos etandlicos da propolis de Melipona mandacaia (EEPM) e Apis mellifera (EEPA) no
controle in vitro de Monilinia fructicola. O isolamento do fungo foi realizado por método direto,
transferindo o patégeno dos frutos de péssego para placas de Petri com meio de cultura BDA.
O indculo foi confirmado por analise filogenética por agrupamento com isolados referéncia de
M. fructicola. O in6culo para realizacdo das analises foi padronizado conforme escala de
McFarland. As solugdes estoque de ambos os extratos foram preparadas com alcool 92,6% e
10g de proépolis bruta, sendo rotaevaporadas e diluidas em solugbes aquosas de 10, 5, 2,5,
1,25 € 0,625%. As avaliagdes realizadas consistiram na concentragao inibitéria minima (CIM),
em microplacas com 96 pocgos, apontando a presenga de células vivas, indicadas pela
coloragao rosa e a possivel inibicao do crescimento micelial do fungo; a constatacao da
concentragao fungicida minima por meio do Spot Test, a partir da observacgao da formacgao de
botons, que indicam o crescimento microbiano; além de avaliagao antifungica, consistindo no
meétodo de disco difusdo em placas de petri, sendo traduzida na avaliagdo do halo de inibigao
proporcionado pelo extrato. A avaliacdo da CIM n&o apontou a presenga de células mortas
nos pogos das microplacas de Elisa que continham as diferentes concentra¢des dos extratos,
o que foi comprovado na avaliagao da CFM. Na avaliagao antifiUngica ndo houve formacéao de
halo de inibigdo. Assim, ndo houve agao inibitéria dos extratos testados sob o fungo,
apontando a ineficiéncia do método de extracdo e/ou das concentracdes utilizadas. Infere-se
que apos a rotaevaporacdo os compostos ndo foram solubilizados em agua. Dadas as
diferentes metodologias de extragdo possiveis e variabilidade de compostos da propolis,
indica-se futuros estudos que busquem a otimizagcdo da forma de extragdo e atentem para
concentragdes maiores.

Palavras-chave: Melipona mandacaia; Apis mellifera; podridao parda; compostos alternativos.
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A cigarrinha-do-milho [Dalbulus maidis (DeLong & Wolcott) (Hemiptera: Cicadellidae)] € uma
das principais pragas do milho nos ultimos anos. Este inseto atua como vetor dos
fitopatdgenos que causam enfezamentos e virose-da-risca em plantas de milho. O controle
deste inseto é realizado com tratamento de semente e pulverizagdes de inseticidas apos a
emergéncia da cultura, mas a efetividade dessa técnica tem sido variavel entre e dentre as
propriedades agricolas. Por isso, 0 uso de inseticidas sintéticos em associagdo com fungos
entomopatogénicos pode aumentar a eficiéncia de controle e o periodo de protegdo das
plantas contra D. maidis. Neste estudo, a efetividade de seis inseticidas [imidacloprido + beta-
ciflutrina (Connect), imidacloprido + bifentrina (Galil SC), bifentrina + carbosulfano (Talisman),
acefato (Magnun), acetamiprido + fenpropatrina (Bold), metomil (Lannate BR)] registrados
para o manejo de D. maidis com os isolados fungicos ESALQ-PL63 (Boveril WP PL63) e Simbi
BB 15 (FlyControl) de Beauveria bassiana e ESALQ-1296 (Octane) de Isaria fumosorosea foi
avaliada em duas lavouras comerciais de milho com infesta¢do natural da praga. Previamente
a pulverizacdo, uma pré-amostragem foi realizada em 4 pontos (8 plantas/ponto) de cada
parcela (300 m?) para verificar os niveis populacionais iniciais do inseto utilizando o método
de ensacamento rapido do “cartucho” das plantas com um saco plastico de 10L. Apds o
ensacamento, as plantas foram cortadas e transportadas ao laboratério para contagem e
identificacao de D. maidis presentes nas plantas. Apds, as parcelas foram pulverizadas com
os inseticidas, isolados fungicos, inseticidas + isolados fungicos ou agua (controle) usando
um pulverizador tratorizado equipado com pontas tipo leque JHS 11005 previamente
calibradas para liberagao de 250 L ha™' de calda. As pulverizagbes foram realizadas a cada 15
dias a partir do estadio V2 até V8. A populacao de D. maidis nas plantas de milho foi avaliada
aos 3, 7, 10 e 15 dias apds as pulverizagdes seguindo o mesmo procedimento da pré-
amostragem. Além da populagédo de D. maidis, a incidéncia e a severidade de enfezamentos
Ivirose-da-risca também foram avaliadas nos bioensaios. Os resultados indicaram que os
inseticidas Connect e Galil SC associados aos entomopatdégenos proporcionaram menor
infestagcdo de D. maidis e, consequentemente, menor incidéncia e severidade de
enfezamentos/virose-da-risca nas plantas de milho quando comparado aos demais
tratamentos. A associagao do inseticida Magnun com os entomopatégenos nao proporcionou
incremento na efetividade de controle da cigarrinha-do-milho. Porém, aplicagdes de Talisman,
Bold e Lannate BR isoladamente ou em mistura com fungos entomopatogénicos reduziram a
populagao do inseto-vetor apds a aplicagdo, mas permitiram a reinfestagdo da praga a partir
dos 10 dias da aplicagdo dos produtos. Plantas tratadas com esses inseticidas também
apresentaram maior incidéncia e/ou severidade de enfezamentos/virose-da-risca em relagao
aquelas tratadas com Connect ou Galil SC associado aos entomopatdégenos. Portanto, os
inseticidas Connect e Galil SC podem ser utilizados em misturas com Boveril WP PL63,
FlyControl e Octane para o manejo de D. maidis em lavouras de milho. Porém, os inseticidas
Talisman, Magnun, Bold e Lannate BR ndo devem ser utilizados em mistura com fungos
entomopatogénicos para o controle da cigarrinha-do-milho.
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O uso de inseticidas sintéticos em associagdo com fungos entomopatogénicos tém sido uma
ferramenta importante para aumentar e eficiéncia de controle e prolongar o periodo de
protecéo das plantas de milho contra infestagbes da cigarrinha-do-milho [Dalbulus maidis
DeLong & Wolcott) Hemiptera: Cicadellidae)], vetor dos fitopatdgenos que causam
enfezamentos e virose-da-risca em plantas de milho. Entretanto, a adog¢ao dessa tatica tem
gerado resultados variaveis entre e dentre as propriedades agricolas devido a agdo dos
inseticidas sintéticos sobre a germinacao, crescimento vegetativo e/ou esporulacdo dos
fungos entomopatogénicos. Neste estudo, a compatibilidade de seis inseticidas sintéticos
[imidacloprido + beta-ciflutrina (Connect), imidacloprido + bifentrina (Galil SC), bifentrina +
carbosulfano (Talisman), acefato (Magnun), acetamiprido + fenpropatrina (Bold), metomil
(Lannate BR)] registrados para o manejo da cigarrinha-do-milho com os isolados fungicos
ESALQ-PL63 (Boveril WP PL63) e Simbi BB 15 (FlyControl) de Beauveria bassiana (Bals.) e
ESALQ-1296 (Octane) de Isaria fumosorosea Wize foi avaliada em condi¢des laboratoriais.
Para avaliagdo da acao dos inseticidas sobre a germinacao, suspensdes fungicas contendo
108 conidios mL~"foram adicionadas aos inseticidas ou agua esterilizada (controle), incubadas
a 25 °C por 2 horas, colocadas sobre meio de cultura em placas de Petri e incubadas em
camara de crescimento por 24 h. Apdés, os conidios germinados e ndo germinados foram
contados em microscépio Optico. Para avaliagdo da atividade dos inseticidas sobre o
crescimento vegetativo dos entomopatdgenos, os inseticidas ou agua esterilizada foram
incorporados ao meio de cultura BDA em placas de Petri e inoculadas com os isolados
fungicos. As placas foram incubadas em camara de crescimento por 24 horas e o diametro
das colénias medidos 10 dias apés a incubacdo. Por sua vez, a producao e viabilidade de
conidios (esporulagao) foi avaliada em 10 colénias crescidas em meio de cultura BDA por
tratamento, apds 10 dias de incubagéao. Para isso, as col6nias selecionadas foram recortadas,
transferidas para tubos de vidro contendo 10 mL de agua esterilizada e espalhante adesivo,
agitadas em ultrassom por 1 minuto e avaliado a produgéo e a viabilidade de conidios apés
24 horas de incubacdo. Com os dados de germinagéo, crescimento vegetativo e esporulagdo
de conidios obtidos nos tratamentos e no controle foi determinada a compatibilidade dos
inseticidas com os isolados fungicos. Os bioensaios foram realizados no delineamento
inteiramente aleatorizado com 10 repeti¢cdes. Os resultados indicaram que a aplicagdo dos
inseticidas Connect e Galil SC nao afetaram a germinacdo, o crescimento vegetativo e a
esporulacdao dos isolados fungicos e foram considerados compativeis com os
entomopatoégenos. Porém, o inseticida Magnun foi considerado moderadamente compativel e
os inseticidas Talisman, Bold e Lannate BR incompativeis porque reduziram a germinacéao, o
crescimento vegetativo e/ou a esporulagao dos isolados fungicos. Portanto, os inseticidas
Connect e Galil SC podem ser utilizados em misturas com os fungicos entomopatogénicos
Boveril WP PL63, FlyControl e Octane para o manejo da D. maidis em lavouras comerciais de
milho. Porém, os inseticidas Talisman, Magnun, Bold e Lannate BR devem ser avaliados em
campo para verificar a compatibilidade desses produtos sobre os isolados fungicos.
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A producgéo de alimentos volumosos em quantidade e qualidade adequadas é um dos grandes
gargalos na producdo de animais ruminantes, em especial na bovinocultura. Neste contexto,
a introducdo de espécies forrageiras melhoradas, bem como a correta aplicacdo de
fertilizantes minerais pode ser uma opg¢ao para o aumento na eficiéncia produtiva. Desta
forma, objetivou-se com este trabalho avaliar a produgéo e a taxa de acumulo diario de
forragem, a relagao folha/colmo (Rel. F/C) e o teor de proteina bruta (PB) de pastos de Milheto
Perene Prima submetido a diferentes doses de adubagao nitrogenada. O experimento foi
implantado na cidade de Belmonte-SC, em um delineamento em blocos ao acaso, constituido
por 5 tratamentos que correspondiam as doses de N (T1=0, T2=150, T3=300, T4=450 e
T5=600 kg/ha de N, fonte: sulfato de aménio), com 3 repeticoes. A semeadura foi realizada
no dia 30 outubro de 2021, no momento da semeadura foi realizada a aplicagdo de 20% do
nitrogénio total de acordo com cada tratamento, e o restante foi dividido em 3 doses iguais
(apds ser realizado o primeiro corte; apds 80 dias da implantacao e apds 100 dias da
implantacao). Os cortes foram realizados sempre que a forrageira atingiu a altura média de
80 cm, sendo deixada uma altura residual de 30 cm. As amostras para determinacdo dos
parametros supracitados foram coletadas em uma area util de 0,25 m? e levadas ao
Laboratério de Produgao Vegetal do IFSC, onde foram divididas em duas subamostras, sendo
uma delas seca em estufa de ventilagao forcada a 65°C por 72 horas para determinacio da
matéria seca (MS), e a outra utilizada para fazer a separagédo em folha e colmo.
Posteriormente, as subamostras que foram secas, foram moidas e utilizadas para
determinagéo dos teores de nitrogénio total através do método de Kjeldahl. Os teores de PB
foram obtidos multiplicando o valor de nitrogénio total por 6,25. Os resultados obtidos foram
submetidos a analise de variancia, por meio do pacote estatisticos SAS University. Os maiores
valores de producado de MS, taxa de acumulo diario e teores de PB foram encontrados na
maior dose de N, 15,9t de MS/ha, 111,9 kg de MS/ha/dia e 20,02%, respectivamente. A Rel.
F/C néo foi influenciada pelo aumento das doses de N. O N é um nutriente indispensavel, pois
participa de inumeros processos metabdlicos das plantas, com os resultados obtidos é
possivel comprovar essa importancia da adubagéao nitrogenada no cultivo do Milheto Perene
Prima. Aplicagédo de doses crescentes de N implicam em aumento da produgao de forragem
e dos teores de PB de pastos de Milheto Perene Prima. Dessa forma, essa forrageira, quando
manejada de forma correta quanto a adubacgéao e controle de plantas daninhas, € uma opgao
para a alimentacdo de animais ruminantes.

Palavras-chave: bovinocultura de leite; forrageira tropical; melhoramento de pastagens.
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A cultura do morangueiro se configura como uma alternativa econdmica para pequenas
propriedades, constituindo-se em fonte de ocupacédo e renda. Suas frutas sao atrativas por
apresentarem cor brilhosa e intensa, sabor e aroma agradavel. O melhoramento genético
dessa cultura busca plantas que apresentem alta produtividade e frutas com elevada
qualidade. As caracteristicas relacionadas a qualidade sao influenciadas por diversos fatores,
como a cultivar, as condigdbes ambientais, as praticas culturais e os sistemas de producéo.
Este trabalho teve o objetivo de verificar dois atributos de qualidade de frutas de dez genétipos
de morangueiro produzidas em sistema de cultivo sem solo com substrato (slabs), no
municipio de Sdo Miguel do Oeste. O experimento foi conduzido no Campus do IFSC — SMO,
em casa de vegetacao tipo guarda-chuva, sobre bancadas de madeira e bambu com 0,90 m
de altura, com duas linhas na largura de 0,50 m, e 0,70 m de distancia entre si, nas quais
foram distribuidos slabs de 1,20 m da marca Carolina Soil®. Os tratamentos foram dez
gendtipos de morangueiro, quatro de dia neutro: “Flérida Beauty”, “FC104.01”, “San Andreas”
e “Crapo VR10”; e seis de dia curto: “Udesc1”, “Udesc2”, “Pircinque”, “Sensacional”,
“Brillance” e “Fortuna”. O delineamento utilizado foi do tipo inteiramente casualizado com
quatro repeti¢des, tendo como unidade experimental um slab com seis plantas. As variaveis
analisadas para a determinacdo dos atributos de qualidade foram sodlidos soluveis (SS),
acidez total titulavel (ATT) e a relagdo SS/ATT. As frutas foram colhidas no dia 31/08/2022,
com 75-80% da epiderme vermelha e levadas para analise em laboratério. Os dados
coletados foram submetidos a analises de variancia (ANOVA) pelo teste de F e, quando
resultaram em diferenca significativa, as médias foram comparadas entre si pelo teste de
Scott Knott a 5% de probabilidade de erro. Os resultados demonstraram que ndo houve
diferencga significativa para o atributo ATT, apresentando as frutas valores médios de 1,65%
de acidez total. A ATT encontrada neste trabalho é superior aos valores descritos na literatura,
0 que pode implicar em um sabor desagradavel para os consumidores. Para a variavel SS
houve diferencga significativa entre os genétipos. Os maiores teores de SS foram encontrados
nos genadtipos “Florida Beauty” (12,30° Brix), “Pircinque” (10,63° Brix) e “Sensacional” (10,36°
Brix), sem diferenga significativa entre eles. O menor teor de SS foi de 5,46° Brix para o
genotipo “Crapo VR10”, sem diferenga significativa dos outros seis materiais. O teor de SS é
uma caracteristica ligada a fatores genéticos e influenciado pelas condi¢des climaticas do
local de cultivo. A relagdo entre SS/ATT esta ligada a aceitagado dos frutos no mercado,
considerando uma boa relagéo valores acima de 8,75. Dentre os materiais estudados neste
trabalho, somente o gendtipo “Florida Beauty” aproximou-se deste indice (7,54). Esses
resultados podem estar relacionados as condigdes ambientais as quais as plantas estavam
submetidas neste periodo de colheita, necessitando de mais estudos das relagdes entre o
ambiente e qualidade das frutas para esses genétipos para o municipio de SMO.

Palavras-chave: Fragaria x ananassa; slabs; atributos de qualidade; melhoramento.
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A criagao dos primeiros cursos de Agronomia no Brasil data do fim do Século XIX. Como em
outras areas, no inicio o acesso a essa formacéao ficou restrita aos atores de maior poder
econdmico e ao sexo masculino. Nos mais de cem anos que se seguiram, a oferta do curso
registrou distintos ciclos de expansao, tornando-se amplamente difundida no inicio do Século
XXI. Entre os novos publicos contemplados, as mulheres foram ganhando espago, muito
associado aos movimentos que buscam equidade de género. Contudo, dos profissionais
registrados no Conselho Federal de Engenharia e Agronomia, em 2021, somente 19,2% eram
mulheres, situacado que evidencia a clivagem de género. Com vistas a melhor compreender
tal fenbmeno, este trabalho mobiliza dados levantados em estudo de caso junto aos
académicos de Agronomia do IFSC - Campus Sao Miguel do Oeste/SC. A coleta de dados se
deu por meio de questionarios fechados, com 97 respondentes, dos quais 31 sdo mulheres.
Ao analisar o perfil das turmas, verifica-se um aumento gradativo da presenca feminina. Entre
os 36 egressos (duas primeiras turmas) havia 83% do sexo masculino € 17% feminino. Ja
entre os 61 estudantes ativos que responderam, essa relagdo muda para 59% a 41%,
respectivamente, destacando a apropriacdo deste espago pelo publico feminino. Entretanto,
esses dados nao podem ser considerados como expressao de uma equidade de género, uma
vez que 100% das egressas (6) e 84% das estudantes (25) relatam ao menos um caso de
tratamento diferenciado associado ao fato de ser mulher. Sao relatadas situagdes que
antecedem, durante e apds o curso, e em diferentes espagos da sociedade, sendo que, em
um caso, 0s proprios pais eram contrarios a escolha do curso devido ao sexo. Para 19,4%, os
amigos afirmavam que o curso ndo era para mulher, chegando a 51,6% das académicas
destacando esse pré-conceito em outros espagos da sociedade. No curso, 15,4%
responderam vivenciar preconceitos ou tratamento diferenciado da parte dos professores e
19,4%, da parte dos colegas. Considerando as situagbes vivenciadas apenas pelas seis
egressas, que ja tiveram mais experiéncias, surgem ainda situacbes como a recusa por
estagio ou dificuldades de conseguir espagco em algumas areas de atuacdo. Em termos de
atuagao poés-formada, 50% trabalhavam no local em que fizeram o estagio e 50% atuavam
fora do estabelecimento, o que indica a continuidade da preferéncia pelos sucessores
masculinos. Embora os avangos tenham sido significativos, verificam-se expressées do
preconceito ligado a questao de género (pelo fato de ser mulher) em diferentes espacos da
sociedade. Esses dados apontam para a necessidade de inclusdo do tema nos espacos de
reflexdo do curso e da sociedade, especialmente, com vistas a preparar as estudantes para
enfrentar tais situacgoes.

Palavras-chave: equidade de género; mulheres; unidades agropecuarias; formacgao
profissional.
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O mel das abelhas mandacgaia (Melipona quadrifasciata Lepeletier) € um produto de aroma e
sabor exoticos, textura fluida e cristalizagao lenta, que alcanga pregos elevados no mercado.
Entretanto, apresenta alto teor de agua, que favorece a multiplicagdo de microrganismos que
alteram as caracteristicas fisico-quimicas e sensoriais do mel. Devido ao elevado conteido
de agua do mel de mandacgaia, este trabalho teve como objetivo estudar métodos de
conservagao visando estender a vida util e assegurar o atendimento aos parédmetros legais
de identidade e qualidade de mel. Amostras de mel multifloral de abelhas mandagaia foram
coletadas na regido Oeste de Santa Catarina (latitude 26°71’ Sul e longitude 53°48’ Oeste),
em outubro de 2021. As amostras foram submetidas a cinco tratamentos: refrigeracao (4 + 1
°C), tratamento térmico (90 °C por 60 s) e acondicionamento a temperatura ambiente (25 + 1
°C), tratamento térmico (90 °C por 60 s) e acondicionamento sob refrigeracéo (4 £ 1 °C),
desumidificagdo em estufa (40 = 1 °C) e desumidificagdo em micro-ondas (1250 w de poténcia
por 240 s). Foram avaliadas algumas caracteristicas fisico-quimicas previstas na legislagéo
brasileira do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento — MAPA (IN n° 11/2000):
acgucares redutores, umidade, cinzas, acidez livre e 5-hidroximetilfurfural. O teor de agucares
redutores variou de 70,76 g/ 100g a 87,23 g/ 100 g, indicando conformidade com a legislagéo
brasileira (IN n°® 11/2000). Para cinzas, foram observados teores variaveis de 0,08% a 0,12%
e, para acidez livre, teores de 10,59 + 1,42 a 26,00 = 1,11 mEqg/ kg, todos em conformidade
com a legislacao brasileira vigente. Os teores de umidade observados foram de 14,77% (mel
desumidificado em estufa), 19,30% (mel desumidificado em micro-ondas), 25,07% (mel
tratado termicamente e acondicionado a temperatura ambiente), 26,13% (mel tratado
termicamente e acondicionado sob refrigeracao), 27,70% (mel refrigerado). Quanto aos teores
de umidade, apenas os méis desumidificados estdo em conformidade com a legislagéo
brasileira (IN n° 11/200), porém, todos os tratamentos estdo em conformidade com a
legislacdo catarinense, da Secretaria de Estado da Agricultura, da Pesca e do
Desenvolvimento Rural, Portaria SAR n° 37/2020. Quando ao conteudo de 5-
hidroximetilfurfural, apenas o mel desumidificado em micro-ondas (55,05 mg/ kg) ultrapassou
o limite estabelecido na legislacao catarinense (maximo de 40 mg/ kg). Os resultados sugerem
que a desumidificacao em estufa a 40 + 1 °C pode ser uma maneira eficiente de prolongar a
vida util do mel de mandacaia, além de promover sua adequacdo aos parametros de
identidade e qualidade estabelecidos pela legislacéo brasileira.

Palavras-chave: Melipona quadrifasciata Lepeletier; tratamento térmico; refrigeragao;
desumidificagao.
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A producgao brasileira de magas esta concentrada em duas variedades e seus clones (Gala e
Fuji) o que gera instabilidades de produgao. Por isso, a busca de novas cultivares que
atendam as exigéncias qualitativas e nutricionais do mercado e com maturagédo ocorrendo
entre as variedades dos grupos ‘Gala’ e ‘Fuji’ tém sido uma necessidade constante nas
principais regides produtoras do estado de Santa Catarina. Neste sentido, a Empresa de
Pesquisa Agropecuaria e Extensado Rural (EPAGRI) de Santa Catarina desenvolveu a selegéao
F2P101 que sera lancada como cultivar nos proximos anos. A selecdo F2P101 pode ser
cultivada sobre porta-enxerto Marubakaido (MB) ou Marubakaido com interenxerto M.9
(MB/M.9). Apesar dessa selegao ter sido avaliada pelo programa de Melhoramento Genético
da EPAGRI por diversos anos, ainda ha poucas informagdes sobre a qualidade dos frutos
produzido pela selegcdo F2P101 sobre porta-enxerto MB ou MB/M.9 e armazenados por
longos periodos em atmosfera refrigerada. Assim, objetivou-se com este trabalho avaliar a
qualidade de macas da selegdo F2P101 produzidas sobre os porta-enxertos MB ou MB/M.9
e armazenadas em atmosfera refrigerada. Para isso, os frutos foram colhidos no estadio de
maturagao comercial em pomares experimentais localizados no municipio de Sao Joaquim -
SC, transportados ao laboratério de Pés-colheita do Centro de Ciéncias Agroveterinarias
(CAV/UDESC) e armazenados em atmosfera refrigerada sob temperatura de 1,5 £ 0,5 °C e
umidade relativa do ar de 94 * 2% por 4 meses. Apds 0 armazenamento, os frutos foram
removidos e avaliados quanto as taxas respiratéria e de producao de etileno, coloragao dos
lados mais e menos expostos a radiagado solar [Angulo hue (°h)] e incidéncia de podriddes.
Frutos da selecdo F2P101 produzidos sobre MB/M.9 exibiram menores taxas respiratéria e
de producao de etileno, menor °h do lado mais exposto a radiagcao solar e maior incidéncia de
podriddes em comparagao aos frutos produzidos sobre MB. Porém, nenhuma diferenca foi
observada na coloracgdo dos frutos do lado menos exposto a radiagdo solar. Estes resultados
parecem indicar que frutos da selegdo F2P101 produzidos sobre MB/M.9 apresentam estagio
menos avangado de maturagado, apesar de maior incidéncia de doengas do que os frutos
produzidos sobre MB.

Palavras-chave: Malus domestica Bork., producdo escalonada; fruticultura; atmosfera
refrigerada.
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O queijo colonial € um produto tradicional e de importancia cultural, social e econémica no
extremo-oeste catarinense. A legislagao brasileira determina que queijos produzidos com leite
cru, devem maturar a temperatura superior a 5 °C por no minimo 60 dias. Esse processo de
maturagao deve ser feito em ambiente climatizado com controle de temperatura e umidade
relativa do ar, contudo, pequenas queijarias geralmente n&o possuem esse ambiente com
controle de umidade, o que resulta em queijos com baixo rendimento, casca dura e
ressecados. Este trabalho teve como objetivo avaliar perda de peso em queijo colonial
artesanal de leite cru maturado utilizando diferentes embalagens. Os queijos foram produzidos
a partir de leite cru com coagulagao enzimatica, apds 24h da sua producao os queijos foram
transportados em caixas isotérmicas contendo gelo reciclavel ao laboratorio de Leites e
Derivados do IFSC — Sao Miguel do Oeste e acondicionados em camara climatizadaa 9 °C e
umidade relativa do ar entre 70 e 90% ajustada manualmente com umidificador. A fim de
verificar o efeito da embalagem no controle da perda de peso desenvolveu-se trés ensaio: 1
— Queijos maturados sem embalagem (controle); 2 — Queijos embalados em papel manteiga
apos 21 dias de maturagcdo sem embalagem e 3 - Queijos embalados a vacuo em embalagens
multicamadas de 0,08mm apods 21 dias de maturagao sem embalagem. O controle da perda
de peso foi feito em quintuplicata pela afericdo da massa do queijo em balanga semi-analitica
a cada 7 dias durante 63 dias. A massa média dos queijos maturados sem embalagem no
primeiro dia de maturagéo era de 537 g e apds os 63 dias de maturagéo essa foi de 343g,
totalizando uma perda de umidade de 36%. Os queijos embalados no papel manteiga tiveram
comportamento de perda de peso similar ao queijo maturado sem embalagem, resultando em
perda de peso de 35%. A embalagem a vacuo de polietileno mostrou-se muito efetiva para
evitar a perda de peso dos queijos durante a maturagao, resultando em uma perda de 16%,
sendo que aos 21 dias de maturagao, quando foi embalado a vacuo, a perda de peso ja era
de 15%, ou seja, apds o embalamento perdeu apenas 1%. O peso do queijo é importante para
valorizagao da peca, uma vez que a maioria dos queijos € vendida pelo seu peso. Esses
resultados indicam que é extremamente necessario controlar a umidade nas camaras de
maturagao de forma automatizada e pensar em embalagens que possam ser usadas a fim de,
evitar perdas excessivas de rendimento nos queijos.

Palavras-chave: queijo artesanal; cura; rendimento; textura.
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O mel produzido pelas espécies de meliponineos, também denominadas de abelhas sem
ferrdo, apresenta parametros fisicos, composicdo quimica e caracteristicas sensoriais
diversos do mel produzido por Apis mellifera, o que tem despertado o interesse dos
consumidores. A composigao fisico-quimica do mel depende, principalmente, das fontes
vegetais das quais ele é derivado, do solo, da espécie de abelha, do estado fisiolégico da
coldnia, do estadio de maturagao do mel, das condigbes meteoroldgicas na época da colheita,
entre outros fatores. A abelha jatai (Tetragonisca angustula Letreille), por exemplo, produz um
mel de textura liquida, aroma suave e gosto levemente acido, enquanto o mel da abelha
mandacgaia (Melipona quadrifasciata Lepeletier) apresenta elevado teor de umidade e baixa
concentracao de acgucares, que contribui para sua lenta cristalizacdo. Tendo em vista o
diferencial dos méis de meliponineos, este estudo teve como objetivo a determinagéo de
indicadores de qualidade do mel de abelhas jatai e mandacgaia produzidos no Extremo Oeste
de Santa Catarina. Amostras de mel multifloral de abelhas jatai e mandacaia foram coletadas
na regiao Extremo Oeste de Santa Catarina (latitude 26°71’ Sul e longitude 53°48’ Oeste), em
outubro e novembro de 2021, em local de flora predominantemente silvestre. As amostras
foram submetidas a tratamento térmico (90 °C por 60 s) e acondicionadas sob refrigeragao (4
+ 1 °C) por 10 meses. Foram avaliados os paradmetros de qualidade: cor, condutividade
elétrica, conteudo de cinzas e acidez livre. O mel de abelhas jatai apresentou condutividade
elétrica (492,90 + 3,40 uS cm™) superior ao mel de mandagaia (229,97 + 21,07 uS cm™), o
que esta diretamente relacionado ao conteudo de cinzas, também superior em mel de jatai
(0,30 £ 0,03%). Apresentou, ainda, coloragao escura (L* = 3,23 + 0,74) e predominantemente
esverdeada (a* = -1,52 £ 0,39 e h* = 108,03 % 8,94). Por outro lado, o mel de mandacaia
apresentou acidez livre (31,26 + 2,03 mEq/ kg) superior ao mel de jatai (24,19 + 5,05 mEq/
kg), coloragéo mais clara (L* = 7,60 £ 0,85) e tonalidade amarelada (b* = 12,47 £ 1,92 e h* =
78,12 £ 5,11). Todos os parametros de qualidade avaliados estdo em conformidade com a
legislacao brasileira (IN n° 11/2000 — Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento).
Conclui-se, portanto, que os méis de abelhas jatai € mandacgaia do Extremo Oeste de Santa
Catarina apresentam parametros de qualidade que possibilitam sua inser¢cado em nichos de
mercado como produto diferenciado.

Palavras-chave: Melipona quadrifasciata Lepeletier; Tetragonisca angustula Letreille; cor;
condutividade elétrica.
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Rico em compostos fendlicos e antocianinas, o hibisco (Hibiscus sabdariffa L.) tem sido
considerado uma importante fonte de compostos bioativos, incluindo antioxidantes, que
diminuem o efeito de radicais livres no organismo humano e consequentemente auxiliam na
prevengdo de doengas degenerativas. Geralmente, o consumo do hibisco ocorre pela
ingestao de cha proveniente da infusdo dos seus calices. Entretanto as condi¢gdes de infusao
podem afetar o tipo e o teor de compostos extraidos e, consequentemente, impactar o seu
potencial antioxidante e terapéutico. Sendo assim, o objetivo geral deste trabalho foi avaliar o
efeito das condigbes de infusdo na atividade antioxidante do cha hibisco. O hibisco
desidratado foi submetido a infuséo utilizando 1,5 g de calices triturados e secos e 75 mL de
agua destilada. Para avaliar o efeito da temperatura (X1) e tempo (X2) na atividade antioxidante
foi aplicado um planejamento fatorial 3 com duas repetigées no ponto central, totalizando 10
ensaios. Cada ensaio foi realizado em diferentes temperaturas (60, 75 e 90°C) e tempos (5,
20 e 35 min). As fungbes-respostas investigadas foram atividade antioxidante utilizando os
métodos ABTS e FRAP. As diferentes condi¢des aplicadas no preparo do cha de hibisco
afetaram a atividade antioxidante. Desse modo, os teores de atividade antioxidante pelo
método ABTS variaram de 80,79 a 400,33 mmol TE/100 ml e os teores de atividade
antioxidante obtida pelo método FRAP variaram de 112,70 a 357,02 umol TE/100 ml. As
atividades antioxidantes obtidas pelos métodos ABTS e FRAP apresentaram termos lineares
significativos para as variaveis X; (temperatura) e X, (tempo), cujo os coeficientes de
determinagdo (R?) foram de 0,87 e 0,86, respectivamente, indicando que os modelos
estimados se ajustaram adequadamente aos dados experimentais. Ao avaliar o grafico de
superficie de resposta, observou-se que o aumento da temperatura (X1) e do tempo (X2) de
infusdo favorecem o aumento da atividade antioxidante no cha de hibisco, para ambas as
metodologias aplicadas. A partir da aplicagdo da técnica de desejabilidade, definiu-se que
quando o cha de hibisco é preparado com infusdo a 90 °C por 35 min, 0 mesmo apresenta
maior atividade antioxidante. Esta condicdo possibilita elevar as propriedades benéficas
associadas ao consumo dessa bebida, além de ser uma condicdo que pode ser reproduzida
pelo consumidor que deseja melhorar os efeitos terapéuticos associados ao consumo deste
cha.

Palavras-chave: Hibiscus sabdariffa L.; extrato aquoso; temperatura; tempo.
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No Brasil ha uma grande diversidade de fruteiras autéctones, que ainda sdo pouco
exploradas, dentre elas a cereja-da-mata (Eugenia involucrata DC.), pertencente a familia
Myrtaceae, uma das mais importantes entre os frutos nativos. Diante do exposto, o objetivo
foi caracterizar os frutos de cinco acessos de cereja-da-mata, denominadas como C1, C2, C3,
C4 e C5. Os frutos foram coletados na cidade de ltapejara d' Oeste - PR ( 25° 58 '59.5"S e
52° 52 '20.8"W) e em seguida levados ao IFSC - Campus Sao Miguel do Oeste. Foram
analisados a coloragao da epiderme obtida por meio dos parametros de cor CIELab, massa
fresca para 15 frutos, didmetro equatorial e longitudinal com uso de paquimetro digital, solidos
soluveis (SS) em refratdbmetro digital, pH em pHmetro, e com o auxilio de texturémetro TX
(sonda P2) foi avaliada a firmeza da polpa e a forga de ruptura da epiderme, todos os dados
foram submetidos a teste de Tukey (5% de significancia). As variaveis de coloragdo da
epiderme apresentaram diferenca significativas entre elas, conforme os valores obtidos a C3
que obteve uma coloragao avermelhada maior e também maior luminosidade, ja a C4 possui
uma coloragdo menos coloragao avermelhada, possuindo maior tonalidade e também possui
espectro azul e verde. Os frutos C4 foram os que tiveram maior massa em 15 frutos, de 82,97
g, ja as C2 e C4 obtiveram menor massa, com 42,94 g e 36,25 g, respectivamente. As cerejas-
da-mata C4 foram as com pH mais acido, de 3,35, e as C1, C3 e C5, foram significativamente
diferentes, com pH menos acido, de 3,76, 3,71 e 3,81, respectivamente. Os SS obtidos
apresentaram maior teor nas C3 com 10,79 ° Brix e C5 com 11,33 ° Brix. Quanto tamanho dos
frutos a C4 obteve maior tamanho longitudinal, de 26,57 mm e a C1 maior didametro equatorial
de 20,93, quando avaliadas as duas variaveis de tamanho, a C4 evidenciou ser a maior, os
menores frutos sao os C2 e C3. Os frutos de cereja C2 obtiveram uma maior resisténcia a
penetracdo de sua epiderme, necessitando de 137,20 N, e a epiderme que teve menor
resisténcia foi a da cereja C4, com 55,15 N. A firmeza da polpa das cerejas ndao obteve
diferenca significativa, a C2 teve uma polpa mais firme com 4,48 N e a C4 com 2,35 N, possui
uma polpa com menor firmeza. Podendo ser observado que ha diferenga significativa entre
0s cinco acessos de cereja-da-mata quanto aos dados de qualidade inicial, demonstrando a
diversidade que ha entre os frutos, que podem ser explorados e pesquisados, impulsionando
pesquisas que visam o aproveitamento comercial dos frutos de cereja-da-mata.
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Para o desenvolvimento de redes de gases € de suma relevancia o conhecimento prévio dos
gases que serao conduzidos. Fatores como a periculosidade, afinidade quimica e finalidade
do uso afetam o planejamento, material da tubulagdo e dimensionamento da rede de gas.
Assim, este trabalho tem como objetivo o levantamento de informagdes cientificas para o
posterior desenvolvimento e avaliagdo de uma rede de gases para os processos de soldagem
GMAW - MIG-MAG, GTAW - TIG, visando analisar a eficacia na qualidade da junta soldada.
Para tanto, foram definidos os gases utilizados nesse processo, sendo os seguintes: hélio
(He), argbnio (Ar), diéxido de carbono (CO2) e mistura Atal 21. Foi realizado revisao de
literatura em bases cientificas de dados, para aprofundamento no assunto e direcionamento
para o desenvolvimento do projeto. O projeto da rede foi desenvolvido com auxilio dos
Softwares CAD 3D SOLIDWORKS e 2D AutoCAD® através de modelagem e detalhamento.
Para a construcao da rede, sera utilizado um tubo de perfil redondo com material galvanizado
NBR 5580, uma vez que este permite a passagem do fluido, sem que ocorra reagdes com o
material do tubo. Ainda, por haver uma camada de acabamento externa de zinco revestindo
0 aco, faz com que haja resisténcia significativa a corrosao contra fatores climaticos que o
tubo fica exposto. Sendo assim, € um material que possui um bom custo-beneficio, pois,
apresenta custo inferior a outros materiais que também podem ser utilizados como o cobre.
Serao necessarios outros componentes para montagem da rede, como os controladores de
fluxo, valvulas para abertura e fechamento do fluido e conexdes para conectar e alterar o
layout da rede conforme a necessidade. Para o desenvolvimento do projeto da rede, foram
utilizadas normas que regulamentam a construgdo com segurancga, dentro das especificagbes
permitidas. Algumas normas pesquisadas e utilizadas como parametros foram a NBR ABNT
13.523, NBR ABNT 10.636, NBR ABNT 15.526, NBR ABNT 13.103, entre outras encontradas
na revisdo de literatura. Diante do exposto, revelou-se a importancia de se conhecer a
substancia com que vai ser manipulada, para que posteriormente seja feito o estudo dos
componentes utilizados e o planejamento da rede de gas. Tendo em vista fatores importantes,
como por exemplo os materiais que podem ser utilizados na tubulagado, sendo este material,
apropriado para conter a substancia e manter a rede de gas segura, para as pessoas que irao
utilizar deste espaco e que esteja dentro das normas que regem e informam como deve ser
efetuado este dimensionamento da rede. Como trabalhos futuros, é proposta a construcao e
implementacao da rede projetada, juntamente com a analise da qualidade das juntas soldadas
em corpos de prova para verificar a eficiéncia da rede de gas desenvolvida.
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Os motores elétricos, em especial, os motores de indugdo sdo componentes capazes de
transformar energia elétrica em energia mecanica, garantindo assim o movimento em um eixo.
Esse movimento pode ser aproveitado em diversas aplicagcdes industriais como tornos, fresas,
esteiras rolantes e ventiladores. Os motores de indugdo sdo componentes complexos,
constituidos de varias partes, cujas propriedades elétricas, térmicas e mecanicas precisam
ser conhecidas e analisadas de modo a garantir o funcionamento apropriado do motor. Nesta
perspectiva, este projeto de pesquisa analisou as grandezas elétricas, térmicas e mecanicas
de motores de indugdo, visando garantir condigcbes apropriadas de funcionamento deste
componente, contribuindo, assim, para a melhoria da industria. No projeto, foi realizada a
analise tedrica dos fendmenos fisicos envolvidos com os instrumentos de medicao
necessarios para medigdes de grandezas elétricas (voltimetros, amperimetros, wattimetros e
cossifimetros), térmicas (termdmetros e termovisor) e mecanicas (tacometros e torquimetros)
em motores de inducdo. Por fim sao apresentados os dados relacionados as medig¢des de
grandezas supracitadas, concluindo a proposta do projeto de forma exitosa.
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As instalagoes elétricas industriais envolvem o conhecimento de diagramas de montagens e
sobre o funcionamento dos componentes elétricos. No curso Técnico em Eletromecanica os
alunos aprendem a interpretar diagramas e fazer montagens de comandos industriais, porém
os alunos perderem muito tempo nas atividades nas atuais bancadas no laboratério de
automacao industrial, devido principalmente ao desgaste prematuro dos equipamentos, como
desgaste de parafusos dado ao grande volume de atividades. Este projeto de pesquisa tem
por finalidade o desenvolvimento e avaliagdo de médulos didaticos voltados para instalagbes
elétricas e automacgao industrial, com a adaptacido de bancada didatica existente no
laboratdrio de eletromecénica do Instituto Federal de Santa Catarina, Campus Sao Miguel do
Oeste, com a construgdo de modulos didaticos que diminuam o tempo de montagem de
instalagdes industriais sem prejudicar a aprendizagem por parte do aluno. Apés a montagem
dos moédulos didaticos, foram realizados dois testes com 30 alunos, de verificagdes de tempo
de montagem de duas atividades: circuito 1, que € um circuito simples e circuito 2 que é um
circuito de maior dificuldade. Além disso foi realizado um questionario com os alunos sobre
suas percepgdes em relagdo ao sistema antigo e o novo sistema de montagem com os
modulos. Como resultado dos testes de tempo para montagem do circuito 1, obteve-se um
tempo de 5112 min no sistema antigo e 157 min no sistema novo com os modulos, uma
reducdo média de 36 min, ja para o circuito 2, obteve-se um tempo de 76£15 min no sistema
antigo e 1814 min no sistema novo com os mdodulos didaticos, uma redugdo média de 57 min.
Segundo a pesquisa com os alunos, os modulos didaticos possibilitaram facilitar a
compreensao de ligagdo dos circuitos elétricos, proporcionam uma maior seguranga,
praticidade e agilidade na montagem dos circuitos elétricos, assim como uma visivel maior
conservagao dos componentes elétricos. Pode-se perceber que a constru¢gao dos médulos
proporcionou uma significativa diminuigdo do tempo de montagem assim como outras
vantagens como uma maior conservacao, ou seja, maior vida util dos componentes elétricos,
0 que diminuiu o custo de aquisicdo de materiais para o IFSC ao longo do tempo. Dessa
forma, o projeto apresentou-se viavel e proporcionou grande melhoria do sistema, utilizando
0 mesmo espago, sem a necessidade de expandir ou ampliar o laboratério para realizacao
das atividades praticas, trazendo uma maior seguranga aos alunos quanto ao risco de
choques elétricos e possibilitando a realizagao de mais atividades praticas, dado a diminui¢cao
de tempo das montagens dos circuitos elétricos.
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As tabelas nutricionais sdo imprescindiveis para alertar e conscientizar o consumidor sobre
os constituintes dos alimentos, colocando-as em posicdo de destaque para aqueles
preocupados com a saude. Nesse contexto, alimentos da area da panificagdo ganham um
olhar especial, considerando que tais produtos possuem um alto teor de carboidratos e estéo
na mesa da maioria dos brasileiros. Dessa maneira, novas legislagdes proporcionaram
alteragdes na construgcio dessas tabelas, trazendo a obrigatoriedade de novas informagdes,
a fim de possibilitar ao consumidor um maior conhecimento em relagdo ao que é consumido.
Logo, o objetivo geral do presente trabalho é desenvolver uma ferramenta que auxilie na
realizacao de calculos de informagao nutricional de alimentos da area da panificagcao para fins
de rotulagem dos produtos. Para tanto, efetuou-se o levantamento, por meio da Tabela de
Composigao de Alimentos, das informagdes nutricionais dos principais ingredientes utilizados
na panificagdo, organizando-os em planilha eletrénica e efetuando a implementacdo dos
calculos, finalizando com uma validagao da ferramenta em estabelecimentos locais por meio
da aplicagdo de um questionario. Assim, obteve-se uma planilha dividida em abas de
ingredientes, produtos e receitas, possibilitando a organizacdo e construcdo de tabelas
nutricionais adequadas a legislagao vigente. Ainda, mediante a analise com o publico externo,
atingiu-se uma aceitabilidade satisfatéria, em que os avaliadores demonstraram que a
utilizagdo da ferramenta propiciou uma maior autonomia, agilidade e economia. Portanto,
verifica-se que tal instrumento atende aos parametros esperados, auxiliando técnicos e
académicos da area de alimentos, bem como o publico em geral.
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O processo de congelamentos de alimentos requer instalagdes de refrigeragéo de grandes
capacidades, uma vez que os processos de mudanca de fase demandam a remocdo de
elevadas quantidades de energia. A instalacdo e ampliacdo de sistemas de congelamento
envolvem investimentos vultuosos quando comparados a receita de um empreendimento,
portanto um estudo criterioso das cargas térmicas demandadas e da capacidade de
refrigeracdo instalada para a condicdo de operacdo podem evitar investimentos
desnecessarios. Este trabalho decorre de um projeto de extensao realizado na empresa
Claudia Alimentos em que o objetivo era responder a seguinte pergunta: “ Com a capacidade
de refrigeracao instalada é possivel realizar o congelamento de 15 toneladas de pao de queijo
por dia? ”. Para responder essa pergunta foi desenvolvida uma planilha para o calculo da
carga térmica a ser removida pelo sistema de refrigeragdo para o congelamento do pao de
queijo; a determinacao da capacidade nominal de refrigeracdo do sistema de congelamento
instalado, utilizando o software de simulagcdo de sistemas de refrigeracdo CoolPack; e o
estudo do processo produtivo de modo a verificar se o processo estava adequado a realidade
dos equipamentos de refrigeracdo existentes na industria. O resultados das analises
realizadas demonstraram que, dentro de certas condigdes de processo a instalagdo tém sim
condi¢cdes de realizar o congelamento da quantidade pretendida. Foram simuladas diversas
condicoes e indicadas quais sdo as mais adequadas.
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A analise da transferéncia de calor em geometrias complexas é um problema que raramente
possui solugao analitica. Portanto, a solugdo de problemas de interesse para engenharia
normalmente requer a utilizagdo de técnicas numéricas ou experimentais para obtencao das
informacdes necessarias, seja para o projeto ou para melhor entendimento do fenébmeno em
estudo. Neste sentido, o objetivo deste trabalho foi o desenvolvimento de um gerador de
malhas curvilineas bidimensional para solugao de problemas de transferéncia de calor em
geometrias complexas. Para a obtengao de uma ferramenta robusta foi utilizado o método
eliptico, que permite a geracdo da malha para uma geometria qualquer que seja simplesmente
conexa. O gerador de malhas foi implementado na linguagem fortran e uma rotina de pos-
processamento foi desenvolvida em Scilab para visualizagdo dos resultados. Todo trabalho
foi realizado em ambiente linux e com ferramentas de livre acesso. O software foi testado a
partir da solugdo de um problema de transferéncia de calor em um pistdo, um problema ja
resolvido numericamente e relatado na literatura. Os resultados obtidos foram bons,
demonstrando a robustez da ferramenta e precisdo nos resultados.
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Em meados da década de 60, os estudos sobre interdisciplinaridade e transdisciplinaridade
comecgaram a ganhar forga no Brasil, influenciando as Leis de Diretrizes e Bases da Educacao
(LDBs n°®5.692/71 e 9.394/96), bem como os Parametros Curriculares Nacionais. Embora ndo
exista uma unica definigao para o conceito de interdisciplinaridade, compartilhamos a ideia de
que o trabalho interdisciplinar na escola, permite o didlogo e a aproximacgéao entre os docentes
(SILVA, 2019). Além disso, de acordo com Fazenda (2008) a interdisciplinaridade busca
compreender as entrelinhas do processo de construgdo do conhecimento. O presente trabalho
apresentou uma proposta interdisciplinar desenvolvida pelos professores das areas de Artes,
Biologia, Quimica e Matematica. O projeto surgiu a partir das discussdes realizadas pelo
Grupo de Pesquisa em Interdisciplinaridade e Experiéncias Docentes. Embora seja o objeto
de estudo do grupo, a interdisciplinaridade ainda era uma possibilidade distante para os
docentes, especialmente pela maneira com que os curriculos dos Cursos Técnicos Integrados
do Campus Sao Miguel do Oeste estao organizado. Deste modo, em um primeiro momento,
elegeu-se o tema “Cor”, a partir do qual os docentes comecaram a pensar as possiveis
relagcdes entre suas Unidades Curriculares e a tematica proposta. Foram realizadas inumeras
discussbes em torno das quais se evidenciou as possibilidades oferecidas pela
interdisciplinaridade no favorecimento do processo de ensino e aprendizagem. Em um
segundo momento, decidiu-se pela elaboracdo de uma Sequéncia Didatica (SD), organizada
sob a forma de oficinas. Assim, embora cada oficina estivesse sob a responsabilidade de um
determinado professor, foi incentivada a presenga dos demais, que realizaram algumas
conexoes entre os tdpicos abordados. A metodologia adotada para elaboragado das oficinas
contemplou os trés momentos pedagdgicos propostos por Delizoicov, Angotti e Pernambuco
(2002): a) problematizacdo inicial; b) organizacdo do conhecimento; c) aplicacdo do
conhecimento. As oficinas foram ofertadas para os estudantes dos trés cursos técnicos
integrados ao Ensino Médio do IFSC - Campus Sao Miguel do Oeste. Foram aplicados dois
questionarios, um anterior e outro posterior a aplicagdo das oficinas. As respostas dos
estudantes indicaram o quéo necessario que, cada vez mais, se proponha metodologias que
contemplem abordagens interdisciplinares. Enquanto estratégia pedagdgica, a
interdisciplinaridade permite discutir de forma coletiva, possibilidades e saberes a serem
ensinados. Acredita-se que ao propor trabalhar de forma interdisciplinar, € preciso uma
abertura docente para o novo, o que demanda tempo e planejamento.
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Os avangos tecnolégicos tornaram o processamento de alimentos em niveis industriais
necessario para alimentar sociedades desenvolvidas, substituindo parcialmente os alimentos
in natura por produtos processados. Tecnologicamente, aditivos alimentares atuam
promovendo alteragbes fisicas, quimicas, biolégicas e sensoriais, contribuindo para a
ampliacdo da vida util dos alimentos, por exemplo, e reduzindo assim desperdicios. O
crescente uso de aditivos alimentares vem ocasionando preocupagdo da populagéo
consumidora, que tem esses como os elementos mais questionaveis, muitas vezes por
desconhecer o processo de avaliagdo toxicolégica pelos quais os aditivos sdo submetidos
antes de sua aprovacado. Este trabalho teve como objetivo avaliar a percepcido de
consumidores do Extremo Oeste de Santa Catarina quanto ao uso de aditivos alimentares na
composi¢gao ou pela industria de alimentos. O trabalho verificou a percepgédo de 100
consumidores do extremo oeste catarinense, com faixa etaria de 12-60 anos, quanto ao uso
de aditivos alimentares, tendo como material a pergunta aberta “Para vocé, o que sao aditivos
alimentares?” — com possibilidade de mais de um elemento na resposta — no aplicativo Google
Formularios. A avaliagao dos dados ocorreu pelo método de Analise de Conteudo de Bardin,
tendo como viés a descoberta, que consiste em: pré-analise, exploragao e tratamento do
material; inferéncia; interpretacdo dos dados. Se obteve como resultado que, dos
consumidores, 64% tém os aditivos como substancias, e 53% concordam que sao
adicionados nos alimentos. Quanto a funcao, 34% acreditam que promovem alteragdes,
apenas 17% relacionam os aditivos como causadores de melhorias e 10% que mantém
caracteristicas, sendo essas: conservacao (41%); sabor (33%); cor (22%); aroma (14%);
aparéncia (10%); textura (4%); valor nutricional (4%); estabilizagao (2%). Quanto a origem,
9% do publico considera que os aditivos tém origem quimica ou artificial, e 4% que advém de
origem natural. No estado nutricional, 5% acreditam que os aditivos ndo tém ou alteram o
valor nutricional, e apenas 2% que nao fazem mal a saude. 3% dos avaliados desconhecem
aditivos alimentares. Pode-se concluir que a parcela maijoritaria do publico conhece os aditivos
alimentares e suas fung¢des, mas, mesmo sabendo suas aplicagbes tecnolégicas, grande
parte ndo afirma que esses sdo seguros a saude. Ainda, existe um percentual da populagao
que alega ndo conhecer ou tém informagdes equivocadas a respeito dos aditivos em
alimentos. Fatos estes que podem afetar negativamente a aceitacdo e consumo de certos
alimentos industrializados. Dessa forma, percebe-se a necessidade de expandir a divulgacao
acerca da segurancga dos aditivos alimentares bem como da importancia tecnolégica destes
nos alimentos, seja através de palestras, cursos ou redes sociais.
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