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MINISTERIO DA EDUCACAO

SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SANTA CATARINA
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Plano e Relatério Semestral de Atividades Docentes: Relatorio 2022-2

Dados Cadastrais RESUMO - CH TOTAL: 40
Campus: Urupema Atividade CH |Atividade CH
Nome: Cristiane Aparecida Rota 1. Atividades de 37 4. Gestao e 1
Siape: 3286213 Ensino Representacdo
Regime de trabalho: |40 horas 2. Atividades de 0 5. Atividades de 0
Efetivo: Nao (Substituto/Temporario) Pesquisa Capacitacéo
Afastamento: Né&o 3. Atividades de 2
Area principal de GASTRONOMIA Extens&o
atuacao:
Titulagao: Especialista
1. Atividades de ensino
1.1 Aulas
Tipo de oferta |Bolsa? |Tipo de curso |Curso Componente Nova? | N° aulas | Duragéo |CH
curricular (min)
EAD Nao FIC Aditivos e Coadjuvantes | Aditivos e Coadjuvantes | N&ao 40 60 2
Enolégicos Enolégicos
EAD Nao FIC Enologia Noc¢des de Enologia Nao 30 60 15
EAD Nao FIC Enologia Vinificacdes Nao 30 60 15
Periédica Nao Pés-Graduacéo POS-GRADUAGCAO EM | Andlise Sensorial Nao 30 60 15
TECNOLOGIA DE
BEBIDAS ALCOOLICAS
Periédica Na&o Graduagéo Superior de Tecnologia Andlise Sensorial Ill Né&o 40 60 2
em Viticultura e Enologia
Periédica Nao Graduacéo Superior de Tecnologia Vinifica¢des Né&o 80 60 4
em Viticultura e Enologia
Periddica Néao Graduacéo Superior de Tecnologia Viticultura de Altitude Né&o 40 60 2
em Viticultura e Enologia
Periddica Nao Graduacao Superior de Tecnologia Atividade de Extensédo IV | Nao 40 60 2
em Viticultura e Enologia

Subtotal: 16.50

Resumo das atividades: 1.1 Aulas
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As aulas do semestre foram desenvolvidas conforme o cronograma e todo o conteido programado, de acordo com o PPC, foi executado.

As atividades préticas seguiram o cronograma, sendo toda a carga horéaria cumprida, conforme PPC:

VINIFICACOES - foram trabalhadas e executadas as atividades propostas pela ementa, sendo que todo o contetido sobre elaboragéo de vinhos tinto,
branco,

rosé e métodos de elaboragdo de espumantes. Além de método de elaboragéo de vinho laranja e as praticas de pé-de-cuba (preparo e hidratagao
das leveduras), pratica de vinificacdo em branco - desengace, esmagamento, diferentes prensagens (mosto flor, prensa leve e prensa forte), trasfega
e estabilizacéo e clarificagéo.

Andlise Sensorial Ill - Foram realizadas as aulas praticas e teéricas, como vislumbrado pelo PPC: aulas praticas de diferentes estilos de elaboracédo
de vinhos tinto, branco, rosé, espumantes - diferentes métodos de elaboragao, classificagdo de agucar residual, maturacéo e envelhecimento sur lie
(sobre borras), andlise sensorial de vinhos italianos - Amarone, Ripasso, Barolo. Analise sensorial de derivados da uva e do vinho alcodlicos e
ndo-alcodlicos. Aula sobre vinhos brasileiros. Aulas de teste de aromas e gostos basicos e aula sobre defeitos dos vinhos. Avaliagdes praticas de
acordo com o conteldo.

do cronograma estabelecido.

Atividade de Extenséo IV: As atividades de extensdo da UC foram realizadas dentro do cronograma, sendo cumprida toda a carga horaria, destinada
ao planejamento, desenvolvimento e execucéo dos projetos contemplados com a Unidade Curricular. Elaboracéo, planejamento e execugédo de
eventos envolvendo a comunidade e os alunos de escolas estaduais das cidades de Urupema, Painel e Rio Rufino. Foi executada a Semana
Nacional de Ciéncia e Tecnologia e o evento | Oficina de Vinhos IFSC, envolvendo os atores do trade turistico, como pousadas e comércio local, e
ainda, o poder publico, com representantes de diferentes vertentes, como secretarias da cultura, turismo, agricultura e prefeito e vice-prefeito. Na
SNCT, os alunos visitaram escolas estaduais de Urupema, Painel e Rio Rufino, com o intuito de divulgar as atividades realizadas no campus durante
a semana e convida-los a participar dessas atividades, como oficinas, trilhas, experiéncia de harmonizag&o. Na 12 Oficina, tivemos a participagéo do
poder publico e do trade turistico e comércio local. Realizamos uma apresentacdo com a histéria da uva e do vinho e informag6es gerais sobre a
elaboragéo dos principais estilos de vinho, além de informagdes basicas sobre regras de harmonizacéo. Por fim, tivemos uma aula sobre o servigo do
vinho, objetivando passar o conhecimento sobre estilos de vinhos, temperatura ideal, como servir, quantidade ideal, utensilios utilizados no servigo,

etc.

Viticultura de Altitude - foram trabalhadas e executadas as atividades propostas pela ementa, buscando abordar aspectos relevantes sobre a
viticultura de altitude na Serra Catarinense, tais como caracteristicas climaticas, solo, variedades adaptadas, ciclo fenolégico da videira em altitudes
elevadas, pesquisas realizadas e resultados alcangados pela Estacdo da EPAGRI de Sdo Joaquim. Além disso, foram estudadas regides de altitude
elevada em outras areas do mundo, como Sui¢a, Argentina, Chile, Espanha, Italia. Foram realizadas visitas técnicas na EPAGRI de Sdo Joaquim,
com o guiamento do endlogo J. Felippeto, visitando vinhedos e fazendo analise sensorial de alguns vinhos elaborados na estagéo. Visita na Vinicola
Villaggio Bassetti, com o guiamento da responsavel campo e cantina Trissy Maciel, avaliando vinhedos e danos causados pelas geadas fora de

época e também visitando a cantina, onde foram apresentados os vinhos em elaboracéo e também foi realizada analise sensorial de alguns vinhos.

Pés-graduacao de Bebidas Alcodlicas - UC Analise Sensorial - foi cumprida a carga horaria destinada ao contetdo pertinente e realizamos aulas
tedricas abordando os conceitos basicos da Andlise Sensorial dos vinhos. A importancia dos sentidos na andlise sensorial. Aromas, sabores e
defeitos dos vinhos. Foi cumprida a carga horaria de aulas praticas com a realizacdo de uma aula de andlise sensorial de diferentes estilos de vinhos

do Velho e Novo Mundo. Além de uma aula com o teste dos gostos basicos em diferentes concentragdes e a percepgao dos gostos nos vinhos.

Cursos FIC:

FIC Enologia foi realizado no formato de atividades néo presenciais (ANP) - UC Vinificagéo - foi contemplado todo o contetido pertinente & Unidade
Curricular, abordando os diferentes estilos de vinhos, com vinificag6es tradicionais e vinificag8es alternativas. Além dos estudos e pesquisas em
artigos e videos, com intuito de aprofundar e conhecer melhor cada estilo. Na UC Nogdes de Enologia, foram abordados temas referentes a
microbiologia enoldgica, a importancia das leveduras e suas caracteristicas. Aspectos da fermentacéo alcodlica e conversdo malolatica. Problemas
de parada de fermentacédo alcodlica e aspectos gerais relacionadas a cantina, como estrutura, equipamentos e funcionamento.

FIC Aditivos e Coadjuvantes Enolégicos EAD - os assuntos pertinentes a UC foram contemplados dentro do esperado, através de aulas sincronas,
assincronas, videos explicativos e atualizages sobre o uso, dosagem e novos aditivos e coadjuvantes utilizados na indistria enoldgica. Utilizou-se o

moodle como ambiente virtual de ensino.
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1.2 Atividades de organizacéo de ensino

Atividade

CH

Atividades de organizacéo de ensino

16.5

Subtotal: 16.50

Resumo das atividades: 1.2 Atividades de organiza¢&o de ensino

A organizagdo de Ensino ocorreu dentro do planejado.

Aula de Reposicdo em substituicdo aos feriados em sabados letivos e horarios alternativos acordados com os alunos.

Foram realizadas visitas técnicas na UC: Viticultura de Altitude.

Eventos e atividades praticas de acordo com a necessidade de cada UC, conforme PPC e Plano de Ensino.

1.3 Atividades apoio ao ensino

Tipo Estudantes envolvidos CH
Reunides pedagogicas (area, curso, departamento)
Atendimento extraclasse Alunos matriculados nos cursos CST Viticultura e Enologia e 2

FIC\WWWWWW's

Subtotal: 4.00

Resumo das atividades: 1.3 Atividades de apoio ao ensino

As reunifes ocorreram dentro do cronograma estabelecido.

Os atendimentos extraclasse foram no formato presencial em data e horario agendados e acordados com os alunos. De acordo com as necessidades

e dificuldades apresentadas pelos alunos.

2. Atividades de Pesquisa

(ndo informado)

Resumo das atividades: 2. A

tividades de Pesquisa

Nada consta.

3. Atividades de Extensao

Atividade Titulo da extenséo Aluno(s) Doc. aprovacéo CH
Participacdo em programas e projetos Ferramentas e tecnologias para PJ123 2022 0.05
internos ou externos aprovados na impulsionar os negocios turisticos na

Instituicdo de acordo com a resolugao Serra Catarinense

especifica vigente

Participa¢éo em programas e projetos Semana Nacional de Ciéncia e PJ296 2022 1
internos ou externos aprovados na Tecnologia do Campus Urupema

Instituic@o de acordo com a resolugéo

especifica vigente

Participacdo em programas e projetos Viticultura e Enologia ao Alcance de PJ364 2022 0.55
internos ou externos aprovados na todos

Instituicdo de acordo com a resolugéo

especifica vigente

Participacdo em programas e projetos Conhecendo o vinho e seu servi¢co PJ363-2022 0.4

internos ou externos aprovados na
Instituicdo de acordo com a resolugéo
especifica vigente
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Resumo das atividades: 3. Atividades de Extenséo

As atividades de extensao foram incluidas ao longo do semestre, conforme organizacgao pelo coordenadores. O projeto Conhecendo o vinho e seu
servigo e Viticultura e Enologia ao Alcance de todo forma vinculados as UC Atividades de Extenséo IV e VI do CSTVE respectivamente.

4. Atividades de Gestéo e Representacao

4.1 Gestao (ndo informado)

Resumo das atividades: 4.1 Gestéao

Nada consta.

4.2 Designacao (ndo informado)

Resumo das atividades: 4.2 Designhacéao

Nada consta.

4.3 Representacao

Tipo Portaria Representacéo CH
Grupos de trabalho, comités e comissdes Portaria da Diregéo-Geral | Semana Nacional de Ciéncia e Tecnologia do Campus 0.05
internas ou externas, inclusive cientificas do Campus Urupema n® [ Urupema

103 de 4 de agosto de

2022
Grupos de trabalho, comités e comissdes Portaria da Direcédo-Geral | Estudo de Readequacéo para os Espacos Fisicos do Campus | 0.04
internas ou externas, inclusive cientificas do Campus Urupema n°

104 de 4 de agosto de

2022
Colegiado Académico de Curso Portaria da Direcdo Geral | Colegiado CSTVE 0.91

do Campus Urupema n°®

32 de 18 de Margo de

2022

Subtotal: 1.00

Resumo das atividades: 4.3 Representacao

As reunifes dos grupos de trabalhos ocorreram dentro do estabelecido no cronograma, de forma hibrida e/ou presencial alcangando os objetivos

estabelecidos por cada grupo de trabalho.

5. Capacitacao (néo informado)

Resumo das atividades: 5. Capacitacao

Nada consta.

PARECER CONCLUSIVO

Aprovado pela chefia em 27/02/2023 12:56:46

Avaliador: carolina.panceri - Aprovado. Conforme conferéncia da chefia imediata e subsequente as atividades docentes atenderam
as normativas vigentes e flexibiliza¢des autorizadas devido a pandemia de COVID-19 (Res. CONSUP 23/2014; CONSUP 26/2019;
CEPE 100/2019; CEPE 64/2020 e CEPE 18/2022).
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Informacdes sobre preenchimento do relatorio

Preenchimento inicial Ultima alteragéo

10/11/2022 21:21:21 27/02/2023 12:55:45
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