
MINISTÉRIO DA EDUCAÇÃO

SECRETARIA DE EDUCAÇÃO PROFISSIONAL E TECNOLÓGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAÇÃO, CIÊNCIA E TECNOLOGIA DE SANTA CATARINA
PRÓ-REITORIA DE ENSINO

Plano e Relatório Semestral de Atividades Docentes: Relatório 2023-1

Dados Cadastrais
Campus: Xanxerê

Nome: Fernanda Teixeira Macagnan

Siape: 3008814

Regime de trabalho: 40 horas DE

Efetivo: Sim

Afastamento: Não

Área principal de

atuação: 

ALIMENTOS

Titulação: Doutor

RESUMO  -  CH TOTAL: 40
Atividade CH Atividade CH
1. Atividades de

Ensino

29.5 3. Atividades de

Extensão

1

1.4 Projetos de

Ensino

0 4. Gestão e

Representação

4

2. Atividades de

Pesquisa

1.45 5. Atividades de

Capacitação

4.05

1. Atividades de ensino

1.1 Aulas

Tipo de oferta Bolsa? Tipo de curso Curso Componente

curricular

Nova? Nº aulas Duração

(min)

CH

Periódica Não Técnico Técnico em Alimentos

Integrado ao Ensino

Médio

Microbiologia de

Alimentos

Não 80 60 4

Periódica Não Técnico Técnico em Alimentos

Integrado ao Ensino

Médio

Química e Bioquímica de

Alimentos

Não 60 60 3

Periódica Não Técnico Técnico em Alimentos

Integrado ao Ensino

Médio

Tecnologia de

Fermentados

Não 20 60 1

Periódica Não Pós-Graduação Especialização em

Ciência e Tecnologia de

Alimentos com ênfase em

Alimentos Funcionais

Trabalho de Conclusão

de Curso

Não 45 60 2.25

Periódica Não Pós-Graduação Especialização em

Ciência e Tecnologia de

Alimentos com ênfase em

Alimentos Funcionais

Microbiologia de

Alimentos

Não 30 60 1.5

Subtotal: 11.75

Resumo das atividades: 1.1 Aulas

Todas as aulas das Unidades Curriculares do Curso Técnico em Alimentos e Pós-Graduação  foram desenvolvidas com êxito, cumprindo-se a carga

horária total das disciplinas.

1.2 Atividades de organização de ensino

Atividade CH

Atividades de organização de ensino 11.75

Subtotal: 11.75

Resumo das atividades: 1.2 Atividades de organização de ensino
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As atividades de organização de ensino foram planejadas e executadas de acordo com o previsto.

1.3 Atividades apoio ao ensino

Tipo Estudantes envolvidos CH

Atendimento extraclasse 2

Orientação de trabalho de conclusão de curso (graduação,

especialização, mestrado, doutorado)

2

Coordenação, orientação e coorientação de projetos integradores 1

Reuniões pedagógicas (área, curso, departamento) 1

Subtotal: 6.00

Resumo das atividades: 1.3 Atividades de apoio ao ensino

Os atendimentos extraclasse foram realizados em grupo ou de forma individual de acordo com a necessidade de aprendizagem e demanda dos

alunos. Alguns atendimentos foram realizados fora do horário previsto, intervalos de aula ou em horários previamente agendado com os discentes.

Orientação do trabalho de Conclusão de Curso da Pós-graduação ALIMENTOS CONGELADOS: TENDÊNCIAS DE CONSUMO, TECNOLOGIAS E

VALOR NUTRICIONAL, desenvolvido pela aluna Mariana Arent Pawlak, foi realizado de acordo com o planejado. A aluna realizou a defesa e e foi

aprovada na disciplina. 

Orientação do trabalho de Conclusão de Curso da Pós-graduação EFEITO DO USO DE PSYLLIUM NO CONTROLE GLICÊMICO EM INDIVÍDUOS

COM DIABETES MELLITUS TIPO 2: REVISÃO INTEGRATIVA  foi realizada de acordo com o planejado. O trabalho está sendo desenvolvido pelas

alunas  Giane Camargo e Valdair Rodrigues. As alunas não conseguiram finalizar o trabalho e solicitaram prorrogação, a qual foi aprovada. O

orientação continuará no próximo semestre. 

Co-orientação do trabalho de Conclusão de Curso da Pós-graduação ESTUDO DAS PROPRIEDADES E VIABILIDADE COMERCIAL DE UM

ALIMENTO FUNCIONAL PROBIÓTICO: KEFIR, desenvolvido pelas  Cíntia Máximo de Souza e Louise Haubert e orientado pela Professora Manoela

Vieira, foi realizada e finalizada conforme o planejado. 

Orientação do Trabalho Integrador do Curso Técnico em Alimentos intitulado ELABORAÇÃO DE BROWNIE ADICIONADO DE BAGAÇO DE

MALTE\\\\\\\\ foi realizada  conforme o planejado. A orientação segue no próximo semestre. Alunos orientados: Dyenifer, Gabriel, Gabriela, Letícia e

Mayanna de Alimentos III.

 

Participei das reuniões pedagógicas e capacitações propostas no decorrer do semestre.

1.4 Projetos de Ensino (não informado)

Resumo das atividades: 1.4 Projeto de Ensino

Nada consta.

2. Atividades de Pesquisa

Atividade Título da pesquisa Aluno(s) Doc. aprovação CH

Elaboração e submissão de projetos para

agências de fomento, para editais

internos e externos ou em parceria com

instituições externas

Aspectos funcionais dos alimentos:

características, benefícios e

desenvolvimento de produtos. 

xx A ser submetido no

EDITAL

04/2022/PROPPIFLU

XO

CONTÍNUO

1.45
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Subtotal: 1.45

Resumo das atividades: 2. Atividades de Pesquisa

O presente projeto de pesquisa foi elaborado e submetido ao Edital de Fluxo Contínuo 04/22 Proppi. O mesmo foi aprovado e será executado no

próximo semestre. 

3. Atividades de Extensão

Atividade Título da extensão Aluno(s) Doc. aprovação CH

Participação em programas e projetos

internos ou externos aprovados na

Instituição de acordo com a resolução

específica vigente

Capacitação em Boas Práticas de

Fabricação de Alimentos para

merendeiras do município de Bom

Jesus/SC.

- FINANCIAMENTO

INTERNO (PROEX

Fluxo Contínuo -

Programas, Projetos

ou Cursos 2022 -

atualizado)

Código: CR005-2023

0.05

Elaboração e submissão de projetos e

programas para editais internos e

externos ou em parceria com instituições

externas - por projeto

Promovendo Hábitos de alimentação

saudável e segurança alimentar nas

escolas

Júlia Linhares

Gabriel de Souza Borges

Rubia Luiza Passinato

Aguardando resultado

do Edital

2023_PROEX 01 -

Apoio a Projetos de

Extensão.

0.95

Subtotal: 1.00

Resumo das atividades: 3. Atividades de Extensão

A presente proposta foi elaborada e submetida ao Edital 2023_PROEX 01 - Apoio a Projetos de Extensão. A mesma foi aprovada sem recurso e não

foi possível executá-la. 

Como atividade não prevista: participação Capacitação em Boas Práticas de Fabricação de Alimentos para merendeiras do município de Bom

Jesus/SC.

4. Atividades de Gestão e Representação

4.1 Gestão (não informado)

Resumo das atividades: 4.1 Gestão

Nada consta.

4.2 Designação

Portaria Designação CH

Portaria da Direção-Geral do Câmpus

Xanxerê N° 49, de 26 de abril de 2022

Colegiado do Curso de Especialização em Ciência e Tecnologia de Alimentos com Ênfase em

Alimentos Funcionais do Câmpus Xanxerê

1

Portaria da Direção-Geral do Câmpus

Xanxerê N° 117, de 24 de agosto de 2020

Responsável pelo Laboratório de Microbiologia 1

Portaria da Direção-Geral do Câmpus

Xanxerê N° 26 de 27 de março de 2023.

Projeto de Ensino FATO OU FAKE: ALIMENTOS 2

Subtotal: 4.00

Resumo das atividades: 4.2 Designação
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Projeto de ensino FATO OU FAKE: ALIMENTOS foi novamente executado conforme previsto, com estudo de materiais, discussão e elaboração de

conteúdos educativos para postagens no perfil criado no Instagram para esclarecer alguns mitos e verdades relacionados a área de alimentos. 

Esse perfil está cada vez atingindo maior número de pessoas , contando hoje com 471 de seguidores, compartilhando informações e curiosidades

sobre alimentos e desmistificando algumas informações falsas com base em conhecimentos técnicos e científicos. 

Colegiado do Curso de Especialização em Ciência e Tecnologia de Alimentos com Ênfase em Alimentos Funcionais do Câmpus Xanxerê - a

participação no colegiado da pós-graduação foi realizada conforme esperado, com reuniões para discussão de assuntos pertinentes ao andamento

do curso.

As atribuições decorrentes da responsabilidade inerente a Coordenação do Laboratório de Microbiologia foram atendidas.

4.3 Representação (não informado)

Resumo das atividades: 4.3 Representação

Nada consta.

5. Capacitação

Título Portaria Tema CH

Curso de formação na modalidade

presencial ou a distância

 Portaria do(a) Reitor(a) N° 334, de 1

de fevereiro de 2023

Curso de Microbiologia Geral

72Horas/Aula.

4

Grupo formal de estudos  xx Participação em grupo de pesquisa: Ciência e

Tecnologia de Alimentos 

dgp.cnpq.br/dgp/espelhogrupo/6128983374980444

0.05

Subtotal: 4.05

Resumo das atividades: 5. Capacitação

O curso de capacitação foi realizado e finalizado conforme previsto. 

O grupo de estudos realizou discussões sobre tópicos relacionados as pesquisas que estão sendo desenvolvidas no campus e foi possível

compartilhar conhecimentos e ideias de novos projetos na área, assim como levantado a necessidade de aquisição de equipamentos e materiais para

possibilitar aumentar a qualidade dos estudos desenvolvidos. 

PARECER CONCLUSIVO

Aprovado pela chefia em 14/08/2023 14:13:05
Avaliador: depe.xxe

Informações sobre preenchimento do relatório

Preenchimento inicial Última alteração

14/04/2023 11:17:10 11/08/2023 17:17:18
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