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Plano e Relatério Semestral de Atividades Docentes: Relatorio 2023-2

Dados Cadastrais RESUMO - CH TOTAL: 40
Campus: Xanxeré Atividade CH |Atividade CH
Nome: Milene Marquezi 1. Atividades de 28.6 |3. Atividades de 0.17
Siape: 2241043 Ensino Extenséo
Regime de trabalho: (40 horas DE 1.4 Projetos de 0 4. Gestao e 4.13
Efetivo: Sim Ensino Representacdo
Afastamento: Né&o 2. Atividades de 0.4 |5. Atividades de 6.7
Area principal de ALIMENTOS Pesquisa Capacitacéo
atuacao:
Titulagao: Doutor
1. Atividades de ensino
1.1 Aulas
Tipo de oferta |Bolsa? |Tipo de curso |Curso Componente Nova? | N° aulas | Duragéo |CH
curricular (min)
Periodica Nao Técnico Técnico em Alimentos Controle de Qualidade e | Nao 40 60 2
Integrado ao Ensino Higiene dos Alimentos
Médio (Alim1)
Periédica Nao Técnico Técnico em Alimentos Tecnologia de Produtos Nao 80 60 4
Integrado ao Ensino de Origem Animal (Alim2)
Médio
Periddica Néo Técnico Técnico em Alimentos Desenvolvimento de Nao 30 60 15
Integrado ao Ensino Produtos (Alim3)
Médio
Periédica Nao Técnico Técnico em Alimentos Quimica e Bioquimica de | Nado 20 60 1
Integrado ao Ensino Alimentos (Alim1)
Médio
Periddica Néo Técnico Técnico em Alimentos Microbiologia de Né&o 30 60 15
Integrado ao Ensino Alimentos (Alim2)
Médio
Periddica N&o FIC Confeitaria | Confeitaria | Néo 16 60 0.8

Subtotal: 10.80

Resumo das atividades: 1.1 Aulas
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Curso Técnico em Alimentos Integrado:

- A Unidade Curricular de Controle de Qualidade e Higiene dos Alimentos (Alim1) foi ministrada por mim.

- Em Desenvolvimento de Produtos (Alim3) ministrei o primeiro trimestre e depois o professor Jean assumiu a disciplina no segundo trimestre. No
terceiro trimestre, novamente a disciplina foi ministrada por mim. Por essa raz&o, ela ndo possui carga horaria cheia para o semestre.

- Na unidade curricular de Tecnologia de Produtos de Origem Animal, ministrei a disciplina no segundo semestre e a professora Manoela me auxiliou
durante as aulas praticas, visto que havia divisdo de turmas.

- Prestei auxilio nas aulas praticas nas disciplinas de Quimica e Bioquimica de Alimentos e Microbiologia de Alimentos ministradas pela professora
Fernanda. Quem antes fazia esse auxilio era a professora Eliane, mas como ela assumiu a coordenacéo de curso, no segundo semestre eu passei a

auxiliar a professora Fernanda.

Curso FIC de Confeitaria I:

- O curso foi ministrado por mim e pela professora Graciele. Por essa razéo a unidade curricular de Confeitaria | ndo possui carga horaria cheia.

Todas as unidades curriculares, tanto do curso Técnico quanto do FIC, ocorreram conforme o planejamento

1.2 Atividades de organizacéo de ensino

Atividade CH

Atividades de organizacéo de ensino 10.8

Subtotal: 10.80

Resumo das atividades: 1.2 Atividades de organizacéo de ensino

Neste periodo, preparei aulas tedricas e praticas, listas de exercicios, avaliagdes, organizagao do laboratdrio antes e depois das aulas praticas, bem

como corregOes das avaliagdes e atividades.

1.3 Atividades apoio ao ensino

Tipo Estudantes envolvidos CH

Atendimento extraclasse Alunos do Curso Técnico em Alimentos 2

Orientagéo de trabalho de concluséo de curso (graduagéo, Orientacdo 1: Ana Cristina e Dyenifer

especializacéo, mestrado, doutorado) Orientagado 2: Marines e Thais

Coordenacéo, orientagdo e coorientacéo de projetos integradores | Orientagdo: Cibelly, Mayara, Caroline, Isadora Nardi e Maria 1
Casagranda

Reunides pedagogicas (area, curso, departamento) Depe, Coordenadores, docentes 2

Subtotal: 7.00

Resumo das atividades: 1.3 Atividades de apoio ao ensino

- Durante o periodo, fiz atendimento aos alunos de forma presencial.

- Participei das reuniGes pedagdgicas e de area durante o semestre, bem como reunifes da pés-graduacéao.

- Orientei um trabalho integrador do curso Técnico em Alimentos, fazendo reunifes com os alunos, presencial ou via Whatsapp, e corrigindo as varias
versdes do trabalho, que sera concluido no final do ano letivo.

- Orientei dois TCC da po6s-graduagéo. A defesa do TCC ocorreu no dia 02/12/23, porém ainda é necessario fazer as corre¢des sugeridas pela banca.

1.4 Projetos de Ensino

Tipo Aluno(s) Documento aprovacéo Titulo do Projeto CH Semanal
Participacdo em programa e Gabriely (Alim1) Portaria da Dire¢cdo-Geral do | Fato ou Fake: Alimentos 0

projetos internos aprovados na Bianca (Alim2) Campus Xanxeré N° 26 de 27

Instituicéo de acordo com Gabriela (Alim3) de marc¢o de 2023

resolucao especifica vigente
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Subtotal: 0.00

Resumo das atividades: 1.4 Projeto de Ensino

O projeto de ensino \W\\"Fato ou Fake: Alimentos\\W\\" teve vigéncia até 31 de agosto (Portaria da Diregdo-Geral do Campus Xanxeré N° 26 de 27

de margo de 2023).

No PSAD foi tentado incluir esse projeto, porém, todas as vezes que era salvo, o projeto ndo aparecia no arquivo em pdf gerado.

2. Atividades de Pesquisa

Atividade Titulo da pesquisa Aluno(s) Doc. aprovacédo CH
Participacdo em projetos de pesquisa Desenvolvendo alimentos saudaveis | Mariana Velozo Sales PIXXE3237-2023 0.2
internos ou externos aprovados ha a partir de subprodutos alimenticios

instituicdo de acordo com resolugéo (Vigéncia: junho a dezembro de 2023)

especifica vigente

Participacdo em projetos de pesquisa Aspecto Funcionais dos Alimentos MARIANA RACHEL PREIHS | PIXXE3244-2022 0.2

internos ou externos aprovados na
instituicdo de acordo com resolugdo

especifica vigente

(vigéncia: julho a novembro de 2023) |DE BARROS

Subtotal: 0.40

Resumo das atividades: 2. Atividades de Pesquisa

Os projetos de pesquisa foram realizados conforme planejados e foram enviados os resumos para a SNCT do Campus.

3. Atividades de Extenséo

Atividade Titulo da extenséo Aluno(s) Doc. aprovagéo CH
Participag@o em programas e projetos CAPACITAGAO TEORICO PRATICA | MARIA EDUARDA SALGADO | FINANCIAMENTO 0.17
internos ou externos aprovados na NA MANIPULAGCAO HIGIENICO DA SILVA INTERNO

Instituicdo de acordo com a resolugao

especifica vigente

SANITARIA DE ALIMENTOS
(vigéncia: 14/08/2023 a 17/11/2023)

VITORIA COSTANZA CANAL

(2023_PROEX
10_Edital de Campus
XXE)

Subtotal: 0.17

Resumo das atividades: 3. Atividades de Extenséo

O projeto de extenséo foi realizado conforme planejado, atendendo turmas dos 9° anos do colégio E.E.B. Romildo Czepanhik.

4. Atividades de Gestao e Representacéo

4.1 Gestao
Portaria Funcéo CD/FG/FCC CH
Portaria do(a) Reitor(a) N° 2721 de 4 de | Substituicdo Coordenacéo de Alimentos FCC 2

setembro de 2023

Subtotal: 2.00

Resumo das atividades: 4.1 Gestao
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- Durante o periodo, realizei reunides com todas as turmas de alimentos, fiz atendimento aos alunos, pais e/ou responsaveis que me procuravam

através do meu nimero do WhastApp pessoal ou de forma presencial.

- Participei de reunibes de areas de Alimentos e Conselho de Classe Parcial.

- Realizei devolutiva do conselho aos responsaveis, com auxilio do ndcleo pedagégico. Também foi dada a devolutiva do Conselho de Classe para as

trés turmas do curso Técnico em Alimentos.

As atividades na coordenacéo de curso tiveram duragdo de 1 més, somente durante o periodo de licenga a capacitagdo da professora Eliane.

4.2 Designacéo

Portaria

Designacéo

CH

Portaria da Dire¢céo-Geral do Campus
Xanxeré N° 117, de 24 de agosto de 2020

Responsavel Laboratério de Tecnologia de Carnes e Derivados

0.5

Subtotal: 0.50

Resumo das atividades: 4.2 Designacao

- Durante este periodo, foram realizadas compras de material de consumo e manutenc&o para o laboratério.

4.3 Representacao

Tipo Portaria Representacéo CH
Grupos de trabalho, comités e comissdes Portaria da Direcdo-Geral | Comité Permanente de Ensino, Pesquisa e Extenséo do IFSC | 0.5
internas ou externas, inclusive cientificas do Campus Xanxeré N° Campus Xanxeré (Vigéncia até 30 de Abril de 2024)

29 de 27 de margo de

2023
Colegiado Académico de Curso Portaria da Direcéo-Geral | Colegiado do Curso de Especializacdo em Ciéncia e 0.05

do Campus Xanxeré N° Tecnologia de Alimentos com Enfase em Alimentos

49, de 26 de abril de 2022 | Funcionais do Campus Xanxeré
Grupos de trabalho, comités e comissdes Portaria da Direcao-Geral | Grupo de Trabalho (GT) para elaboracéo de dois Projetos 0.1
internas ou externas, inclusive cientificas do Campus Xanxeré N° Pedagogicos de Cursos de Especializagdes (vigéncia até 12

114, de 14 de setembro de julho de 2024)

de 2023
Grupos de trabalho, comités e comissdes Portaria da Direcao-Geral | Revisdo do “Regulamento para Utilizagao dos Laboratorios do | 0.47
internas ou externas, inclusive cientificas do Campus Xanxeré N° Campus Xanxeré”

58 de 23 de maio de 2023
Grupos de trabalho, comités e comissdes Portaria da Diregao-Geral | Grupo de Trabalho da Semana Nacional de Ciéncia e 0.5
internas ou externas, inclusive cientificas do Campus Xanxeré N° Tecnologia - SNCT (Vigéncia até: 19 de dezembro de 2023)

123 de 6 de outubro de

2023
Comisséo Propria de Avaliagdo (CPA) Portaria do(a) Reitor(a) N° | Membro Docente da Comissdes Préprias de Avaliacéo Locais | 0.01

3332 de 6 de novembro
de 2023

Subtotal: 1.63

Resumo das atividades: 4.3 Representacao

- Os Grupos de Trabalho ocorreram conforme planejado.

- Neste semestre, tornei-me membro da CPA, passei nas turmas para divulgacdo da Autoavaliagdo.
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5. Capacitacado

Titulo

Portaria Tema CH

Grupo formal de estudos

Participacdo em grupo de pesquisa: Ciéncia e 0.2
Tecnologia de Alimentos
http://dgp.cnpq.br/dgp/espelhogrupo/13856

Curso de formacao na modalidade Portaria do(a) Reitor(a) N° 2409, de 3 | Alimentos Funcionais (01 a 30 de agosto de 2023) 6.5

presencial ou a distancia

de agosto de 2023

Subtotal: 6.70

Resumo das atividades: 5. Capacitacao

- Realizei o curso de Alimentos Funcionais durante a minha licenca a capacitagédo, com carga horaria de 140 horas.

PARECER CONCLUSIVO
Aprovado pela chefia em 08/03/2024 13:34:39

Avaliador: depe.xxe

Informagdes sobre preenchimento do relatério

Preenchimento inicial

Ultima alterac&o

19/10/2023 18:03:05

08/03/2024 11:23:54
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