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MINISTERIO DA EDUCACAO
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Plano e Relatério Semestral de Atividades Docentes: Relatorio 2023-2

Dados Cadastrais

RESUMO - CH TOTAL: 40

Campus: Xanxeré Atividade CH |Atividade CH
Nome: Eliane Maria Zandonai Michielin 1. Atividades de 19.93| 3. Atividades de 0.3
Siape: 1815614 Ensino Extenséo
Regime de trabalho: (40 horas DE 1.4 Projetos de 0 4. Gestao e 11.12
Efetivo: Sim Ensino Representacdo
Afastamento: Né&o 2. Atividades de 0.65 [5. Atividades de 8
Area principal de ALIMENTOS Pesquisa Capacitacéo
atuacao:
Titulagao: P6s-Doutor
1. Atividades de ensino
1.1 Aulas
Tipo de oferta |Bolsa? |Tipo de curso |Curso Componente Nova? | N° aulas | Duragéo |CH
curricular (min)
Periédica Nao Técnico Técnico em Alimentos Introducéo a Tecnologia | Nao 40 60 2
Integrado ao Ensino de Alimentos
Médio
Periédica Nao Técnico Técnico em Alimentos Tecnologia de Nao 40 60 2
Integrado ao Ensino Fermentados
Médio
Periédica Nao Técnico Técnico em Alimentos Trabalho Integrador Nao 60 60 3
Integrado ao Ensino
Médio
Periédica Nao Técnico Técnico em Alimentos Tecnologia de produtos Nao 10 60 0.5
Integrado ao Ensino de origem vegetal
Médio

Subtotal: 7.50

Resumo das atividades: 1.1 Aulas
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As aulas foram ministradas conforme o plano de ensino, com aula dialogadas, aulas praticas e leitura de artigos.

Na disciplina de Introdugéo a Tecnologia de Alimentos foi promovida uma palestra com os representantes de Chapeco e Floriandpolis do CRQ

(Conselho Regional de Quimica), que vieram explanar sobre a profisséo de Técnico em Alimentos e como o CRQ atua regulamentando esta

profisséo.

Foi promovida uma palestra para os 3 anos do curso Técnico em Alimentos com o titulo WW\"Despertando a Juventude\WW\WW\\", como o

objetivo de motivagdo para aproveitar as oportunidades.

Na disciplina de Trabalho Integrador os seguintes projetos foram desenvolvidos.

« Elaboragéo e andlise sensorial de pdo adicionado de casca de banana caturra (Cavendish), zero lactose.

« Elaboragéo de bolo enriquecido com os talos e folhas da cenoura.

« Elaborac¢édo de brownie adicionado de bagac¢o de malte.
« Elaboracéo de barra de cereal nutritiva com ora-pro-nébis.

Os projetos foram executados de acordo com as metodologias mais adequadas para cada trabalho, incluindo etapas importantes como os materiais

necessarios, formulagdes preliminares, formas adequadas de preparo e incorporagdo de ingredientes. Alguns dos alimentos desenvolvidos foram

submetidos a andlises fisico-quimicas e a testes sensoriais afetivos de preferéncia, aceitacéo por escala hedénica e de intencéo (AL, 2008) para

verificar, quanto o individuo gostou ou desgostou do produto de forma globalizada e em relagéo a atributos especificos, bem como a sua intencéo de

compra/consumo. Apos, todos os dados gerados foram analisados e discutidos e os resultados divulgados na Semana Nacional de Ciéncia e

Tecnologia realizada no IFSC campus Xanxeré.

1.2 Atividades de organizacdo de ensino

Atividade

CH

Atividades de organizacéo de ensino

7.43

Subtotal: 7.43

Resumo das atividades: 1.2 Atividades de organizacéo de ensino

Este tempo é dedicado a organizagéo das aulas, confecgdo de material didatico, protocolo de aula pratica, formulagéo e correcdo das avaliagdes,

solicitacdo de insumos, utensilios e equipamentos para aulas praticas. Leitura e correcéo de TCC e Trabalho Integrador.

1.3 Atividades apoio ao ensino

Tipo Estudantes envolvidos CH
Atendimento extraclasse Atendimento aos alunos do curso Técnico em Alimentos. 2
Coorientacéo de trabalho de concluséo de curso (graduacao, 1) Revisédo bibliogréafica sobre hidromel- Aluna Jalia Weinhardt 0.5
especializagdo, mestrado, doutorado) Withers
Coordenagéo, orientacéo e coorientacdo de projetos integradores | Producéo de pao adicionado de casca de banana caturra 0.5
(Cavendish( zero lactose, avaliagdo das caracteristicas fisicas e
sensoriais.
Alunas: CAMILI PEDROSO, ISABELA FOSSA KUOVACKI, JULIA
LINHARES, KAUANA RITA PERONDI BIDERMANN, MARIANA
VELOZO SALES
Reunibes pedagdgicas (area, curso, departamento) Reunides pedagdgicas e reunides de area do Curso Técnico em 2

Alimentos e P6s-graduacgao em Ciéncia e Tecnologia de alimentos

com énfase em alimentos funcionais.

Subtotal: 5.00

Resumo das atividades: 1.3 Atividades de apoio ao ensino
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Os alunos forma atendidos conforme demanda.

A discente Jalia Weinhardt Withers do curso de Especializacdo em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos com Enfase em Alimentos Funcionais,
orientada por mim, no dia 02 de dezembro defendeu seu TCC intitulado de: HIDROMEL: CARACTERIZACAO, PROCESSO DE PRODUCAO E

POTENCIALIDADES.

Na disciplina de Trabalho Integrador orientei a equipe que desenvolveu o seguinte trabalho: ELABORACAO E ANALISE SENSORIAL DE PAO
ADICIONADO DE POLPA E CASCA DE BANANA CATURRA (Musa cavendishii), ZERO LACTOSE. A equipe foi composta pelas seguintes alunas:
CAMILI PEDROSO, ISABELA FOSSA KUOVACKI, JULIA LINHARES, KAUANA RITA PERONDI BIDERMANN e MARIANA VELOZO SALES.

Participei das reunides pedagdgicas e reunides de area do Curso Técnico em Alimentos e Pés-graduacédo em Ciéncia e Tecnologia de alimentos com

énfase em alimentos funcionais.

1.4 Projetos de Ensino (nao informado)

Resumo das atividades: 1.4 Projeto de Ensino

Nada consta.

2. Atividades de Pesquisa

Atividade Titulo da pesquisa Aluno(s) Doc. aprovagéo CH
Coordenacao de Grupos de Pesquisa Grupo de Pesquisa - Ciéncia e http://dgp.cnpg.br/dgp [0.05
cadastrados no Diretorio de Grupos de Tecnologia de Alimentos /espelhogrupo/13856
Pesquisa do CNPQ e certificado pela

instituicdo

Coordenacéo em projetos de pesquisa Promovendo habitos de alimentagdo | Mariana Velozo Sales 0.6
internos ou externos aprovados na saudaveis PJIxxx-2023

instituicdo de acordo com resolugéo
especifica vigente. (Obs.: ndo pode
acumular com o item 2 no mesmo

Projeto)

Subtotal: 0.65

Resumo das atividades: 2. Atividades de Pesquisa

O Grupo de Pesquisa - Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, certificado pelo IFSC/CNPq ¢é atualizado conforme as atividades sédo desenvolvidas.

Em relag&o ao projeto de pesquisa intitulado \W\"Promovendo h&bitos de alimentacdo saudaveis\\W\", o mesmo propiciou desenvolver as atividades

a que se propunha. O projeto foi encerrado e o relatdrio final de prestagéo de contas foi entregue a Coordenacéo de Pesquisa do Campus.

3. Atividades de Extenséo

Atividade

Titulo da extensao

Aluno(s)

Doc. aprovagao

CH

Participacdo em programas e projetos
internos ou externos aprovados na
Instituicdo de acordo com a resolugéo

especifica vigente

Capacitacao tedrica pratica na
manipulac&o higiénico-sanitaria de

alimentos

MARIA EDUARDA SALGADO
DA SILVA
VITORIA COSTANZA CANAL

PJ193-2023

0.3

Subtotal: 0.30

Resumo das atividades: 3. Atividades de Extenséo
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A atividade de Capacitagao tedrica pratica na manipulagéo higiénico-sanitaria de alimentos foi realizada com alunos da escola Romildo Czepanhik,
com o objetivo de capacitar sobre boas préaticas na produgdo, manipulacéo higiénica, preparo, armazenamento e consumo alimentar com o intuito de

conscientizar sobre os riscos de seguranca de um alimento mal preparado. A atividade foi realizada com sucesso.

4. Atividades de Gestéo e Representacao

4.1 Gestéao

Portaria Funcéo CD/FG/FCC CH
Portaria do(a) Reitor(a) N° 1665, de 1 de | Coordenadora do Curso Técnico em Alimentos Integrado do Campus | FCC 10
junho de 2023. Xanxeré — FCC.

Subtotal: 10.00

Resumo das atividades: 4.1 Gestéao

Na fungéo de Coordenadora do Curso Técnico em Alimentos Integrado desempenhei varias atividades como:
- orgamento de insumos para compor pregdo da area de alimentos

- Atendimento a alunos e pais ou responsaveis

- Atendimento aos professores vinculados ao curso

- Participacé@o em reuniéo de pais

- Atividades administrativas relacionadas ao sistema académico: recebimento de atestados médicos, aviso aos professores, etc.

4.2 Designacéo

Portaria Designacéo CH
Portaria da Diregcéo-Geral do Campus Suplente Fiscal do contrato de concess&o administrativa ndo onerosa de terreno do IFSC 0.1
Xanxeré N° 90, de 9 de dezembro de para servico de cantina mével no campus Xanxeré, Processo n° 23292.020901/2015-70.

2015.

Portaria da Dire¢éo-Geral do Campus Equipe de planejamento para elaboragéo do Pregéo N° 0.1

Xanxeré N° 95, de 4 de agosto de 2023 11105/2023 - Processo Administrativo N° 23292.021642/2023-12: processo licitatério para

aquisicdo de insumos para as aulas praticas da area de Alimentos do Campus Xanxeré

Portaria da Dire¢éo-Geral do Campus Comisséo Institucional de Formaturas 2023 do Campus 0.1
Xanxeré N° 92, de 28 de julho de 2023 Xanxeré, excluindo a servidora MILENE MARQUEZI e incluindo a servidora ELIANE MARIA
ZANDONAI MICHIELIN.

Portaria do(a) Reitor(a) N° 1237 de 18 de | Comissao Permanente para Implementagao das Politicas EJA-EPT (PROEJA) 0.05
abril de 2023
Portaria da Diregéo-Geral do Campus Responsavel pelo laboratério de frutas e hortalicas. 0.05

Xanxeré N° 117, de 24 de agosto de

2020.

Portaria da Direcéo-Geral do Campus Comisséo de Acompanhamento das Agdes de Permanéncia e Exito (CAPE) do Campus 0.05
Xanxeré N° 105, de 21 de agosto de 2023 | Xanxeré

Portaria da Diregcéo-Geral do Campus Grupo de Trabalho para elaboragao de PPC de curso de Especializagdo em Alimentos na 0.05

Xanxeré N° 114, de 14 de setembro de modalidade a distancia
2023

Incluir a Portaria da Dire¢éo-Geral do Elaboragdo de PPC em Ciéncias em cooperagdo com a prefeitura 0.01
Campus Xanxeré N° 36 de 6 de abril de
2023

Portaria da Dire¢éo-Geral do Campus Comisséo de Ingresso e 0.01
Xanxeré N° 111, de 11 de setembro de Divulgagdo do Campus Xanxeré
2023
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Portaria da Direcéo-Geral do Campus Participacéo na Comissao da de organizacdo da SNCT. 0.5
Xanxeré N° 123 de 6 de outubro de 2023.

Subtotal: 1.02

Resumo das atividades: 4.2 Designacéo

Todas as atividades relacionadas aos grupos relacionados acima ocorreram conforme planejamento.

4.3 Representacao

Tipo Portaria Representacéo CH
Colegiado Académico de Curso Portaria n° 49 de 26 de Colegiado do Curso de Especializagdo em Ciéncia e 0.05
abril de 2022. Tecnologia de Alimentos com énfase em Alimentos

Funcionais do Campus Xanxeré.

Representacdes externas Portaria do(a) Reitor(a) Representante do IFSC no Conselho Municipal de Ciéncia, 0.05
N° 3155, de 26 de Tecnologia e Inovagdo - CMCTI de Xanxeré/SC para o
outubro de 2022. mandato 2022/2024.

Subtotal: 0.10

Resumo das atividades: 4.3 Representacao

As atividades de representacéo ocorreram conforme planejamento.

5. Capacitacao

Titulo Portaria Tema CH
Curso de formacao na modalidade Portaria do(a) Reitor(a) N° 2820, de | Conservacao de Alimentos 8
presencial ou a distancia 14 de setembro de 2023

Subtotal: 8.00

Resumo das atividades: 5. Capacitacéo

A capacitagao foi realizada e o certificado foi apresentado & Coordenadoria de Gestao de Pessoas.

PARECER CONCLUSIVO

Aprovado pela chefia em 04/03/2024 21:13:16
Avaliador: depe.xxe

Informagdes sobre preenchimento do relatério

Preenchimento inicial Ultima alterac&o
19/10/2023 18:03:07 04/03/2024 16:30:27
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